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mustanggrill

EN Electric grill

PLEASE READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE
ASSEMBLY. RETAIN THIS MANUAL FOR FUTURE REFER-
ENCE.

FI Sahkogrilli

LUE OHJEET HUOLELLISESTI ENNEN LAITTEEN KAYT-
TOONOTTOA. SAILYTATAMA OHJE MYOHEMPAA KAYT-
TOA VARTEN.

SV Elektrisk grill

LAS ANVISNINGARNA NOGGRANT INNAN APPARATEN
TAS | BRUK. FORVARA DESSA ANVISNINGAR FOR FRAMTI-
DA REFERENS.

DK Elektrisk grill

LAS DENNE VEJLEDNING OMHYGGELIGT, F@R DU BE-
GYNDER AT SAMLE PRODUKTET. OPBEVAR DENNE VEJ-
LEDNING TIL FREMTIDIG BRUG.

NO Elektrisk grill

LES DISSE INSTRUKSJONENE N@YE FOR MONTERING. BE-
HOLD DENNE HANDBOKEN FOR FREMTIDIG REFERANSE.
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ET Elektrigrill

ENNE KOKKUPANEMIST LUGEGE JUHEND HOOLIKALT LA-
Bl. HOIDKE SEE JUHEND EDASPIDISEKS KASUTAMISEKS
ALLES.

LV Elektriskais grils
PIRMS MONTAZAS UZMANIGI IZLASIET INSTRUKCIJU. SA-
GLABAJIET SO INSTRUKCIJU TURPMAKAI ATSAUCEI.

LT Elektriné kepsniné

PRIES SURINKDAMI |DEMIAI PERSKAITYKITE SIAS INS-
TRUKCIJAS. SAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA, KAD ATEITYJE
PRIREIKUS GALETUMETE PERZIURETI.

DE Elektrischer Grill

LESEN SIE DIESE ANLEITUNG GENAU, BEVOR SIE DEN
GRILL ZUSAMMENBAUEN. BEWAHREN SIE DIESES HAND-
BUCH AUF, UM SPATER DARIN NACHSCHLAGEN ZU KON-
NEN.

PL Grill elektryczny
DOKLADNIE PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED MON-
TAZEM. ZACHOWAC TE INSTRUKCJE DO POZNIEJSZEGO

WYKORZYSTANIA.
CER

220V, 50 HZ, 2300 W, IPX4
622621

Info/Tootja/Razotajs/Gamintojas: Tammer Brands Oy,
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland

www.mustang-grill.com
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Congratulations on choosing your Mustang product! The Mus-
tang family of barbecuing products was designed for cooking
good food. Our line includes a wide range of barbecuing and
cooking products. Go to www.mustang-grill.com or your near-
est licensed Mustang retailer to find out more about our selec-
tion of products! We are continually developing the Mustang
line and other products it has to offer. Feedback from users
plays an important role in our product development for quali-
ty assurance. We are always happy to receive any feedback on
our products at mustang@mustang-grill.com.

o O w >

Please carefully go over the user instructions so you will get
the most out of your grill. With careful, regular cleaning and
maintenance of your grill, you will prolong its life and safety.
The Mustang line of products also offers proper cleaning prod-
ucts and tools for its care.

For more information, go to: www.mustang-grill.com.

For your own safety read these instructions carefully be-
fore using the appliances.

Model: 622621

Rated Voltage: 220-240V~
Rated Frequency: 50/60Hz
Rated Power: 2300 W

Location of Parts and Control
A.Lid Handle

B. Lock Catch

C.Lid

D. Smoke Chip Cup

E. Grill Plate

F. Grease Tray

G. Temperature Control Knob
H. Handle

I. Lock Column

J. Power Plug

K. Brake Block

L. Wheel

M. Temperature Gauge

N. Work Indicator Light

0. Power Indicator Light
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1. Read all instructions carefully.

2.This appliance may only be connected to the same main
voltage as shown on the rating plate.

3.To protect against risk of electrical shock, do not immerse or
rinse the housing, cord or plug in water or any other liquid.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used
near children.

5. Unplug from the electrical outlet when not in use, before in-
stalling or removing parts and before cleaning.

6. Do not touch any moving parts while the appliance is oper-
ating.

7.1f the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its authorised service agent or a similarly
qualified person in order to avoid danger to users and damage
to the unit.

8. Do not use attachments or accessories which were not sup-
plied with the appliance. This could result in electrical shock or
injury to the user or permanent damage to the appliance.

9. Do not let the cord hang over the edge of a table or counter
or touch any hot surface.

10. Do not use the appliance for anything other than the in-
tended household use.

11. Switch off the appliance before changing accessories or
touching any parts which move in use.

12. This appliance is for household use only and may be
plugged into any AC electrical outlet (ordinary household cur-
rent). Do not use any other electrical outlet.

13. Do not touch hot surfaces. Use the handles or knobs.

14. Take care opening the lid cover, because hot steam might
escape, causing burns.

15. When roasting for an extended time, make sure that the fat
from the food does not overflow from the drip tray.

16. We recommend using an insulated hot pad for protection
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when using this grill on surfaces which may be damaged by
heat.

17.The temperature of the accessible surfaces may be high
while the appliance is operating.

18.The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

19.The appliance cannot be partially or fully immersed in wa-
ter for cleaning.

20. Only use the appropriate connector supplied by the man-
ufacturer.

21.The appliance is for private use only.

22.This appliance is not intended for use by children or other
persons without assistance or supervision if their physical, sen-
sory or mental capabilities prevent them from using it safely.
Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

WARNING: Charcoal or similar combustible fuels must not
be used with this appliance!

WARNING: Please assemble all the parts in the package be-
fore using the product!

PACKING SPECIFICATIONS:
A. Unit Body (x 1)

B.Lid (x 1)

C. Grill Plate (x 1)

D. Grease tray (x 1)

E. Wheel Bracket (x 1)

F. Handle (x 1)

G.Wheel (x 2)

H. Self-tapping Screw St4.2x10 (x 6)
I. Nut M6 (x 2)

J. Screw M6x60 (x 2)

K. Steel Tube (x 2)

L. Smoke Chip Cup (x 1)
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ASSEMBLY & USE
Assembling the grill:

1.1 Pick out the Unit body (A), and over- 2.1 Pick out the handle (F), insert it into 3.1 Pick out the wheel bracket (E) and in-

turn it, then you can get the square tube. the big square tube. sert it into the small square tube.
2.2 Pick out two self-tapping screws (H) 3.2 Use four self-tapping screws (H) and
and lock the handle (F) on the square locked it on the small square tube.
tube.

4.1 Pick out a steel tube (K), insertitinto 5.1 Take out the grease tray (D) and put it 6.1 Take out the grill plate (C), align the

one side of wheel bracket (E). on the unit body (A). registration mast of grill plate on the met-
4.2 Pick out a wheel (H), install it in the al holes of unit body (A), then put the grill
steel tube (K). plate on the unit body (A).

4.3 Take a M6 nut (I) and put it into the
groove of the wheel bracket (E).

4.4 Take another M6*60 screw (J), let it
cross the steel tube (K) and lock it with
M6(]) nut.

4.5 Repeat the steps 4.1-4.4 and install
the other side wheel (G).

7.1 Take out the lid (B), align the rod in 8.1 Take out the smoke chip cup (L) and 9.1 Hold the lid (B) handle, then you can
the middle of the lid to the locating slot  put it into the groove of the grill plate (C). turn the lid on the grill plate (C).

of unit body (A) and insert lid into the 9.2 Installation finished.

unit body (A).
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Storage and Use:
Clean the grease tray before storing the grill.

1.1 Close the lid.

'\ ‘ )|/ Detail View A
e ©

3.1 Fix the handle with your foot. 4.1 Hold the handle to move the product.
3.2 Grab the metal handle on the unit body and pull the prod- 4.2 To store the products, you must press the brake pad, then
uct towards your body first to the end, then rely on the product lock the wheel as shown in picture A. When you want to move
itself to fall down. Finally, push the product to the end of guide the product, pull up the brake pad as shown in picture B.

rail by hand. Now the product is folded flat.

5.1 When you want to restore the products to stand condition,
first you must use your feet fix the handle. Then grab the met-
al handle on the unit body, then pull up the product forceful-

ly when it get to the end of guide rail, rely on the weight of the
product itself down a section, then push the product gently un-
til the product is positioned at the end of the guide rail.

Heat adjustment
5-210°C
4-190°C
3-160°C
2-120°C

1-80°C
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GRILLING TIPS

Please read the following tips before grilling:

« Preheat the grilling surface until the temperature indicator
light goes off (“OFF") before grilling.

« For the best results, partially precook foods such as ribs or
fresh sausages before grilling. If this is not done, you may over-
cook the outside of the meat while the inside is still raw.

- To maintain a clean cooking surface, we recommend brush-
ing a bit of vegetable oil onto the cooking surface before
cooking.

« Be sure to use caution when grilling foods that may contain
fat, such as beef, chicken, sausages, and pork. The grease may
splatter.

« For kebabs, frequently turn and brush marinade onto the
food until the food is fully cooked to your satisfaction. Leaving
spaces between foods when grilling may also result in more
even cooking.

« You should only use the grill continuously for a maximum
time of 30-45 minutes.

« If you use the cover while cooking, be careful when opening
the cover, because hot steam may have gathered inside the
oven and may release rapidly.

« By adding smoking dust or chips to the smoke chip cup, smo-
ke flavours can be added to the grilled food.

Grill cooking chart: This cooking chart is for reference only.
FOOD, TEMPERATURE, APPROX. TIME
Beef steaks 200 °C 10-15 minutes
Chicken breasts 200 °C 20-30 minutes
Pork chops 165 °C 15-20 minutes
Hamburgers 190 °C 10-15 minutes
Hot dogs 165 °C 10-15 minutes
Sausages 175 °C 5-10 minutes

Fish fillets 165 °C 10-15 minutes
Bacon 165 °C 10-12 minutes
Vegetables 165 °C 10-15 minutes
Pancakes 165 °C 5-10 minutes

CLEANING INSTRUCTIONS

1. Disconnect the plug from the wall outlet, and then remove
the power cord connector together with the power cord from
the appliance.

2. Allow the unit to completely cool down.

3. Wipe the grill pan and lid with warm soapy water using a
sponge or dishcloth.

4. Wipe it thoroughly to remove soap residue.

5. Always unplug the grill and allow it to cool before starting to
clean it.

6. Do not use abrasive cleaners or scouring pads.

7. Empty the oil drip tray after each use to stop it overflowing.
8. Use caution when cleaning up the removable oil drip tray.
Always wait for the oil to cool and dispose of the oil appropri-
ately.

9. Do not put the thermostat control or the power cord in the
dishwasher.

10. Never immerse the cord, plug or control knobs in any lig-
uid.

11. Do not soak the grill in water.

12. When using the grill, DO NOT touch or handle the oil drip
tray. It can get very

HOT during the cooking process and may cause burns.

13. Remove the power cord connector before you clean the
appliance and dry the appliance inlet before you use the appli-
ance again.
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Instructions on environmental protection

Do not dispose of this product in the usual household rubbish
at the end of its life cycle; hand it over at a collection point for
the recycling of electrical and electronic appliances. The sym-
bol on the product, the instructions for use or the packaging
will tell you about the methods for disposal.

The materials are recyclable as mentioned in its marking. By
recycling, material recycling or other forms of re-utilisation of
old appliances, you are making an important contribution to
protecting our environment.

Please check with your local authority for the authorised dis-
posal location.
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Onnittelut Mustang-tuotteen valinnasta! Mustangin grillaus-
tuoteperhe on suunniteltu hyvan ruoan valmistamiseen. Tuo-
teperheeseen kuuluu kattava valikoima grillaus- ja ruoanlait-
totuotteita. Tutustu koko valikoimaan verkossa www.mus-
tang-grill.com tai lahimmalla valtuutetulla Mustang-jalleen-
myyjalla.

Kehitdmme Mustang-tuoteperhetta ja siihen kuuluvia tuottei-
ta jatkuvasti. Laadun takaamiseksi kayttdjilta saatu palaute on
tuotekehityksessamme erityisen tarkedssa roolissa. Otamme
mielelldmme vastaan tuotteisiin liittyvaa palautetta osoittee-
seen mustang@mustang-grill.com.

Tutustu huolella kdyttdohjeeseen, jotta saisit laitteesta par-
haan hyddyn. Huolehtimalla grillin sdannéllisesta puhdistuk-
sesta ja huollosta pidennat sen kdytt6ikaa ja turvallisuutta.
Mustang-tuotesarjasta 16ydat myos asianmukaiset puhdistus-
aineet ja harjat grillin puhdistukseen.

Lisatietoja l16ydat osoitteesta: www.mustang-grill.com.

Lue ndma kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen kayt-
toad oman turvallisuutesi varmistamiseksi.

Malli: 622621
Nimellisjannite: 220-240 V~
Nimellistaajuus: 50/60 Hz
Nimellisteho: 2 300 W

Laitteen osat ja niiden sijainnit
A.Kannen kahva

B. Lukon salpa

C. Kansi

D. savustuspurukuppi

E. Grillauslevy

F. Rasvapelti

G. Lampatilan saadin

H. Kahva

I. Lukon kiinnitysaukko

J. Pistoke

K. Jarru

L. Renkaat

M. Lampomittari

N. Grillauksen merkkivalo
O. Virran merkkivalo
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TARKEAT TURVALLISUUSOHJEET

Sahkolaitteita kdytettdessa on aina noudatettava perusta-
vanlaatuista varovaisuutta ja seuraavia ohjeita:

1. Lue kaikki ohjeet huolellisesti.

2.Taman laitteen saa kytked vain arvokilvessa ilmoitettua jan-
nitettd vastaavaan virtalahteeseen.

3. Sdhkoiskuvaaran valttamiseksi dla upota koteloa, virtajohtoa
tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen alaka huuhtele si-
ta milladn nesteelld.

4. Laitteen kayttoa on valvottava, kun sita kaytetdan lasten 13-
heisyydessa.

5. Irrota virtajohto aina, kun laite ei ole kdytossa. Irrota se myds
aina ennen osien asentamista tai irrottamista seka niiden puh-
distamista.

6. Ald kosketa liikkuvia osia, kun laite on kdytdssa.

7. Jos virtajohto vahingoittuu, valmistajan tai sen valtuutta-
man huoltohenkildn tai muun yhtd patevan henkilon on vaih-
dettava se vaaratilanteiden ja laitteen vahingoittumisen valt-
tamiseksi.

8. Ali kayta lisdosia tai -varusteita, joita ei toimitettu laitteen
mukana. Niiden kaytto voi johtaa sahkoiskuun tai joko kayt-
tajan loukkaantumiseen tai laitteen pysyvaan vahingoittumi-
seen.

9. Al jata virtajohtoa roikkumaan pdydan reunalta éldka anna
sen koskettaa kuumia pintoja.

10. Al4 kayta laitetta mihinkddn muuhun kuin sille tarkoitet-
tuun kotitalouskayttoon.

11. Sammuta laite aina ennen lisdvarusteiden vaihtamista tai
mihinkdan kdyton aikana liikkuviin osiin koskettamista.
12.Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttdon, ja
sen virtajohdon saa kytkea vain tavalliseen kodista I16ytyvaan
vaihtovirtaldhteeseen. Ald kiytd mitdan muita virtaldhteita.

13. Al4 kosketa kuumia pintoja, vaan kayti kahvoja tai saati-
mia.

14. Avaa kupu varovasti, silla grillistd saattaa vapautua kuumaa
hoyryd, joka voi aiheuttaa palovammoja.
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15. Kun grillaat pitkia aikoja, varmista, ettei ruoasta irtoava ras-
va valu rasvapellin yli.

16. Lampoda eristavan alustan kdytto on suositeltavaa, jos grillia
kaytetdaan pinnoilla, jotka voivat vahingoittua kuumuudesta.
17. Kayttopintojen lampdtila voi nousta korkeaksi, kun laite on
kaytossa.

18. Laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi ulkoisen ajastimen
tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman kanssa.

19. Laitetta ei saa upottaa osittain eika kokonaan veteen puh-
distuksen aikana.

20. Kdyta vain valmistajan toimittamaa virtajohdon liitinta.

21. Laite on tarkoitettu vain yksityiskdyttoon.

22. Laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai sellaisten henkildiden
kayttoon, joilla on turvallista kdyttda haittaavia fyysisia, aistil-
lisia tai henkisia rajoitteita, ellei heitd valvota tai avusteta lait-
teen kdyton aikana. Lapsia on valvottava, jotteivat he leiki lait-
teella.

VAROITUS: Tassa laitteessa ei saa kdyttaa puubhiilta tai mui-
ta syttyvia aineita!

VAROITUS: Kokoa kaikki pakkauksessa olevat osat ennen
tuotteen kayttoa!

TUOTTEEN OSAT:

A. Grillin runko (x 1)

B. Kansi (x 1)

C. Grillauslevy (x 1)

D. Rasvapelti (x 1)

E. Pyorapidike (x 1)

F. Kahva (x 1)

G. Pyora (x 2)

H. Itsekierteittava ruuvi St4.2x10 (x 6)
I. Mutteri M6 (x 2)

J. Ruuvi M6x60 (x 2)

K. Terasputki (x 2)

L. Savustuslaatikko (x 1)
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KOKOAMIS- JA KAYTTOOHJEET
Grillin kokoaminen:

e

/ S
A~ I

&
B

1.1. K&anna grillin runko (A) ylosalaisin 2.1. Aseta kahva (F) isompaan neliskantti- 3.1. Aseta pydrapidike (E) pienempiin ne-

ja ota neliskanttiset putket ulos rungon  seen putkeen. liskanttiin putkiin.

pohjasta. 2.2. Kiinnita kahva (F) neliskanttiseen put- 3.2. Kiinnitd pyorapidike (E) neliskantti-
keen kahdella itsekierteittavalla ruuvil- siin putkiin neljalla itsekierteittavalla ruu-
la (H). villa (H).

4.1. Aseta terasputki (K) pyordpidikkeen  5.1. Aseta rasvapelti (D) grillin runkoon 6.1. Aseta grillauslevy (C) grillin runkoon
yhdelle sivulle (E). (A). (A) siten, etta grillilevyn kiinnitystapit
4.2. Aseta pyora (G) terasputkeen (K). kohdistuvat grillirungon metallireikiin.
4.3. Aseta M6-mutteri (I) pyorapidikkeen

(E) kierteisiin.

4.4.Vie M6x60 -ruuvi (J) terasputken (K)

lapi ja kiinnitd se M6-mutterilla (1).

4.5. Asenna toinen sivupyora (G) toista-

malla vaiheet 4.1.-4.4.

7.1. Aseta kansi (B) grillin runkoon (A) 8.1. Aseta savustuslaatikko (L) grillausle-  9.1. Sulje kansi (B) ottamalla kiinni kan-

kohdistamalla kannen keskella olevat tan- vyssa (C) olevaan aukkoon. nen kahvasta ja laskemalla kansi grillaus-
got grillin rungossa oleviin kiinnikkeisiin. levyn paalle (C).

9.2. Asennus on valmis.
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Sailytys- ja kdayttoohjeet:
Tyhjenna rasvatarjotin ennen grillin varastoimista.

1.1. Sulje kansi.

\\@/‘ Z

3.1. Pida kahvaa paikallaan jalallasi. 4.1. Liikuta tuotetta kahvasta kiinni pi

taen.

3.2. Ota kiinni grillin rungossa olevasta metallikahvasta, veda 4.2. Kun haluat varastoida tuotteen, lukitse pydrat painamalla
grillia vartaloasi kohti ja anna sitten tuotteen laskeutua omal-  jarru alas kuvan A mukaisesti. Kun haluat liikuttaa tuotetta, nos-

la painollaan maahan. Tydnna lopuksi grillin runko kasin kiskon ta jarru ylos kuvan B mukaisesti.
padhan. Tuote on nyt taitettu kasaan.

5.1. Kun haluat nostaa grillin takaisin pystyasentoon, aseta jalka
isomman kahvan paalle ja ota kadellasi kiinni grillin rungossa
olevasta metallikahvasta. Veda sitten grillin runkoa voimakkaas-
ti ylos, kunnes se tulee kiskon padhan. Anna grillin rungon las-
keutua alaspdin omalla painollaan ja tydonna runkoa sitten varo-
vasti, kunnes se asettuu kiskon toiseen padhan.

Lammonsaato:
5-210°C
4-190°C
3-160°C
2-120°C
1-80°C
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VINKKEJA GRILLAUKSEEN kerdyspisteeseen kierratysta varten. Tuotteeseen merkitty sym-

Lue seuraavat vinkit ennen grillaamista: boli, tuotteen mukana toimitettu kdyttdohje tai tuotteen pak-
« Esilammita grilli ja odota, ettd merkkivalo sammuu (OFF) en- kaus sisaltaa lisdtietoa tuotteen havitystavoista.

nen grillaamista.

- Saat parhaan grillaustuloksen, kun esikypsennat ruoat, kuten Materiaalit on kierrdtettava niissa olevien merkintéjen mukai-
ribsit tai raa’at makkarat, osittain ennen grillaamista. llman esi- sesti. Kierrattamalla kaytetyt laitteet ja viemalla ne asianmukai-
kypsennysta saatat helposti kypsentda ruokia liikaa pinnalta, siin kerdyspisteisiin teet tarkead ymparistonsuojelutyota.
vaikka ne jaavat sisalta raa'oiksi.

- Pida paistopinta puhtaana levittamalla hieman kasvioljya Kysy tarvittaessa kerdyspisteista ja -tavoista asuinkuntasi viran-
paistopinnalle ennen grillaamista. omaisilta.

« Ole aina varovainen, kun grillaat rasvaisia ruokia, kuten nau-
danlihaa, kanaa, makkaraa ja sianlihaa. Niista saattaa roiskua
rasvaa.

« Kun grillaat vartaita, kdantele niita ja levitda marinadia usein,
kunnes ne ovat riittdvan kypsid. Kun jatat grillattavien ruokien
valiin tilaa, saavutat tasaisemman grillaustuloksen.

- Grillia tulisi kdyttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan 30-45 mi-
nuuttia.

« Jos peitét grillin kuvulla grillaamisen ajaksi, ole varovainen,
kun avaat kuvun, silla grillistd saattaa vapautua kuumaa hoy-
rya nopeasti.

- Lisadmalla savustuspuruja tai- haketta savustuspurukuppiin
saadaan savun aromeja grillattaviin ruokiin.

Grillaustaulukko: tama grillaustaulukko on vain viitteellinen.
RUOKA, LAMPOTILA, ARVIOITU AIKA
Naudan pihvit 200 °C 10-15 minuuttia
Kananrinta 200 °C 20-30 minuuttia
Porsaankyljykset 165 °C 15-20 minuuttia
Hampurilaispihvit 190 °C 10-15 minuuttia
Nakit 165 °C 10-15 minuuttia

Makkarat 175 °C 5-10 minuuttia
Kalafileet 165 °C 10-15 minuuttia

Pekoni 165 °C 10-12 minuuttia

Kasvikset 165 °C 10-15 minuuttia

Letut 165 °C 5-10 minuuttia

PUHDISTUSOHJEET

1. Irrota pistoke pistorasiasta seka virtajohdon liitin ja itse vir-
tajohto grillista.

2. Anna grillin jadhtya kunnolla.

3. Pyyhi paistopinta ja kupu lampimalla saippuavedelld sienta
tai tiskirattia kayttamalla.

4. Pyyhi osat huolellisesti niin, ettei grilliin jaa saippuaa.
5.1Irrota grilli aina pistorasiasta ja anna sen jadhtya kunnolla
ennen puhdistusta.

6. Ali kdytd hankaavia puhdistusaineita tai hankaussienia.
7.Tyhjenna rasvapelti joka kayttokerran jalkeen, jottei se tayty
ja ala valuttaa rasvaa.

8. Ole varovainen, kun puhdistat rasvapeltia. Odota ennen
puhdistusta, etta rasva jadhtyy, ja hdvita rasva asianmukaisesti.
9. Ali pese termostaattia tai virtajohtoa astianpesukoneessa.
10. Al koskaan upota virtajohtoa, pistoketta tai saatimid min-
kadnlaiseen nesteeseen.

11. Al4 upota grillia veteen.

12. Kun kaytat grillia, ALA kosketa tai kasittele rasvapeltia. Siita
voi tulla grillaamisen aikana

erittdin KUUMA, ja se saattaa aiheuttaa palovammoja.

13. Irrota virtajohdon liitin ennen kuin puhdistat grillin. Kuivaa
liittimen liitantakohta huolellisesti ennen kuin kaytat grillid uu-
delleen.

Tietoa kierratyksestd ja ymparistonsuojelusta

Al hiviti titd tuotetta tavallisen kotitalousjatteen mukana,
kun lopetat sen kayton. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
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SV

Gratulerar till ditt val av en Mustang-produkt! Mustangs se-
rie med grillprodukter ar designad for tillredning av god mat.
| produktserien ingdr ett omfattande sortiment av grill- och
matlagningsprodukter. Bekanta dig med hela sortimentet pa
webben www.mustang-grill.com eller hos ndrmaste aukto-
riserade Mustang-aterforsaljare. Vi utvecklar standigt Mus-
tang-produktserien och de produkter som tillhor den. For att
garantera kvaliteten har feedbacken fran anvandarna en sar-
skilt viktig roll i var produktutveckling. Vi tar garna emot feed-
back om produkterna pa adressen mustang@mustang-grill.
com.

o O w >

Las noga igenom bruksanvisningen for att fa ut mest nytta av
apparaten. Nar du ser till att regelbundet rengdra och under-
halla grillen forlanger du dess livslangd och sdkerhet. | Mus-
tang-produktserien hittar du dven lampliga rengéringsmedel
och borstar for rengdring av grillen.

Ytterligare information finns pa adressen www.mustang-grill.
com.

For din egen sdkerhet lds noga igenom dessa anvisningar
innan du anvdnder apparaterna.

Modell: 622621
Markspanning: 220-240V~
Nominell frekvens: 50/60 Hz
Markeffekt: 2 300 W

Plats for delar och kontroll
A. Handtag for lock

B. Locklas

C. Lock

D. Behallare for rokflis

E. Grillplatta

F. Fettrag

G. Vred for temperaturkontroll
H. Handtag

l. Ldskolonn

J. Stromkontakt

K. Bromsblock

L. Hjul

M. Temperaturmatare

N. Indikatorlampa for arbete
0. Stromindikatorlampa
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VIKTIGA SAKERHETSFORESKRIFTER

Nar elektriska apparater anvdnds maste grundldaggande
forsiktighetsatgarder alltid foljas, inklusive foljande:

1. Las alla anvisningar noggrant.

2. Den har apparaten far endast anslutas till den natspanning
som visas pa markskylten.

3. For att undvika risken for elstotar far du inte sanka ner hol-
jet, sladden eller kontakten i vatten eller andra vatskor eller
skolja dem med ndgon vatska.

4. Noggrann 6vervakning ar nddvandig nar apparaten an-
vands i ndrheten av barn.

5. Dra ur stickkontakten fran eluttaget nar apparaten inte an-
vands, fore montering eller borttagning av delar och fore ren-
goring.

6. Vidror inte rorliga delar nar apparaten anvands.

7.0m stromsladden skadas maste den bytas ut av tillverkaren,
dennes behorige servicerepresentant eller en motsvarande
kompetent person for att undvika sakerhetsrisker for anvanda-
re eller skador pa enheten.

8. Anvand inte redskap eller tillboeh6r som inte medféljde ap-
paraten. Detta kan leda till elstotar, personskador eller perma-
nenta skador pa apparaten.

9. Lat inte sladden hanga 6ver kanten pa ett bord eller en disk
eller vidrdra varma ytor.

10. Anvand inte apparaten for andra andamal an det avsedda
hushallsbruket.

11. Stang av apparaten innan du byter ut tillbehor eller vidror
delar som ar rorliga under anvandning.

12. Den héar apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk och
kan endast anslutas till vanliga vaxelstromsuttag. Anvand inte
nagon annan typ av eluttag.

13.Vidror inte varma ytor. Anvand handtagen eller reglagen.
14. Var forsiktig nar du 6ppnar locket eftersom varm anga kan
slappas ut och orsaka brannskador.

15. Nér du tillagar mat under en langre tid ska du se till att fet-
tet fran maten inte flodar ut fran droppbrickan.
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16. Vi rekommenderar att du anvander ett isolerande under-
lagg som skydd nér grillen anvands pa underlag som kan ska-
das av vdarme.

17. Nar apparaten anvands kan temperaturen bli hog hos at-
komliga ytor.

18. Apparaten ar inte avsedd for anvandning med en extern ti-
mer eller ett separat fjarrstyrningssystem.

19. Apparaten far inte sankas ner helt eller delvis i vatten vid
rengoring.

20. Anvand endast en lamplig stromkontakt som tillhandahal-
lits av tillverkaren.

21. Apparaten ar endast avsedd for privat bruk.

22. Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av barn eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga
som hindrar dem fran att anvanda den pa ett sdkert satt om de
inte 6vervakas eller har fatt instruktioner om anvandning. Barn
ska Overvakas for att sakerstélla att de inte leker med appara-
ten.

VARNING! Kol eller liknande bréannbara brénslen far inte
anvandas tillsammans med denna apparat!

VARNING! Montera alla delar i forpackningen innan du an-
vander produkten!

FORPACKNINGSSPECIFIKATIONER:
A. Enhetsstomme (x 1)

B. Lock (x 1)

C. Grillplatta (x 1)

D. Fettrag (x 1)

E. Hjulfaste (x 1)

F. Handtag (x 1)

G. Hjul (x 2)

H. Sjalvgangande skruv St4.2x10 (x 6)
|. Mutter M6 (x 2)

J. Skruv M6x60 (x 2)

K. Stalror (x 2)

L. Behallare for rokflis (x 1)
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MONTERING OCH ANVANDNING
Montering av grillen:

e

/ S
o N2

&
i

1.1 Plocka ut enhetsstommen (A) och 2.1 Ta ut handtaget (F) och satt in det i 3.1 Ta ut hjulfastet (E) och foér in den i det

vand pa det, sa far du fram det fyrkanti-  det stora fyrkantiga roret. lilla fyrkantiga roret.

ga roret. 2.2 Ta fram tva sjdlvgangande skruvar (H) 3.2 Anvénd fyra sjdlvgangande skruvar
och 13s fast handtaget (F) pa det fyrkanti- (H) och 13s fast den pa det lilla fyrkanti-
ga roret. ga roret.

4.1 Ta fram ett stalror (K) och for in det i 5.1 Ta ut fettrdget (D) och satt det pd en- 6.1 Ta ut grillplattan (C), rikta in grillplat-

ena sidan av hjulfastet (E). hetsstommen (A). tans registreringssparr mot metallhalen
4.2 Valj ut ett hjul (H) och montera det i pa enhetsstommen (A) och sdtt sedan
stalroret (K). grillplattan pa enhetsstommen (A).

4.3 Ta en M6-mutter (I) och satt den i spa-
ret pa hjulfastet (E).

4.4 Ta ytterligare en M6*60-skruv (J), 1at
den korsa stalroret (K) och Ias den med
M6 (I) muttern.

4.5 Upprepa steg 4.1-4.4 och montera det
andra sidohjulet (G).

7.1 Ta ut locket (B), rikta in stdngen i mit- 8.1 Ta ut behallaren for rokflis (L) och satt 9.1 Hall i lockets (B) handtag, sedan kan
ten av locket mot lassparet pa enhets- den i sparet pa grillplattan (C). du vrida locket pa grillplattan (C).

stommen (A) och satt in locket i enhets- 9.2 Installationen avslutad.
stommen (A).
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Lagring och anvdandning:
Rengor fettraget innan du staller undan grillen.

1.1 Stang locket.

3.1 Fast handtaget med foten.

3.2 Hall i metallhandtaget pa enhetsstommen och dra produk-
ten mot dig tills den nar slutet. Lat produkten falla ner av sig
sjalv. Tryck slutligen produkten till styrskenans dnde for hand.
Nu ar produkten hopfalld.

5.1 Nar du vill aterstalla produkterna till stdende skick maste

du forst anvanda fotterna for att fixera handtaget. Ta tag i me-
tallhandtaget pa enhetsstommen och dra produkten med kraft
tills den ndr andan av styrskenan. Lat produktens vikt sénka
den en sektion och tryck forsiktigt pa produkten tills den ar pla-
cerad i slutet av styrskenan.

Varmejustering
5-210°C
4-190°C
3-160°C
2-120°C
1-80°C
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Detail View B

T

, Detail View A

4.1 Hall i handtaget for att flytta produkten.
4.2 Lagra produkterna genom att trycka pa bromsklossen och
sedan lasa hjulet enligt bild A. Nar du vill flytta produkten drar
du upp bromsklossen enligt bild B.
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GRILLTIPS

Las foljande tips innan du grillar:

« Forvarm grillen tills indikatorlampan slocknar ("OFF”) innan
du bérjar grilla.

« For att uppna basta resultat ska du delvis tillaga viss mat som
revbensspjall och farska korvar i férvag innan du grillar den.
Om du inte gor detta kan kottet blir brént pa utsidan samtidigt
som det fortfarande ar ratt pa insidan.

« For att halla tillagningsytan ren rekommenderar vi att du
penslar pa lite vegetabilisk olja fore tillagningen.

« Var forsiktig nar du grillar mat som innehaller fett, som till ex-
empel notkott, kyckling, korvar och flaskkott. Fettet kan stan-
ka.

- Vid tillagning av grillspett ska du vdnda och pensla pa maten
ofta tills den ar helt tillagad efter din smak. Om du lamnar ut-
rymmen mellan maten pa grillen kan den bli jamnare tillagad.
+ Du bor endast anvanda grillen kontinuerligt i hogst 30-45
minuter.

« Om du anvander locket under tillagningen ska du vara forsik-
tig nar du 6ppnar det eftersom varm dnga som ansamlats un-
der locket kan slappas ut snabbt.

+ Genom att tillsatta rokdamm eller flis i rokflis behallaren kan
du tillsatta roksmak till den grillade maten.

Tillagningstabell for grillning: denna tillagningstabell &r endast
avsedd som referens.

MAT, TEMPERATUR, UNGEFARLIG TID
Biffstekar 200 °C 10-15 minuter
Kycklingbrost 200 °C 20-30 minuter
Flaskkotletter 165 °C 15-20 minuter
Hamburgare 190 °C 10-15 minuter
Varmkorv 165 °C 10-15 minuter
Tjockare korvar 175 °C 5-10 minuter
Fiskfiléer 165 °C 10-15 minuter
Bacon 165 °C 10-12 minuter
Gronsaker 165 °C 10-15 minuter
Pannkakor 165 °C 5-10 minuter

RENGORINGSANVISNINGAR

1. Dra ur stickkontakten fran eluttaget och ta sedan bort
stromkontakten tillsammans med stromsladden fran appara-
ten.

2.Lat enheten svalna helt.

3.Torka av grillpannan och locket med varmt tvalvatten med
hjalp av en svamp eller disktrasa.

4.Torka av delarna noggrant for att avldgsna alla tvalrester.

5. Dra alltid ur stickkontakten fran eluttaget och Iat grillen sval-
na innan du borjar rengdra den.

6. Anvand inte slipande rengdringsmedel eller skursvampar.
7.T6m oljedroppbrickan efter varje anvandning for att undvika
att den blir 6verfull.

8. Var forsiktig ndr du rengor oljedroppbrickan. Vanta alltid tills
oljan svalnat och kassera oljan pa lampligt satt.

9. Satt inte in termostaten eller stromsladden i diskmaskinen.
10. Sénk aldrig ner stromsladden, stickkontakten eller reglagen
i ndgon vatska.

11. Blotlagg inte grillen i vatten.

12. Nér du anvander grillen ska du INTE vidrora eller hantera
oljedroppbrickan. Den kan bli mycket

VARM under tillagningen och ddarmed orsaka brannskador.
13.Ta bort stromkontakten innan du reng6r apparaten och
torka ingdngen pa apparaten innan du anvander den igen.

Miljoskyddsanvisningar
Kasta inte denna produkt i de vanliga hushallssoporna i slutet
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av dess livscykel. Ta med den till en uppsamlingsplats for ater-
vinning av elektriska och elektroniska apparater. Symbolen pa
produkten, bruksanvisningen eller férpackningen informerar
dig om hur den ska kasseras.

Materialen &r atervinningsbara enligt deras markning. Genom
att dtervinna gamla apparater eller dteranvanda dem pa annat
satt bidrar du till att skydda var miljo.

Kontakta de lokala myndigheterna for att ta reda pa var du bor
kassera produkten.
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DK

Tillykke med dit nye Mustang-produkt! Mustang-serien af gril-
I[produkter er designet til at lave laekker mad med. Vores pro-
duktserie omfatter en lang raekke hjzelpemidler til at gril-

le og forberede mad med. Besag www.mustang-grill.com el-
ler din naermeste autoriserede Mustang-forhandler, hvis du
onsker at se hele vores produktudvalg. Vi forbedrer Isbende
Mustang-produktserien og produkterne i den. Det er afgeren-
de med feedback fra brugerne for at kunne sikre kvaliteten,
nar vi udvikler produkter. Vi saetter stor pris pa feedback til vo-
res produkter via mustang@mustang-grill.com.

o O w >

Lees venligst brugervejledningen ngje, sa du far mest muligt
ud af dit produkt. Produktet holder lzengere og er mere sikkert
at bruge, hvis du renger og vedligeholder det omhyggeligt og
jeevnligt. Mustang-linjen byder ogsa pa renggringsmidler og
berster til at rengere grillen med.

Der er flere oplysninger pa www.mustang-grill.com.

Af hensyn til din egen sikkerhed skal du lzese denne vej-
ledning omhyggeligt igennem, inden du tager apparatet i
brug.

Model: 622621
Maerkespaending: 220-240 V~
Mzaerkefrekvens: 50/60 Hz
Maerkeeffekt: 2300 W

Delenes og betjeningselementernes placering
A. Lagets handtag

B. Ldsemekanisme

C.Lag

D. Beholder til ragflis

E. Grillrist

F. Fedtbakke

G. Temperaturreguleringsknap
H. Handtag

I. Lasekant

J. Stromstik

K. Bremse

L. Hjul

M. Temperaturmaler

N. Driftsindikatorlampe

0. Stremindikatorlampe
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VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Folg altid grundlaeggende sikkerhedsforanstaltninger ved
brug af elektriske apparater, herunder fglgende:

1. Laes alle anvisninger omhyggeligt igennem.

2. Apparatet ma kun tilsluttes til den netspaending, som er an-
fort pa typeskiltet.

3. For at beskytte mod risikoen for elektrisk sted ma indkaps-
lingen, ledningen og stikket ikke nedsaenkes i eller skylles med
vand eller nogen anden form for vaeske.

4. Alle apparater skal holdes under opsyn, néar de bruges i naer-
heden af barn.

5. Traek stikket ud af stikkontakten, ndr apparatet ikke er i brug,
for du fjerner eller monterer dele, og for du renger det.

6.Undga at bergre de beveegelige dele, ndr apparatet er i brug.

7. Hvis stramforsyningsledningen bliver beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten eller dennes autoriserede servicetek-
nikere eller en tilsvarende kvalificeret person for at undga farer
for brugerne og beskadigelse af enheden.

8. Brug ikke dele eller tilbehgr, som ikke fulgte med apparatet.
Det kan fordrsage elektrisk stad eller skade pa brugeren eller
uoprettelig beskadigelse af apparatet.

9. Lad ikke ledningen haenge ned fra et bord, og lad den ikke
komme i bergring med varme overflader.

10. Apparatet ma ikke bruges til andet end den tilsigtede pri-
vate brug.

11. Sluk for apparatet, inden du udskifter tilbehar eller bergrer
de bevaegelige dele.

12. Apparatet er beregnet til privat brug, og det kan saettes i
en stikkontakt med vekselstram (normal beboelsesspaending).
Der ma ikke bruges andre stikkontakter.

13.Undga at bergre varme overflader. Brug handtagene eller
knapperne.

14.Veer forsigtig, nér du dbner laget, da der kan stremme varm
damp ud, som kan forarsage forbraendinger.

15. Nar du griller i laengere tid, skal du kontrollere, at fedtet fra
maden ikke lgber over i drypbakken.
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16. Vi anbefaler at g@re brug af en isoleret varmematte, ndr
grillen bruges pa underlag, som kan blive beskadiget af varme.
17. De overflader, man kan komme i bergring med, kan blive
meget varme, ndr apparatet er i brug.

18. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt med en ekstern
timer eller en saerskilt flernbetjening.

19. Apparatet ma ikke nedszankes helt eller delvist i vand i for-
bindelse med renggringen.

20. Brug kun det dertil beregnede stik, som fabrikanten har le-
veret.

21. Apparatet er udelukkende beregnet til privat brug.

22. Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af bgrn eller
andre personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, som forhindrer, at de kan bruge det pa sikker vis, med-
mindre de far hjeelp eller er under opsyn. Bgrn skal veere under
opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

ADVARSEL: Dette apparat ma ikke bruges med kul eller an-
det braendstof!

ADVARSEL: Saml alle delene i pakken, inden du tager pro-
duktet i brug!

LEVERINGSOMFANG:

A. Hoveddel (1 stk.)

B. Lag (1 stk.)

C. Grillrist (1 stk.)

D. Fedtbakke (1 stk.)

E. Hjulholder (1 stk.)

F. Handtag (1 stk.)

G. Hjul (2 stk.)

H. Selvskaerende skrue St4.2x10 (6 stk.)
I. Matrik M6 (2 stk.)

J. Skrue M6x60 (2 stk.)

K. Stalraer (2 stk.)

L. Beholder til rggflis (1 stk.)

28.11.2023 9.38.02 ‘



SAMLING OG BRUG
Samling af grillen:

pa hovedet, sa du kan komme til det fir-  det store firkantede ror. ind i det lille firkantede reor.

kantede ror. 2.2 Tag de to selvskaerende skruer (H) ud, 3.2 Brug fire selvskaerende skruer (H) til at
og skru handtaget (F) fast i det firkante-  skrue den fast i det lille firkantede ror.
de ror.

1.1 Tag hoveddelen (A) ud, og vend den 2.1 Tag hdndtaget (F) ud, og seet det indi 3.1 Tag hjulholderen (E) ud, og szt den @

4.1 Tag et stalrer (K) ud, og indsaet det i 5.1 Tag fedtbakken (D) ud, og anbring 6.1 Tag grillristen (C) ud, ret grillpladens

den ene side af hjulholderen (E). den pa hoveddelen (A). fastgerelsesanordninger ind efter me-
4.2 Tag et hjul (G) ud, og indseet det i stal- talhullerne i hoveddelen (A), og anbring
roret (K). derefter grilldelen pa hoveddelen (A).

4.3 Tag en M6-metrik (I) ud, og anbring
denirillen pa hjulholderen (E).

4.4 Tag en M6x60-skrue (J) ud, for den
igennem stalrgret (K), og skru den fast
med M6-matrikken (1).

4.5 Gentag trin 4.1 til 4.4, og monter hju-
let (G) pa den anden side.

7.1 Tag laget (B) ud, ret stangen i midten 8.1 Tag beholderen til rogflis (L) ud, og an- 9.1 Hold fast i lagets (B) handtag, derefter

af laget ind efter placeringshullet i ho- bring den i fordybningen i grillristen (C).  kan du dreje laget pa grillristen (C).
veddelen (A), og indsaet laget i hovedde- 9.2 Monteringen er afsluttet.
len (A).
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Opbevaring og brug:
Renger fedtbakken, inden grillen stilles vaek.

1.1 Luk laget.

3.1 Hold handtaget nede med foden.

3.2 Tag fat i metalhandtaget pa hoveddelen, og traek apparatet
hen mod kroppen, til det ikke kan komme laengere, og lad der-
efter apparatet saenke sig ned. Skub til slut apparatet til enden
af styreskinnen med handkraft. Nu er apparatet klappet helt
sammen.

5.1 Nar du vil stille apparatet op igen, skal du fgrst holde hand-
taget fast med foden. Tag derefter fat i metalhandtaget pa ho-
veddelen, treek hdrdt op i apparatet, nar det ndr enden pa styre-
skinne, lad apparatets egen vaegt bevaege det lidt ned, og tryk
derefter forsigtigt pa apparatet, indtil det er anbragt for enden
af styreskinnen.

Varmejustering
5-210°C
4-190°C
3-160°C
2-120°C
1-80°C
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Detail View B

/”‘Detail View A
2

4.1 Hold fast i hdndtaget, ndr du flytter apparatet.

4.2 Nar apparatet skal stilles vaek, skal du trykke bremsen ned
og lase hjulet, som vist i figur A. Nar du vil flytte apparatet, skal
du traekke op i bremsen, som vist i figur B.
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TIPS TIL GRILLNING

Laes nedenstdende tips, inden du gar i gang med at grille:

« Forvarm grillen, indtil temperaturindikatorlampen slar fra
(“SLUKKET"), inden du begynder at grille.

« De bedste resultater opnas ved at forkoge madvarer sdésom
spareribs eller friske polser delvist, inden de kommes pa gril-
len. Hvis du ikke ger det, bliver ydersiden af kedet muligvis for
mork, selvom det stadigveek er rat indeni.

- For at holde grillristen ren anbefaler vi, at du smarer den ind
med lidt vegetabilsk olie, inden du begynder at grille.

« Veer forsigtig, nar du griller mad, som kan indeholde fedt,
f.eks. oksekad, kylling, pelser og svinekgad. Fedtet kan sprajte.
« Grillspyd ber vendes hyppigt, og du bgr pensle maden med
marinade, indtil maden er tilberedt sddan, som du gerne vil
have det. Du kan opna en mere jeevn tilberedning af maden
ved at sikre, at der er plads mellem madvarerne, nar du griller
dem.

+ Du ber kun bruge grillen uafbrudt i maksimalt 30-45 minut-
ter.

« Hvis du bruger ldget, mens du tilbereder maden, skal du vaere
forsigtig, nar du dbner laget, fordi varm damp kan have samlet
sig inden i og stremme hurtigt ud.

« Tilfgj regesmuld eller -flis til regefliskoppen for at opna en ro-
garoma i din grillede mad.

Tilberedningsoversigt: Denne tilberedningsoversigt er kun vej-
ledende.

MAD, TEMPERATUR, CA.TID

Baffer 200 °C 10-15 minutter
Kyllingefileter 200 °C 20-30 minutter
Svinekoteletter 165 °C 15-20 minutter
Burgere 190 °C 10-15 minutter
Hotdogs 165 °C 10-15 minutter
Palser 175 °C 5-10 minutter
Fiskefileter 165 °C 10-15 minutter
Bacon 165 °C 10-12 minutter
Grgntsager 165 °C 10-15 minutter
Pandekager 165 °C 5-10 minutter

RENGO@RINGSVEJLEDNING

1. Traek stikket ud af stikkontakten, og kobl derefter ledningen
og stikket fra apparatet.

2. Lad apparatet kgle helt ned.

3.Ter grillen og laget af med en svamp eller en karklud og
varmt seebevand.

4.Ter den omhyggeligt for at fierne eventuelle saeberester.
5.Traek altid stikket ud af stikkontakten, og lad grillen kgle af,
inden du renggr den.

6. Brug ikke skurende renggringsmidler eller skuresvampe.
7.Tem drypbakken efter hver brug, sa den ikke lgber over.

8. Veer forsigtig, ndr du renger den udtagelige drypbakke. Vent
altid, til fedtet er kolet af, og bortskaf det derefter pa korrekt
vis.

9. Termostaten og stremforsyningsledningen ma ikke kommes
i opvaskemaskinen.

10. Stikket, ledningen og betjeningsknapperne ma aldrig ned-
saenkes i vaeske.

11. Grillen ma ikke saettes i bled i vand.

12. Drypbakken ma IKKE bergres eller bevaeges, nar grillen er i
brug. Den kan blive meget

VARM, nar du griller, og den kan forarsage forbraendinger.

13. Frakobl stramforsyningsledningen, inden du renger appa-
ratet, og ter udtaget pa apparatet, inden du tager det i brug
igen.
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Anvisninger vedrgrende miljsbeskyttelse

Produktet ma ikke bortskaffes med husholdningsaffaldet, nar
det er udtjent. Det skal afleveres pa en genbrugsplads med
henblik pd genbrug af elektriske og elektroniske apparater.
Symbolet pa produktet, i brugsanvisningen eller pad emballa-
gen informerer om bortskaffelsesmaden.

Materialerne kan genbruges, som naevnt pa maerkningen.
Ved at genbruge, genvinde eller pa anden made genanvende
brugte apparater gor du et vigtigt bidrag til beskyttelse af mil-
joet.

Kontakt de lokale myndigheder for oplysninger om en autori-
seret genbrugsplads.
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NO

Gratulerer med kjgpet av et Mustang-produkt! Mustang-seri-
en med grillprodukter er designet for & tilberede velsmaken-
de mat. Produktserien var inkluderer et bredt utvalg av grill-
og matlagingstilbeher. Bli kjent med hele produksjonsutval-
get vart pa nettet ved 4 ga til www.mustang-grill.com eller be-
sgke din naermeste autoriserte Mustang-forhandler. Vi forbe-
drer Mustang-produktserien og relaterte produkter kontinuer-
lig. Tilbakemeldinger fra brukere spiller en viktig rolle i a sikre
kvalitet i produktutviklingen var. Vi vil gjerne motta din tilba-
kemelding pa produktene pa e-postadressen var: mustang@
mustang-grill.com.

o O w >

Les ngye gjennom bruksanvisningen for & f& mest mulig ut av

enheten. Regelmessig rengjering og vedlikehold av produktet
vil forlenge levetiden og holde det sikkert. Mustang-produkt-

serien inkluderer ogsa passende rengjgringsmidler og berster
for  rengjere grillen.

Mer informasjon er tilgjengelig pa: www.mustang-grill.com.

For din egen sikkerhet, les disse instruksjonene ngye far
du bruker apparatene.

Modell: 622621
Merkespenning: 220-240 V~
Merkefrekvens: 50/60 Hz
Merkeeffekt: 2300 W

Plassering av deler og kontroll
A. Lokkhandtak

B. Lasehake

C. Lokk

D. Reykfliskopp

E. Grillplate

F. Fettbrett

G. Temperaturkontrollknott
H. Handtak

I. Ldsekolonne

J. Stremplugg

K. Bremseblokk

L. Hjul

M. Temperaturmaler

N. Arbeidsindikatorlampe
0. Stremindikatorlampe
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VIKTIGE SIKKERHETSFORSKRIFTER

Nar du bruker elektriske apparater, bor grunnleggende
sikkerhetstiltak alltid felges, inkludert falgende:

1. Les alle instruksjoner ngye.

2. Dette apparatet ma kun kobles til samme nettspenning som
vist pa typeskiltet.

3. For d beskytte mot fare for elektrisk stat, ikke dypp eller skyll
huset, ledningen eller stgpselet i vann eller annen vaeske.

4. Nogye tilsyn er ngdvendig ndr et apparat brukes i naerheten
av barn.

5. Koble fra stikkontakten nar den ikke er i bruk, for du installe-
rer eller fierner deler og for rengjoring.

6. Ikke bergr noen bevegelige deler mens apparatet er i drift.
7. Hvis stramkabelen er skadet, ma den skiftes av produsenten,
dens autoriserte servicerepresentant eller annen kvalifisert
person for @ unnga fare for brukere og skade pa enheten.

8. lIkke bruk tilbehgr eller tilbehgr som ikke ble levert med ap-
paratet. Dette kan fgre til elektrisk stat eller skade pa brukeren
eller permanent skade pa apparatet.

9. lkke la ledningen henge over kanten av et bord eller benk el-
ler ta pa varme overflater.

10. Ikke bruk apparatet til noe annet enn tiltenkt hushold-
ningsbruk.

11. SI3 av apparatet for du bytter tilbeher eller bergrer deler
som beveger seg under bruk.

12. Dette apparatet er kun til husholdningsbruk og kan kobles
til en hvilken som helst stikkontakt (vanlig husholdnings-
strom). lkke bruk noe annet elektrisk uttak.

13. Ikke bergr varme overflater! Bruk handtakene eller knotte-
ne.

14. Veer forsiktig med a dpne lokket, da varm damp kan slippe
ut og forarsake brannskader.

15. Nar du steker over lengre tid, pass pa at fettet fra maten
ikke renner over fra dryppbrettet.

16. Vi anbefaler & bruke en isolert varmepute for beskyttelse
nar du bruker denne grillen pa overflater som kan bli skadet av

622621_sahkogrilli_Voyage_ko_EN-FI-SV-DK-NO-ET-LV-LT-DE-PL.indd 23

varme.

17.Temperaturen pa de tilgjengelige overflatene kan vaere hgy
mens apparatet er i drift.

18. Apparatet er ikke ment 3 betjenes ved hjelp av en ekstern
timer eller et separat fiernkontrollsystem.

19. Apparatet kan ikke helt eller delvis nedsenkes i vann for
rengjering.

20. Bruk kun den riktige kontakten som er levert av produsen-
ten.

21. Apparatet er kun til privat bruk.

22. Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av barn eller
andre personer uten hjelp eller tilsyn dersom deres fysiske,
sensoriske eller mentale evner hindrer dem i & bruke det trygt.
Barn ber ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med apparatet.

ADVARSEL: Kull eller lignende brennbart drivstoff ma ikke
brukes med dette apparatet!

ADVARSEL: Sett sammen alle delene i pakken fgr du bru-
ker produktet!

PAKKESPESIFIKASJONER:
A. Enhetshus (x 1)

B. Lokk (x 1)

C. Grillplate (x 1)

D. Fettbrett (x 1)

E. Hjulbrakett (x 1)

F. Handtak (x 1)

G. Hjul (x 2)

H. Selvgjengende skrue St4,2x10 (x 6)
|. Mutter M6 (x 2)

J. Skrue M6x60 (x 2)

K. Stalrer (x 2)

L. Roykfliskopp (x 1)
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MONTERING OG BRUK
Montere grillen:

1.1 Ta ut enhetshuset (A), og vend det, s& 2.1 Ta ut handtaket (F), sett detinnidet 3.1 Ta ut hjulbraketten (E) og sett den inn

kan du fa tak i det firkantede rgret. store firkantroret. i det lille firkantrgret.
2.2 Ta ut to selvgjengende skruer (H) og 3.2 Bruk fire selvgjengende skruer (H) og
I1ds handtaket (F) pa firkantrgret. 13s den pa det lille firkantraret.

4.1 Ta ut et stalror (K), sett det inn i den 5.1 Ta ut fettbrettet (D) og sett det pa en- 6.1 Ta ut grillplaten (C), juster registre-

ene siden av hjulbraketten (E). hetshuset (A). ringsmasten til grillplaten mot metallhul-
4.2 Ta ut et hjul (H) og installer det i stal- lene pa enhetshuset (A), og sett deretter
roret (K). grillplaten pa enhetshuset (A).

4.3 Ta en M6-mutter (I) og sett den inn'i
sporet pa hjulbraketten (E).

4.4 Ta en annen M6*60 skrue (J), la

den krysse stélrgret (K) og 1ds den med
M6(l)-mutter.

4.5 Gjenta trinn 4.1-4.4 og installer det an-
dre sidehjulet (G).

7.1 Ta ut lokket (B), juster stangen i midt- 8.1 Ta ut reykfliskoppen (L) og sett den 9.1 Hold i handtaket pa lokket (B), sa kan

en av lokket til plasseringssporet pa en-  inn i sporet pa grillplaten (C). du snu lokket pa grillplaten (C).
hetshuset (A) og sett lokket inn i enhets- 9.2 Installasjonen er fullfort.
huset (A).
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Oppbevaring og bruk:
Rengjor fettbrettet for du legger grillen til oppbevaring.

1.1 Lukk lokket.

3.1 Fest handtaket med foten.

3.2 Grip metallhandtaket pa enhetshuset og trekk produktet
mot kroppen din farst til enden, deretter la produktet selv falle
ned. Til slutt skyver du produktet til enden av styreskinnen for
hand. Na er produktet brettet flatt.

5.1 Nar du gnsker a sette produktene tilbake i staende tilstand,
ma du ferst bruke fattene dine for a feste handtaket. Ta tak i
metallhandtaket pa enhetshuset. Trekk produktet kraftig opp-
over til du nar enden av styreskinnen. La produktets egen vekt
hjelpe det a gli nedover en seksjon, og skyv sa forsiktig til pro-
duktet er posisjonert ved enden av skinnen.

Varmejustering
5-210°C
4-190°C
3-160°C
2-120°C
1-80°C
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Detail View B
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4.1 Hold i handtaket for a flytte produktet.
4.2 For & oppbevare produktet, trykk pa bremseklossen og Ias
hjulet som vist pa bilde A. Nar du gnsker a flytte produktet, loft
bremseklossen som vist pa bilde B.
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GRILLINGSTIPS

Les folgende tips fer grilling:

« Forvarm grilloverflaten til temperaturindikatorlampen sluk-
kes («AV») fer grilling.

- For best resultat, delvis forstek mat som ribbe eller ferske pal-
ser for grilling. Hvis dette ikke er gjort, kan du oversteke utsi-
den av kjgttet mens innsiden fortsatt er ra.

- For & opprettholde en ren stekeflate, anbefaler vi a pensle litt
vegetabilsk olje pa stekeflaten for matlaging.

« Veer forsiktig nar du griller mat som kan inneholde fett, for ek-
sempel biff, kylling, pelser og svinekjgtt. Fettet kan sprute.

« For kebab, vend ofte og pensle med marinade til maten er til-
beredt slik du gnsker det. Ved & etterlate mellomrom mellom
matvarene pa grillen, kan man oppna en jevnere steking.

+ Du bar kun bruke grillen kontinuerlig i maksimalt 30-45 mi-
nutter.

« Hvis du bruker lokket mens du lager mat, vaer forsiktig nar du
apner lokket, fordi varm damp kan ha samlet seg inne i ovnen
og kan slippe ut raskt.

+Ved 4 tilsette raykstov eller chips i raykfliskoppen, kan rayks-
maker tilsettes grillmaten.

Grillingsdiagram: Dette stekeskjemaet er kun for referanse.
MAT, TEMPERATUR, CA. KLOKKESLETT
Oksebiff 200 °C 10-15 minutter
Kyllingbryst 200 °C 20-30 minutter
Svinekoteletter 165 °C 15-20 minutter
Hamburgere 190 °C 10-15 minutter
Palser 165 °C 10-15 minutter

Palser 175 °C 5-10 minutter

Fiskefilet 165 °C 10-15 minutter
Bacon 165 °C 10-12 minutter
Grgnnsaker 165 °C 10-15 minutter
Pannekaker 165 °C 5-10 minutter

RENGJORINGSINSTRUKSJONER

1. Koble stgpselet fra stikkontakten, og flern deretter stremka-
belkontakten sammen med stremledningen fra apparatet.

2. La enheten avkjgles helt.

3.Terk av grillpannen og lokket med varmt sdpevann med en
svamp eller oppvaskklut.

4.Tork den grundig for a fjerne saperester.

5.Trekk alltid ut stepselet til grillen og la den avkjgles for du
begynner a rengjore den.

6. Ikke bruk skuremidler eller skuresvamp.

7.Tom oljedryppbrettet etter hver bruk for & hindre at det ren-
ner over.

8. Veer forsiktig ndr du rengjer det avtakbare oljedryppbrettet.
Vent alltid til oljen er avkjglt og kast oljen pa riktig mate.

9. Ikke legg termostatkontrollen eller stremledningen i opp-
vaskmaskinen.

10. Senk aldri ledningen, stgpselet eller kontrollknappene i
vaeske.

11. Ikke blgtlegg grillen i vann.

12. Nar du bruker grillen, IKKE ta pa eller handtere oljedrypp-
brettet. Det kan bli veldig

VARMT under stekeprosessen og kan forarsake brannskader.
13. Fjern streamkabelkontakten for du rengjer apparatet og
tork apparatinntaket for du bruker apparatet igjen.

Instruksjoner om miljgvern

Ikke kast dette produktet sammen med vanlig husholdnings-
avfall ndr det har nddd slutten av sin levetid. Lever det heller
til et mottak for resirkulering av elektriske og elektroniske en-
heter. Symbolet pa produktet, bruksanvisningen eller emballa-
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sjen vil fortelle deg om metodene for avhending.

Materialene er resirkulerbare som nevnt i merkingen. Ved resir-
kulering, materialgjenvinning eller andre former for gjenbruk
av gamle apparater, gir du et viktig bidrag til 3 beskytte miljg-
et vart.

Sjekk med din lokale myndighet for autoriserte plasser for av-
fallshandtering.
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ET

Onnitleme Teid Mustang-toote valiku puhul! Mustangi sar-

ja grillimistooted on vélja tootatud hea toidu valmistamiseks.
Toodete hulgas on lai valik grillimis- ja toiduvalmistamistoo-
teid. Tutvuge koigi toodetega internetis aadressil www.mus-
tang-grill.com véi ldhima Mustangi sarja toodete edasimili-

ja juures. Arendame pidevalt Mustangi sarja tootevalikut ja sel-
lesse kuuluvaid tooteid. Kasutajatelt saadav tagasiside on meie
tootearenduses kvaliteedi tagamiseks eriti tdhtsal kohal. Oo-
tame meelsasti toodetesse puutuvat tagasisidet meiliaadressil
mustang@mustang-grill.com.

A
B
C
D

Tutvuge hoolikalt kasutusjuhendiga, et voiksite seadme voi-
malused maksimaalselt dra kasutada. Grilli regulaarne puhas-
tamine ja hooldus pikendab selle kasutusiga ja turvalisust.
Mustangi tootevalikust leiate ka vajalikud puhastusvahendid
ja harjad.

Lisainfot leiate aadressil www.mustang-grill.com.

Ohutuse tagamiseks lugege enne seadme kasutamist hoo-
likalt kasutusjuhendit.

Mudel: 622621
Nimipinge: 220-240V ~
Nimisagedus: 50/60 Hz
Nimivéimsus: 2300 W

Osade ja juhtseadiste asukoht
A. Kaane kdepide

B. Lukukeel

C. Kaas

D. Suitsutuslaastude tops

E. Grillplaat

F. Rasvakogumispann

G. Temperatuuri reguleerimisnupp
H. Kaepide

I. Lukukorpus

J. Toitepistik

K. Piduriklots

L. Ratas

M. Temperatuurinaidik

N. Tootamise margutuli

0. Toite margutuli

622621_sahkogrilli_Voyage_ko_EN-FI-SV-DK-NO-ET-LV-LT-DE-PL.indd 27 28.11.2023 9.38.40



TAHTSAD OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel tuleb tdita elementaarseid
ohutusnéudeid:

1. Lugege koik juhised hoolikalt ldbi.

2. Kaesolevat seadet tohib liilitada ainult andmesildil ndidatud
pingega vooluvérku.

3. Elektrilodgi véltimiseks on keelatud seadme korpuse, juht-
me voi pistiku kokkupuude vee véi muu vedelikuga.

4.Vaga tahelepanelik tuleb olla seadme kasutamisel laste lahe-
duses.

5. Seadme mittekasutamisel, osade paigaldamisel véi eemal-
damisel voi puhastamisel peab see olema vooluvérgust lahu-
tatud.

6. Arge puudutage seadme 66 ajal selle liikuvaid osi.

7. Toitejuhtme vigastuse korral tohib seda kasutaja vigastuste
ja seadme rikke valtimiseks vahetada ainult tootja voi volitatud
hooldustehnik vdi vastava kvalifikatsiooniga spetsialist.

8. Arge kasutage lisaseadmeid, mida pole tarnitud koos grilli-
ga. See voib pohjustada elektrilooki voi vigastusi kasutajale voi
seadme pusivat riket.

9. Juhe ei tohi rippuda (le lauaserva véi kokku puutuda kuu-
made pindadega.

10. Keelatud on seadme kasutamine muuks kui ettendhtud
eesmargil.

11. Enne lisavarustuse vahetamist voi liikkuvate osade puuduta-
mist lilitage seade vilja.

12. Kdesolev seade on mdeldud kasutamiseks ainult koduses
majapidamises ja seda tohib lilitada ainult tavalisse vahelduv-
vooluvérku. Arge kasutage seadet muudes vooluvérkudes.

13. Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kiaepidemeid véi
nuppe.

14. Grillikaane avamisel olge ettevaatlik, sest kuum aur véib
pohjustada poletusi.

15. Pikemaajalisel kiipsetamisel jalgige, et lihast eralduv rasv
rasvapannist ule ei ajaks.

16. Grilli kasutamisel kuumakartlikel pindadel soovitame grilli
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alla asetada kuumakindel alus.

17. Grilli valispinnad voivad grilli tootamisel kuumeneda.

18. Grill ei ole méeldud kasutamiseks koos vdliste taimerite voi
kaugjuhtimissiisteemidega.

19. Seadet ei tohi asetada puhastamiseks vette ei taielikult ega
osaliselt.

20. Kasutage ainult tootja poolt tarnitud tihendusosa.

21. Kdesolev seade on médeldud kasutamiseks ainult koduma-
japidamises.

22.Kdesolev seade ei ole mdeldud juhendamiseta ja jarele-
valveta kasutamiseks laste voi piiratud fuusiliste, sensoorsete
voi vaimsete véimetega, kogemuste voi teadmisteta inimeste
poolt, kui pole kindel, et nad suudavad seda ohutult kasutada.
Laste puhul peab jalgima, et nad ei mangiks seadmega.

HOIATUS! Selles seadmes ei tohi kasutada siitt ega muid
polevkiituseid.

HOIATUS! Enne toote kasutamist pange kéik pakendis ole-
vad osad kokku.

TARNEKOMPLEKT

A. Seadme korpus (1 tk)

B. Kaas (1 tk)

C. Grillplaat (1 tk)

D. Rasvakogumispann (1 tk)

E. Rattakronstein (1 tk)

F. Kdepide (1 tk)

G. Ratas (2 tk)

H. Isekeermestav kruvi ST4,2 x 10 (6 tk)
|. Mutter M6 (2 tk)

J. Kruvi M6 x 60 (2 tk)

K. Terastoru (2 tk)

L. Suitsutuslaastude tops (1 tk)
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KOKKUPANEK JA KASUTAMINE
Grilli kokkupanek

1.1 Votke seadme korpus (A) ja keerake 2.1 Votke kaepide (F) ja likake see suure 3.1 Votke rattakronstein (E) ja likake see

see Umber, et kandiline toru valja tom- kandilise toru otsa. vaikse kandilise toru otsa.

mata. 2.2 Votke kaks isekeermestavat kruvi (H) 3.2 Kasutage nelja isekeermestavat kruvi
ja kinnitage kdepide (F) kandilise toru kil- (H) ja kinnitage see vdikese kandilise to-
ge. ru kiilge.

4.1 Votke terastoru (K) ja likake see rat- 5.1 Vétke rasvakogumispann (D) ja aseta- 6.1 Votke grillplaat (C), seadke grillplaadi

takronsteini (E) Ghelt poolt kohale. ge see seadme korpusele (A). kinnitusosad seadme korpuse (A) metal-
4.2 \/btke ratas (H) ja paigaldage see te- list aukudega kohakuti ja seejarel asetage
rastoru kilge (K). grillplaat seadme korpusele (A).

4.3 Votke M6 mutter (I) ja asetage see rat-
takronsteini (E) soonde.

4.4 \dtke veel tiks M6 x 60 kruvi (J), luka-
ke see labi terastoru (K) ja kinnitage M6
mutriga (1).

4.5 Korrake samme 4.1-4.4 ja paigaldage
ka teise poole ratas (G).

7.1 Votke kaas (B), seadke kaane keskel 8.1 Vébtke suitsutuslaastude tops (L) ja 9.1 Votke kaane (B) kdepidemest ja poora-

olev varras seadme korpuse (A) kinnitusa- asetage see grillplaadi (C) soonde. ke kaas grillplaadi (C) peale.

vaga kohakuti ja paigaldage kaas seadme 9.2 Kokkupanek on Idpetatud.
korpuse (A) kiilge.
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Hoiustamine ja kasutamine
Enne grilli hoiustamist puhastage rasvakogumispann.

1.1 Sulgege kaas.

/
/

Detail View B

/”‘Detail View A
2

3.1 Asetage jalg kdepidemele. 4.1 Toote liigutamiseks votke kdepidemest kinni.

3.2 Haarake seadme korpuse metallkdepidemest ja tdmmake 4.2 Toote hoiustamiseks tuleb vajutada piduriklotsi ja lukustada
toodet enda poole, seejdrel vajutage, et see alla vajuks. Viimaks ratas, nagu on ndidatud joonisel A. Kui soovite toodet liigutada,
likake toode kasitsi juhtsiini I16ppu. Nlid on toode kokku pan- tdmmake piduriklots liles, nagu on ndidatud joonisel B.

dud.

5.1 Kui soovite toote tagasi plistisesse asendisse seada, peate
koigepealt vajutama jalaga kdepidet. Seejarel haarake seadme
korpuse metallkdepidemest, tdmmake toodet tugevalt Gles-
poole, kuni see jéuab juhtsiini [dppu. Vajutage tootele ja liikake
seda ettevaatlikult, kuni see jouab juhtsiini I6ppu.

Kuumuse reguleerimine
5-210°C

4-190°C

3-160°C

2-120°C

1-80°C
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GRILLIMISNOUANDEID

Enne grillimist lugege labi jargmised néuanded:

« Enne grillimist eelkuumutage grillimispinda, kuni tempera-
tuuriindikaator kustub (,OFF”).

« Parima tulemuse saavutate, kui kiipsetate enne grillimist ribi
voi toorvorste voi teisi toiduaineid osaliselt ette. Kui seda mitte
teha, voib liha valispind Ule kiipseda, kuigi sisu on veel toores.
« Kiipsetuspinna puhtuse sailitamiseks soovitame neid enne
kiipsetamist pintseldada vahese taimedliga.

« Rasva sisaldavate toiduainete nagu nditeks liha, kana ja vors-
tide grillimisel olge ettevaatlik — rasv voib pritsida.

« Kebabi valmistamisel podrake liha sagedasti ja pintseldage
seda marinaadiga, kuni see on tdielikult kiipsenud vastavalt
teie soovile. Toidupalade vahele vaba ruumi jatmine soodus-
tab Ghtlasemat kiipsemist.

« Grilli on lubatud jarjest kasutada mitte rohkem kui 30-45 mi-
nutit.

« Klipsetamise ajal kupli kasutamisel olge seda avades ette-
vaatlik, sest selle alla véib olla kogunenud kuuma auru, mis va-
baneb pahvakuga.

- Kui lisate suitsutuslaastude topsi suitsutuspulbrit voi -laaste,
annavad need grillitud toidule suitsuse aroomi.

Grillimisgraafik: Kdesolev grillimisgraafik on ainult taustainfoks.

TOIDUAINE, TEMPERATUUR, LIGIKAUDNE AEG
Biifsteek 200 °C 10-15 minutit
Kanarind 200 °C 20-30 minutit
Seakarbonaad 165 °C 15-20 minutit
Hamburger 190 °C 10-15 minutit
Hot dog 165 °C 10-15 minutit
Vorstid175 °C 5-10 minutit

Kalafilee 165 °C 10-15 minutit
Peekon 165 °C 10-12 minutit
Koogiviljad 165 °C 10-15 minutit
Pannkoogid 165 °C 5-10 minutit

PUHASTAMISJUHISED

1. Eemaldage pistik vooluvdrgust ja seejarel eemaldage juht-
plokk koos toitejuhtmega grilli kiljest.

2. Laske grillil taielikult maha jahtuda.

3. Puhkige grillimisplaati ja kuplit soojas seebises vees niisuta-
tud kdsna voi lapiga.

4. Pihkige seadet korralikult, et eemaldada koik seebijadnu-
sed.

5. Enne puhastamist eemaldage pistik alati vooluvérgust ja las-
ke grillil taielikult maha jahtuda.

6. Arge kasutage abrasiivseid materjale ega kiitirimisnuusti-
kuid.

7. Pérast iga kasutamiskorda tiihjendage rasvapann, et viltida
rasva Ulevoolamist.

8. Eemaldatava rasvapanni puhastamisel olge ettevaatlik. Oo-
dake alati, et 6li/rasv oleks maha jahtunud, ning kdidelge 6li/
rasv nduetekohaselt.

9. Arge asetage juhtplokki ega toitejuhet néudepesumasinas-
se.

10. Arge kunagi uputage toitejuhet, pistikut voi reguleerimis-
nuppe tkskoik millisesse vedelikku.

11. Arge uputage grilli vette.

12. Grilli kasutamise ajal ARGE puudutage ega liigutage ras-
vapanni — see v@ib klipsetamise ajal minna vaga KUUMAKS ja
pohjustada poletust.

13. Enne puhastamist eemaldage toitekaabli pistik ja enne
seadme uuesti kasutamist kuivatage lihenduspesa.

Keskkonnakaitsejuhised
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Keelatud on kdesoleva toote kditlemine selle olelusringi |6pul
koos olmejadtmetega. Toode tuleb toimetada elektri- ja elekt-
roonikaseadmete kogumispunkti. Tootel olev siimbol, kasutus-
juhend vo6i pakend naitavad, kuidas toodet kdidelda.

Materjalid on ringlusse voetavad vastavalt oma tahistusele.
Korduvkasutuse, materjalide korduvkasutuse véi vanade sead-
mete taaskaitluse teiste vormide abil annate olulise panuse
keskkonnakaitsesse.

Teavet ringlussevdetavate seadmete volitatud kogumispunkti-
de kohta saate kohalikult omavalitsuselt.
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Apsveicam ar Mustang izstradajuma izvéli! Mustang grilésanas
aprikojuma linija ir izstradata kvalitativa édiena gatavosanai.
Taja ietilpst plass grilé3anas un édiena gatavosanas iekartu un
piederumu klasts. Stkaku informaciju par musu razojumu sorti-
mentu mekléjiet www.mustang-grill.com vai jautajiet tuvaka-
jam licencétajam Mustang mazumtirgotajam! Més nepartrauk-
ti pilnveidojam Mustang linijas izstradajumus un citas piedava-
juma esosas preces. Lietotaju atsauksmém ir svariga loma ra-
zojumu pilnveidé un kvalitates nodrosinasana. Més vienmér
priecajamies sanemt atsauksmes par masu razojumiem - raks-
tiet uz e-pasta adresi mustang@mustang-grill.com.

o O w >

Lddzam uzmanigi izlasit lietoSanas instrukciju, lai varétu iz-
mantot visas jauna grila prieksrocibas. Ripiga un regulara tiri-
$ana un apkope pagarinas grila lietosanas ilgumu un uzlabos
drosibu. Mustang izstradajumu linija atradisiet ari piemérotus
grila tirisanas un kop3anas lidzeklus un piederumus.

Plasaka informacija pieejama www.mustang-grill.com.

Jusu drosSibai pirms ieri¢u izmantosanas rapigi izlasiet Sos
noradijumus.

Modelis: 622621

Nominalais spriegums: 220-240V~
Nominala frekvence: 50/60 Hz
Nominala jauda: 2300 W

Detalu un vadibas iericu atrasanas vietas
A. Vaka rokturis

B. Slédzenes sakabe

C.Vaks

D. Dimu kauss

E. Grila plaksne

F. Tauku paplate

G. Temperatiras kontroles poga
H. Rokturis

. Sledzenes statnis

J. Barosanas spraudnis

K. Bremzu bloks

L. Ritenis

M. Temperaturas mérierice

N. Darbibas indikatora lampina
0. Jaudas indikatora lampina
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SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojot elektroierices, vienmér jaievéro pamata drosibas
noteikumi, to skaita:

1. Uzmanigi izlasiet visus noradijumus.

2. So ierici drikst pieslégt tikai pie tada sprieguma, kads nora-
dits datu plaksnité.

3. Lai novérstu stravas trieciena risku, negremdéjiet korpusu,

vadu vai kontaktdaksu Gdeni vai jebkura cita skidruma, ka ari
neveiciet So dalu skalosanu.

15. Cepot produktus ilgaku laiku, parliecinieties, ka tauki no
partikas produktiem nav parpildijusi paplati tauku savaksanai.
16. Izmantojot grilu uz virsmam, kuras var sabojat karstums, to
aizsardzibai més iesakam izmantot termoizolacijas paliktni.

17. lerices darbibas laika var bat augsta to virsmu temperatira,
kuram iespéjams pieklut.

18. lerici nav paredzéts kontrolét ar aréju taimeri vai atsevisku

talvadibas sistemu.

19.Tirisanas nollkos ierici nedrikst iegremdét deni ne dalé-

4. Lietojot jebkuru ierici bérnu tuvuma, nepieciesama stingra ji, ne pilniba.

uzraudziba. 20. Izmantojiet tikai atbilstoso spraudni, kuru piegadajis razo-
5. Jaierice netiek lietota, ka ari pirms tas uzstadisanas un tiri- tajs.

$anas vai daJu demontazas atvienojiet ierici no elektribas kon- 21. lerice paredzéta tikai un vienigi privatai lietosanai.
taktligzdas. 22. So ierici bez palidzibas vai uzraudzibas nedrikst izmantot

6. lerices darbibas laika nepieskarieties tas kustigajam dalam.
7. Ja ir bojats barosanas vads, tas jaaizstaj razotajam vai ta au-
torizétam servisa parstavim, vai personai ar lidzvértigu kvalifi-
kaciju, lai novérstu lietotaju apdraudéjumu un ierices bojaju-
mu risku.

8. Neizmantojiet papildierices vai piederumus, kuri nav piega-
dati kopa ar ierici. Ta rezultata pastav stravas trieciena vai lieto-
taju ievainojumu, vai ierices neatgriezenisku bojajumu risks.

9. Nelaujiet vadam nokaraties pari galda vai letes malai vai pie-
skarties karstam virsmam.

10. Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, ka vien paredzétajai
lietoSanai majsaimnieciba.

11. Pirms piederumu nomainas vai pirms pieskarsanas kustiga-
jam ierices dalam izslédziet ierici.

12. So ierici paredzéts izmantot tikai majsaimnieciba, un to
drikst pieslégt jebkurai mainstravas kontaktligzdai (ar majsaim-
niecibas parasti pieejamo stravas stiprumu). Neizmantojiet cita
veida elektribas kontaktligzdas.

13. Nepieskarieties karstam virsmam. Izmantojiet rokturus vai
klokus.

14. Atverot vaku, ievérojiet piesardzibu, jo var izplust karsts
tvaiks, kas var radit apdegumus.

bérni vai personas, kuru fiziskas, sensoras vai garigas spéjas
liedz So ierici izmantot drosi. Bernus nepieciesams uzraudzit,
lai nodrosinatu, ka tie ar ierici nerotalajas.

BRIDINAJUMS: Ar 30 ierici nedrikst izmantot ogles vai lidzi-
gas degvielas!

BRIDINAJUMS: Pirms izstradajuma izmantosanas, lidzu,
samontéjiet visas iepakojuma ieklautas dalas!

IEPAKOJUMA SPECIFIKACIJAS:
A. lerices korpuss (x 1)

B.Vaks (x 1)

C. Grila plaksne (x 1)

D. Tauku paplate (x 1)

E. Ritena kronsteins (x 1)

F. Rokturis (x 1)

G. Ritenis (x 2)

H. Padvitnojosa skrive St4.2x10 (x 6)
I. Uzgrieznis M6 (x 2)

J. Skrave M6x60 (x 2)

K. Térauda caurule (x 2)

L. Domu kauss (x 1)
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MONTAZA UN IZMANTOSANA
Grila montaza:

1.1. Iznemiet no iepakojuma ierices kor-
pusu (A) un apgrieziet to otradi, tad varat
panemt kvadratveida cauruli.

2.1. Iznemiet rokturi (F), ievietojiet to lie-
laja kvadratveida caurule.

2.2. Iznemiet divas pasvitnojosas skrives
(H) un fiksé&jiet rokturi (F) uz kvadratveida
caurules.

3.1. Iznemiet ritena kronsteinu (E), ievie-
tojiet to mazaja kvadratveida caurulé.
3.2. Izmantojiet Cetras pasvitnojosas skru-
ves (H) un fikséjiet to pie mazas kvadrat-
veida caurules.

4.1. Iznemiet térauda cauruli (K), ievieto-
jiet to viena ritena kronsteina (E) puse.
4.2. 1znemiet riteni (H), uzstadiet to terau-
da caurulé (K).

4.3. Panemiet M6 uzgriezni (I) un ievieto-
jiet to ritena kron3teina (E) iedobé.

4.4. Panemiet vél vienu M6*60 skravi (J),
laujiet tai Skersot terauda cauruli (K) un
fikséjiet to ar M6 (1) uzgriezni.

4.5. Atkartojiet 4.1. lidz 4.4. darbibu un uz-
stadiet otras puses riteni (G).

=
7.1.1znemiet vaku (B), noreguléjiet vaka  8.1.1znemiet dimu kausu (L) un ievieto-
vid( esoso stieni ar ierices korpusa (A) at- jiet to grila plaksnes (C) iedobé.
rasanas vietas atveri un ievietojiet vaku
ierices korpusa (A).
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5.1. Iznemiet tauku paplati (D) un uzlie-
ciet to uz ierices korpusa (A).

6.1. Iznemiet grila plaksni (C), novietojiet
grila plaksnes registracijas mastu uz ieri-
ces korpusa (A) metala caurumiem, péc

tam uzlieciet grila plaksni uz ierices kor-
pusa (A).

9.1. Turiet vaka (B) rokturi, péc tam varat

pagriezt grila plaksnes (C) vaku.

9.2. Uzstadisana ir pabeigta.
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Glabasana un lietosana:
Pirms grila noglabasanas notiriet tauku paplati.

1.1. Aizveriet vaku.

3.1. Fikséjiet rokturi ar kaju.

3.2. Satveriet ierices korpusa metala rokturi un vispirms vel-
ciet izstradajumu pret savi lidz galam, péc tam laujiet izstrada-
jumam pasam nokrist. Visbeidzot ar roku piespiediet izstrada-
jumu lidz vadosas sliedes galam. Tagad izstradajums ir salocits
plakana veida.

5.1. Ja vélaties izstradajumu atkal novietot stavus pozicija, jums
vispirms jaizmanto sava péda, lai fiksétu rokturi. Péc tam satve-
riet metala rokturi uz ierices korpusa, péc tam ar spéku pavel-
ciet izstradajumu uz augsu, kad tas sasniedz vadosas sliedes ga-
lu, laujiet izstradajumam pasam nolaisties par vienu sadalu, péc
tam viegli spiediet izstradajumu, lidz izstradajums atrodas va-
dosas sliedes gala.

Karstuma regulésanas
5-210°C

4-190°C

3-160°C

2-120°C

1-80°C
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4.1. Turiet rokturi, lai parvietotu izstradajumu.

4.2. Lai uzglabatu izstradajumus, jums ir janospiez bremzu klu-

cis, péc tam janobloké ritenis, ka paradits A attéla. Kad vélaties

parvietot izstradajumu, pavelciet uz augsu bremzu kluci, ka pa-
radits B attéla.
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GRILESANAS PADOMI

Pirms grilésanas izlasiet un ievérojiet turpmakos padomus:

« Pirms sakt grilésanu, uzkarséjiet grilésanas virsmu, kamér no-
dziest temperatdras indikatora lampina (,OFF").

- Lai sasniegtu labakus rezultatus, tadus produktus ka ribinas
vai jélas galas desinas pirms griléSanas ieteicams daléji novarit.
Jato nedara, produkta arpuse var apcepties par daudz, kamér
gala iekSpuseé vél ir jéla.

« Lai uzturétu tiru grilé3anas virsmu, més to pirms gatavosanas
iesakam iesmérét ar nelielu daudzumu augu ellas.

- Grilgjot produktus, kuri satur taukus, pieméram, liellopu, vis-
tas galu, desinas vai cikgalu, ievérojiet piesardzibu. Tauki var
sprakskét.

- Gatavojot kebabus, regulari apgrieziet tos un apsméréjiet ar
marinadi, kamér édiens ir sasniedzis jums vélamo gatavibas
pakapi. Vienmérigak produkti izcepas ari tad, ja starp tiem gri-
l&jot atstaj atstarpes.

« Bez partraukuma grilu drikst lietot maksimali 30-45 minutes.
- Ja gatavosanas laika izmantojat vaku, atverot to, ievérojiet
piesardzibu, jo no grila strauji var izplUst grila iek$pusé uzkra-
jies karstais tvaiks.

- Pievienojot klpinasanas puteklus vai skaidas dimu kausam,
grilétajiem édieniem var pieskirt dumu garsu.

Grila izmanto3anas tabula: ST grila izmanto3anas tabula kalpo
tikai ka orientieris.

PRODUKTU, TEMPERATURA, APTUVENAIS LAIKS
Liellopa steiki 200 °C 10-15 minutes

Vistu kratinas 200 °C 20-30 mindtes

Cukgalas karbonades 165 °C 15-20 minates
Hamburgeri 190 °C 10-15 minates

Hotdogi 165 °C 10-15 minates

Desinas 175 °C 5-10 minutes

Zivs filejas 165 °C 10-15 mindtes

Bekons 165 °C 10-12 minates

Darzeni 165 °C 10-15 mindtes

Pankdkas 165 °C 5-10 minGtes

TIRISANAS NORADIJUMI

1. Atvienojiet kontaktdaksu no sienas kontaktligzdas un tad at-
vienojiet elektribas vada spraudni kopa ar elektribas vadu no
ierices.

2. Laujiet iericei pilniba atdzist.

3. Izmantojot sdkli vai trauku lupatinu, nomazgajiet grila pan-
nu un vaku ar siltu ziepjadeni.

4. Péc tam tos rlpigi nomazgajiet, lai attiritu no iesp&jamam
ziepju paliekam.

5. Pirms sakt tirianu, vienmér atvienojiet grilu no stravas avota
un laujiet tam atdzist.

6. Neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzekl|us vai asus saklus.

7. Ikreiz péc lietosanas iztuksojiet paplati ellas savaksanai, lai
novérstu tas parpildisanos.

8. Tirot iznemamo paplati ellas savaksanai, ievérojiet piesardzi-
bu. Vienmér pagaidiet, kad ella ir atdzisusi, un tikai tad atbil-
stosa veida no tas atbrivojieties.

9. Nemazgajiet termostatu vai elektribas vadu trauku mazgaja-
ma masina.

10. Nekad negremdéjiet vadu, kontaktdaksu vai kontroles po-
gas jebkada skidruma.

11. Nemércéjiet grilu adeni.

12. Grila lieto$anas laika NEDRIKST pieskarties vai rikoties ar
paplati e|las savaksanai. Ta gatavosanas procesa var kl|at |oti
KARSTA un radit apdegumus.

13. Pirms ierices tirisanas atvienojiet elektribas vada spraud-

ni un, pirms atsakt ierices lietosanu, izzavéjiet ierices kontakt-
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ligzdu.

Noradijumi par vides aizsardzibu

Neizmetiet So izstradajumu péc ta kalposanas laika beigam sa-
dzives atkritumos; nododiet to elektrisko un elektronisko iericu
savaksanas punkta otrreizéjai parstradei. Informaciju par uti-
lizacijas metodém sniedz simbols uz izstradajuma, lietosanas
pamaciba vai iepakojums.

Materiali ir otrreiz parstradajami, ka tas ir noradits markéju-
ma. Izmantojot ieri¢u otrreizéjo parstradi, materialu otrreizé-
jo parstradi vai citas nolietoto ieri¢u utilizacijas iespéjas, jas do-
dat batisku ieguldijumu masu apkartéjas vides aizsardziba.

Autorizétu atkritumu parstrades uznémumu noskaidrojiet ju-
su pasvaldiba.
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Sveikiname issirinkus ,Mustang” gaminj!,,Mustang” kepsniniy
gaminiy Seima sukurta geram maistui ruosti. Masy linija su-
daro jvairas kepsniniy ir kiti valgio gaminimo gaminiai. Noré-
dami daugiau suzinoti apie masy gaminiy asortimentg, eiki-
te adresu www.mustang-grill.com arba j artimiausia licencijuo-
tg,,Mustang” mazmeninés prekybos vieta! Nuolatos tobulina-
me ,Mustang” linijg ir kitus sitlomus gaminius. Kuriant gami-
nius svarby vaidmenj vaidina naudotojy atsiliepimai, padedan-
tys uztikrinti kokybe. Labai dZziaugtumémés, jei atsiliepimus
apie musy gaminius pateiktuméte adresu mustang@mustang-
grill.com.

PraS3ome nuodugniai susipazinti su naudotojo instrukcija,

kad galétuméte kuo labiau iSnaudoti kepsninés privalumus.
Rupestingai ir reguliariai valydami bei priziGrédami kepsni-

ne prailginsite jos naudojimo trukme ir padidinsite sauguma.
+Mustang” gaminiy linijoje taip pat siilomos tinkamos valymo
priemonés ir priezidrai skirti jrankiai.

Norédami gauti daugiau informacijos eikite adresu: www.
mustang-grill.com.

Savo saugumo sumetimais atidziai perskaitykite Sias ins-
trukcijas pries naudodami prietaisus.

Modelis: 622621

Nominalioji jtampa: 220-240 V~
Nominalusis daznis: 50/60 Hz
Nominalioji galia: 2300 W

Daliy ir valdikliy vieta

A. Dangcio rankena

B. Uzrakto fiksatorius

C. Dangtis

D. Rukymo drozliy indas

E. Kepimo ploksté

F. Riebaly surinkimo padéklas
G. Temperatiros valdymo rankenélé
H. Rankena

|. Fiksavimo laikiklis

J. Maitinimo kistukas

K. Stabdziy blokatorius

L. Ratukas

M. Temperattros matuoklis
N. Darbo indikaciné lemputé
0. Galios indikaciné lemputé
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SVARBUS SAUGOS PERSPEJIMAI

Naudojant elektros prietaisus, visuomet reikia laikytis pa-
grindiniy saugos priemoniy, jskaitant toliau pateiktas:

1. Atidziai perskaitykite visas instrukcijas.

2. 5] prietaisg galima jungti prie duomeny ploksteléje nurody-
ty parametry maitinimo tinklo.

3. Kad apsisaugotumeéte nuo elektros smugio pavojaus, nenar-
dinkite ir neskalaukite korpuso, laido ar kistuko vandeniu ar ki-
tu skysciu.

4. Jei prietaisas naudojamas netoli vaiky, batina atidi priezidra.
5. Kai jrenginys nenaudojamas, montuodami ar iSimdami dalis
ir pries valydami istraukite kiStuka i$ maitinimo lizdo.

6. Prietaisui veikiant nelieskite jokiy judanciy daliy.

7. Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi pakeisti gamintojas, jo
jgaliotas techninés priezilros darbuotojas arba kitas tinkamai
kvalifikuotas asmuo - taip iSvengsite pavojaus naudotojams ir
jrenginio sugadinimo.

8. Nenaudokite priedy ar papildomos jrangos, kuri nebuvo pa-
teikta kartu su prietaisu. To nepaisant galimas elektros smagis,
naudotojo suzalojimas ar nepataisoma zala prietaisui.

9. Neleiskite, kad laidas kaboty nuo stalo ar prekystalio krasto
arba liesty kokj nors karstg pavirsiy.

10. Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus numa-
tyta buitinj naudojima.

11. Prie$ keisdami priedus arba liesdami bet kokias naudojant
judancias dalis, iSjunkite prietaisa.

12. Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje, jj galima jungtj j
kintamosios srovés elektros lizda (jprasta buitiné srové). Ne-
naudokite jokiy kity elektros lizdy.

13. Nelieskite karstu pavirsiy. Naudokite rankenas ar rankené-
les.

14. Atidarydami gaubtg bukite atsargis, nes iSeinantys karsti
garai gali nudeginti.

15. Jeiilgai kepate, pasirapinkite, kad i$ maisto varvantys rie-
balai neperpildyty riebaly padéklo.

16. Jei naudojate Sig kepsnine ant pavirsiy, kuriuos gali pazeis-
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ti karstis, rekomenduojame naudoti izoliuota nuo karscio sau-
gantj padékla.

17. Prietaisui veikiant pasiekiamy pavirsiy temperatara gali ba-
ti auksta.

18. Sis prietaisas néra skirtas valdyti iSoriniu laikmaciu ar atski-
ra nuotolinio valdymo sistema

19.Valant prietaisg negalima jo viso ar i$ dalies nardinti j van-
deni.

20. Naudokite tik tinkamg gamintojo pateikta jungt;.

21. Prietaisas skirtas tik asmeniniam naudojimui.

22. Sio prietaiso negali naudoti vaikai ar kiti asmenys, kurie
dél savo fiziniy, jutiminiy, protiniy gebéjimy nesugeba saugiai
naudoti prietaiso. Vaikus batina priziGréti ir neleisti jiems Zais-
ti su prietaisu.

JSPEJIMAS. Su $iuo prietaisu negalima naudoti medzio an-
glies ar panasaus degiojo kuro!

JSPEJIMAS. Prie$ naudodami gaminij, surinkite visas pa-
kuotéje esancias dalis!

PAKUOTES SPECIFIKACIJOS:

A. Prietaiso korpusas (x 1)

B. Dangtis (x 1)

C. Kepimo ploksteé (x 1)

D. Riebaly surinkimo padéklas (x 1)
E. Ratuko laikiklis (x 1)

F. Rankena (x 1)

G. Ratukas (x 2)

H. Savisriegis varztas St4.2x10 (x 6)
I. Verzlé M6 (x 2)

J. Varztas M6x60 (x 2)

K. Plieninis vamzdelis (x 2)

L. Rikymo drozliy indas (x 1)
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SURINKIMAS IR NAUDOJIMAS
Kepsninés surinkimas:

1.1 Paimkite prietaiso korpusa (A) ir jjap- 2.1 Paimkite rankeng (F), jstatykite jg j di- 3.1 Paimkite ratuko laikiklj (E) ir jstatykite

verskite, tada galite paimti kvadratinj delj kvadratinj vamzdelj. ji j maza kvadratinj vamzdelj.

vamzdelj. 2.2 Paimkite du savisriegius varztus (H) ir 3.2 Keturis savisriegius varztus (H) priverz-
pritvirtinkite rankeng (F) prie kvadratinio  kite prie mazo kvadratinio vamzdelio.
vamzdelio.

4.1 Paimkite plieninj vamzdelj (K), jstatyki- 5.1 Paimkite riebaly surinkimo padékla 6.1 Paimkite kepimo plokste (C), sulygiuo-

te jj j viena ratuko laikiklio (E) puse. (D) ir jdékite jj j prietaiso korpusa (A). kite kepimo plokstés fiksavimo stiebg su
4.2 Paimkite ratukg (H), sumontuokite jj metalinio prietaiso korpuso angomis(A),
plieniniame vamzdelyje (K). tada uzdékite kepimo plokste ant prietai-
4.3 Paimkite M6 verzle (1) ir jstatykite ja | so korpuso (A).

ratuko laikiklio (E) griovel;.

4.4 Paimkite kita M6*60 varzta (J), perkis-
kite jj per plieninj vamzdelj (K) ir uzfiksuo-
kite su M6(l) verzle.

4.5 Pakartokite 4.1-4.4 veiksmus ir su-
montuokite kitos pusés ratuka (G).

7.1 Paimkite dangtj (B), sulygiuokite stry- 8.1 Paimkite rikymo drozliy inda (L) ir 9.1 Laikydami dangcio rankeng (B), galite
pa dangdio viduryje su atitinkama anga  jstatykite jj j kepimo plokstés griovelj (C).  pasukti dangtj ant kepimo plokstés (C).
prietaiso korpuse (A) ir jstatykite dangt;j j 9.2 Montavimas baigtas.

prietaiso korpusa (A).
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Laikymas ir naudojimas:

Prie$ sandéliuodami kepsnineg, isvalykite riebaly surinkimo padékla.

3.1 Péda uzfiksuokite rankena.

3.2 Suimkite metaline prietaiso korpuso rankeng ir pirmiausia
iki galo patraukite gaminj link savo kiino, tada paleiskite gami-
nj, kad jis pats nusileisty. Galiausiai ranka pastumkite gaminj
link kreipiamojo bégelio pabaigos. Dabar gaminys sulenktas ly-
giai.

5.1 Norédami vél pastatyti gaminj, pirmiausia péda turite uzfik-
suoti rankeng. Tada suimkite metaline prietaiso korpuso ranke-
na, stipriai patraukite gaminj aukstyn, ties kreipiamojo bége-
lio pabaiga paleiskite gaminj, kad jis pats nusileisty zemyn, ta-
da Svelniai paspauskite gaminj, kol jis atsidurs ties kreipiamojo
bégelio pabaiga.

Silumos reguliavimas
5-210°C

4-190°C

3-160°C

2-120°C

1-80°C
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Detail View B

/”‘Detail View A
2

4.1 Laikydami uz rankenos, perkelkite gaminj.

4.2 Norédami sandéliuoti gaminius, turite nuspausti stabdymo
plokstele, tada uzfiksuoti ratukus, kaip pavaizduota A paveiksle-
lyje. Norédami perkelti gaminj, patraukite stabdymo plokstele
aukstyn, kaip pavaizduota B paveikslélyje.
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KEPIMO PATARIMAI

Prie$ kepdami perskaitykite Siuos patarimus:

« Prie$ kepdami pasildykite kepimo pavirsiy, kol temperataros
indikatoriaus lemputé nustos Sviesti (,OFF").

- Norédami geriausiy rezultaty, apkepkite Sonkaulius, Sviezias
desreles ir panasius maisto produktus prie$ kepdami juos ant
kepsninés. To nepadarius mésa i$ iSorés gali perkepti, o vidu-
je liks zalia.

« Kad kepimo pavirsius baty Svarus, rekomenduojame pries$ ke-
pant sutepti jj nedideliu kiekiu augalinio aliejaus.

- Bukite atsargls kepdami rieby maistg, pvz., jautieng, vistiena,
desreles ar kiauliena. Riebalai gali taskytis.

« Kepdami kepsnius ant ieSmo daznai juos sukiokite ir tepkite
marinatu, kol maistas iskeps taip, kaip norite. Palikus tarp kepa-
mo maisto tarpus jis iSkeps tolygiau.

+ Nepertraukiamai naudokite kepsnine ne ilgiau nei 30-45 mi-
nutes.

- Jei kepdami naudojate gaubta, bukite atsargs jj atidarydami,
nes kepsninéje susikaupe garai gali i3eiti dideliu greiciu.

« Ant groteliy kepamo maisto skonj galima sustiprinti didmo
kvapu j raikymo indelj jdéjus pjuveny arba skiedry.

Kepimo kepsninéje lentelé: Si kepimo lentelé yra tik rekomen-
dacinio pobudzio.

MAISTAS, TEMPERATURA, APYTIKSLIS LAIKAS
Jautienos didkepsniai 200 °C 10-15 minuciy
Vistienos kratinélés 200 °C 20-30 minuciy
Kiaulienos pjausniai 165 °C 15-20 minuciy
Mésainiai 190 °C 10-15 minuciy

Desrainiai 165 °C 10-15 minuciy

Desrelés 175 °C 5-10 minuciy

Zuvies filé 165 °C 10-15 minuciy

Soniné 165 °C 10-12 minuciy

Darzovés 165 °C 10-15 minuciy

Blynai 165 °C 5-10 minuciy

VALYMO INSTRUKCIJOS

1. 1$traukite kistuka i lizdo, atjunkite nuo prietaiso maitinimo
laido jungtj kartu su maitinimo laidu.

2. Leiskite jrenginiui visiskai atveésti.

3. Nuvalykite kepsninés dubenj ir dangtj siltu muilinu vande-
niu, naudodami kempine ar $luoste indams.

4. Kruopsciai nusluostykite, kad nelikty muilo.

5. Pries valydami kepsnine visuomet jg atjunkite nuo maitini-
mo ir leiskite jai atveésti.

6. Nenaudokite abrazyviniy valikliy ar Siurksciy kempiniy.

7. Po kiekvieno naudojimo istustinkite riebaly padékla, kad jis
nepersipildyty.

8. Valydami isimama riebaly padéklg bakite atsargas. Visuomet
palaukite, kol riebalai atvés, ir tada tinkamai juos pasalinkite.

9. Nedékite termostato valdiklio ar maitinimo laido j indaplove.
10. Niekuomet nenardinkite laido, kiStuko ar temperataros ran-
kenélés j jokj skyst;.

11. Nemirkykite kepsninés vandenyje.

12. Naudodami kepsnine NELIESKITE riebaly padéklo ir neimki-
te jo. Kepant jis gali labai

JKAISTI ir nudeginti.

13. Pries valydami prietaisg atjunkite maitinimo laida, prie$ vél
naudodami prietaisg leiskite prietaiso lizdui isdziGti.

Aplinkos apsaugos instrukcijos

Pasibaigus $io gaminio eksploatacijos ciklui, neiSmeskite jo

su jprastomis buitinémis atliekomis, perduokite jj j elektros ir
elektroniniy prietaisy surinkimo punkta perdirbti. Salinimo
metodai nurodyti simboliais ant gaminio, naudojimo instrukci-
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jose arba ant pakuotés.

Medziagos yra perdirbamos, kaip nurodyta zyme. Perdirbdami
gaminj arba medziagas ar kitaip pakartotinai naudodami se-
nus prietaisus smarkiai prisidedate prie aplinkos apsaugos.

Informacijos apie jgaliotg atlieky surinkimo centra kreipkités j
vietines valdzios institucijas.
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DE

Wir gratulieren lhnen zum Kauf lhres Mustang-Produkts! Die
Grillprodukte von Mustang dienen der Zubereitung kostlicher
Speisen. Unser Sortiment enthélt eine gro3e Auswahl an Ar-
tikeln zum Grillen und Kochen. Auf www.mustang-grill.com
oder bei einem Handler in Ihrer Nahe, der Mustang-Produkte
fuhrt, erfahren Sie mehr Gber unsere Produktauswahl! Wir ent-
wickeln die Produkte des Mustang-Sortiments standig weiter.
Aus Griinden der Qualitatssicherung spielt das Feedback der
Benutzer bei unserer Produktentwicklung eine wichtige Rol-
le. Wir freuen uns immer liber Feedback zu unseren Produkten.
Senden Sie lhr Feedback bitte an mustang@mustang-grill.com.

o O w >

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung sorgfaltig, damit Sie Ih-
ren Grill optimal nutzen kénnen. Wenn Sie lhren Grill sorgfaltig
und regelmagBig reinigen und instand halten, verlangern Sie
seine Lebensdauer und erhdhen die Sicherheit. Das Mustang-
Sortiment enthélt auch geeignete Reinigungsprodukte und
Werkzeuge fiir die Wartung.

Weitere Informationen finden Sie auf: www.mustang-grill.com.

Lesen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit diese Gebrauchsan-
weisung und die allgemeinen Sicherheitshinweise sorgfil-
tig durch, bevor Sie das Gerat verwenden.

Modell: 622621
Nennspannung: 220-240V~
Nennfrequenz: 50/60Hz
Nennleistung: 2300 W

Lage der Bauteile und Bedienelemente
A. Deckelgriff

B. Arretierlasche

C. Deckel

D. Raucherschnitzelbehélter

E. Grillplatte

F. Fettauffangschale

G. Temperatursteuerungsknopf
H. Handgriff

. Verriegelungsstift

J. Netzstecker

K. Radbremse

L.Rad

M. Temperaturanzeige

N. Betriebskontrollleuchte

0. Stromkontrollleuchte
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WICHTIGE SCHUTZMASSNAHMEN

Beachten Sie bei der Benutzung von elektrischen Geriten
immer die grundlegenden Schutzma3nahmen, insbeson-
dere auch die folgenden:

1. Lesen Sie alle Anweisungen aufmerksam durch.

2. Dieses Gerat darf nur an die auf dem Typenschild angegebe-
ne Netzspannung angeschlossen werden.

3. Um das Risiko eines elektrischen Schlags zu vermeiden, diir-
fen das Gehéause, das Kabel oder der Stecker niemals in Wasser
oder sonstige Flussigkeiten eingetaucht oder abgespult wer-
den.

4. Das Gerat darf nur unter strenger Beaufsichtigung in der Na-
he von Kindern betrieben werden.

5. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen, bevor Sie Teile montieren/entfernen und
bevor Sie es reinigen.

6. Beriihren Sie keine beweglichen Teile, wenn das Gerét in Be-
trieb ist.

7.Wenn das Netzkabel beschddigt ist, muss es durch den Her-
steller, einer von ihm autorisierten Servicestelle oder einer ver-
gleichbar qualifizierten Person ersetzt werden, um eine Ge-
fahrdung von Benutzern oder Beschadigung des Gerats auszu-
schlieBen.

8.Verwenden Sie keine Anbaugerate oder Zubehorteile, die
nicht zum urspriinglichen Lieferumfang des Gerats gehoren.
Dies kann zu einem elektrischen Schlag, Verletzungen des Be-
nutzers und bleibendem Gerateschaden fihren.

9. Lassen Sie das Kabel nicht (iber die Tisch- oder Thekenkante
hinabhangen oder mit heilen Flachen in Beriihrung kommen.
10. Verwenden Sie das Gerat nicht flir andere Zwecke als den
vorgesehenen Einsatz im Haushalt.

11. Schalten Sie das Gerét aus, bevor Sie Zubehor austauschen
oder Teile beriihren, die sich wahrend des Betriebs bewegen.
12. Dieses Gerdt ist nur fir die Anwendung im Haushalt vorge-
sehen und darf mit einer beliebigen AC-Steckdose (einer nor-
malen Haushaltsstromquelle) verbunden werden. Benutzen
Sie keine anderen Steckdosen.

13. Berlihren Sie niemals heiBe Flachen. Benutzen Sie die Grif-
fe oder Drehknopfe.

14. Seien Sie beim Offnen des Deckels vorsichtig, da austreten-
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der heilBer Dampf Verbrithungen verursachen kann.

15. Stellen Sie bei langeren Grillzeiten sicher, dass aus dem
Grillgut austretendes Fett nicht aus der Fettauffangschale her-
auslauft.

16. Wir empfehlen die Verwendung einer isolierten Schutzun-
terlage bei Benutzung dieses Grills auf hitzeempfindlichen Fla-
chen.

17. Die AuBBenflachen kdnnen heil3 sein, wenn das Gerat in Be-
trieb ist.

18. Das Gerat ist nicht zum Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einer gesonderten Fernsteuerung vorgesehen.
19. Das Gerat darf zur Reinigung nicht vollstandig oder teilwei-
se in Wasser eingetaucht werden.

20.Verwenden Sie nur den vom Hersteller gelieferten Stecker.
21. Das Gerat ist nur flr den privaten Gebrauch vorgesehen.
22. Dieses Gerat darf von Kindern oder anderen Personen, die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geistigen Fa-
higkeiten nicht in der Lage sind, das Gerét sicher zu benutzen,
nicht ohne Hilfe oder Aufsicht verwendet werden. Kinder soll-
ten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerét spielen.

ACHTUNG: Dieses Gerit ist nicht geeignet fiir Holzkohle
oder dhnliche Brennstoffe!

ACHTUNG: Bauen Sie alle in der Packung enthaltenen Teile
zusammen, bevor Sie das Produkt benutzen!

VERPACKUNGSINHALT:

A. Grillgehduse (x 1)

B. Deckel (x 1)

C. Grillplatte (x 1)

D. Fettauffangschale (x 1)

E. Radhalterung (x 1)

F. Handgriff (x 1)

G.Rad (x 2)

H. Blechschraube ST4,2x10 (x 6)
|. Mutter M6 (x 2)

J. Schraube M6x60 (x 2)

K. Stahlrohr (x 2)

L. Rducherschnitzelbehalter (x 1)
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MONTAGE & ANWENDUNG
Den Grill zusammenbauen:

1.1 Nehmen Sie das Grillgehduse aus der
Verpackung und drehen Sie es um, so-
dass Sie auf das Vierkantrohr zugreifen
kénnen.

2.1 Nehmen Sie den Griff (F) aus der Ver-
packung und stecken Sie ihn in das Vier-
kantrohr.

2.2 Nehmen Sie die Blechschrauben (H)
aus der Verpackung und verriegeln Sie
den Griff (F) im Vierkantrohr.

3.1 Nehmen Sie die Radhalterung (E) aus
der Verpackung und schieben Sie sie in
das kleine Vierkantrohr.

3.2 Sichern Sie die Halterung mit vier
Blechschrauben (H) im kleinen Vierkant-
rohr.

4.1 Nehmen Sie das Stahlrohr (K) aus der
Verpackung und schieben Sie es in eine
Seite der Radhalterung (E).

4.2 Nehmen Sie ein Rad (H) aus der Verpa-
ckung und montieren Sie es an das Stahl-
rohr (K).

4.3 Nehmen Sie eine Mutter M6 aus der
Verpackung und legen Sie sie in die Nut
der Radhalterung (E).

4.4 Nehmen Sie eine weitere Schraube
M6x60 (J), filhren Sie sie durch das Stahl-
rohr (K) und sichern Sie sie mit der M6-
Mutter (1).

4.5 Wiederholen Sie die Schritte 4.1-4.4,
um das zweite Seitenrad (G) zu montie-
ren.

=

7.1 Nehmen Sie den Deckel (B) aus der
Verpackung, richten Sie die Stange in der
Deckelmitte an der Aufnahmenut des
Grillgehduses (A) aus und setzen Sie den
Deckel in das Grillgehduse (A) ein.
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5.1 Nehmen Sie die Fettauffangschale (D)

6.1 Nehmen Sie die Grillplatte (C) aus der

aus der Verpackung und stellen Sie sie auf Verpackung, richten Sie die Anschlag-

das Grillgehause (A).

stifte der Grillplatte an den Bohrungen
im Grillgehduse (A) aus und legen Sie die
Grillplatte auf das Grillgehause (A).

8.1 Nehmen Sie den Raucherschnitzelbe-
halter (L) aus der Verpackung und setzen
Sie ihn in die Aussparung in der Grillplat-
te (Q).

9.1. Indem Sie den Deckel (B) am Griff an-
fassen, konnen Sie ihn auf die Grillplatte
(C) schwenken.

9.2 Der Zusammenbau ist abgeschlossen.
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Lagerung und Gebrauch:

Reinigen Sie die Fettauffangschale, bevor Sie den Grill verstauen.

1.1 SchlieBen Sie den Deckel.

3.1 Stellen Sie lhren FuB auf den Griff.
3.2 Fassen Sie den Metallgriff am Grillgehduse und ziehen Sie

das Produkt zundchst ganz an lhren Korper heran, sodass es an-

schlieBend von selbst nach unten kippt. Schieben Sie das Pro-
dukt zum Schluss von Hand bis ans Ende der Flihrungsschiene.
Das Produkt ist jetzt flach zusammengeklappt.

5.1. Um das Produkt wieder aufzustellen, stellen Sie zunachst
Ihren Ful3 auf den Griff. Dann fassen Sie den Griff des Grillge-
hauses und ziehen Sie das Produkt kraftig hoch, wenn es das
Ende der Fiihrungsschiene erreicht. Lassen Sie das Produkt
durch sein Eigengewicht ein Stiick hinabgleiten und schieben
Sie es dann behutsam bis ans Ende der Fiihrungsschiene.

Warmeregulierung
5-210°C

4-190°C

3-160°C

2-120°C

1-80°C
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4.1 Fassen Sie den Griff, um das Produkt zu transportieren.
4.2 Um das Produkt zu verstauen, mussen Sie auf die Rad-
bremse driicken und das Rad verriegeln, wie in Abbildung A
dargestellt. Um das Produkt zu transportieren, ziehen Sie die
Radbremse hoch, wie in Abbildung B gezeigt.
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TIPPS FURS GRILLEN

Bitte lesen Sie die folgenden Tipps, bevor Sie mit dem Grillen
anfangen:

- Heizen Sie die Grillflache vor, bis die Temperaturkontroll-
leuchte erlischt (“OFF”), bevor Sie anfangen zu grillen.

« Fir optimale Ergebnisse sollten Nahrungsmittel wie Ripp-
chen oder frische Wurst vor dem Grillen teilweise vorgegart
werden. Andernfalls kdnnte die AuB3enseite des Fleischs zu gar
werden, wahrend die Innenseite noch roh ist.

- Um die Grillflache sauber zu halten, sollten Sie sie mit etwas
Pflanzendl bepinseln, bevor Sie darauf grillen.

- Seien Sie besonders vorsichtig beim Grillen von fetthaltigen
Speisen, wie Rindfleisch, Hahnchen, Grillwurst und Schweine-
fleisch. Dies kann zu Fettspritzern fihren.

« SpieBe sollten regelmaBig gewendet und mit Marinade be-
pinselt werden, bis Sie vollstandig und zu Ihrer Zufriedenheit
gegart sind. Wenn Sie beim Grillen Zwischenrdume zwischen
den Speisen lassen, kann dies ebenfalls zu einem gleichmafi-
geren Garergebnis flihren.

« Der Grill sollte maximal 30 bis 45 Minuten am Stiick betrie-
ben werden.

« Wenn Sie mit geschlossenem Deckel grillen, miissen Sie beim
Offnen des Deckels vorsichtig sein, da sich im Innern hei-

Ber Dampf angesammelt haben kann, der dann beim Offnen
plotzlich austritt.

« Durch die Zugabe von Rauchermehl oder Chips in den Ra-
ucherschnitzelbehalter kann das Grillgut mit Raucharomen
versehen werden.

Garzeitentabelle: Diese Garzeitentabelle dient lediglich zur Re-
ferenz.

NAHRUNGSMITTEL, TEMPERATUR, UNGEFAHRE GARZEIT
Rindersteaks 200 °C 10-15 Minuten

Hahnchenbrust 200 °C 20-30 Minuten

Schweinekotelett 165 °C 15-20 Minuten

Hamburger 190 °C 10-15 Minuten

Hamburger 165 °C 10-15 Minuten

Hotdogs 175 °C 5-10 Minuten

Fischfilet 165 °C 10-15 Minuten

Speck 165 °C 10-12 Minuten

Gemiise 165 °C 10-15 Minuten

Pfannkuchen 165 °C 5-10 Minuten

REINIGUNGSANWEISUNGEN

1. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und entfernen Sie
den Netzkabelanschluss mit dem Netzkabel vom Gerét.

2. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

3. Reinigen Sie die Grillpfanne und den Deckel mit warmem
Seifenwasser und einem Schwamm oder Spiiltuch.

4. Wischen Sie Seifenriickstandig sorgfaltig weg.

5. Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und lassen
Sie den Grill vollstandig abkiihlen, bevor Sie ihn reinigen.
6.Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder
Scheuerschwamme.

7. Leeren Sie die Fettauffangschale nach jedem Gebrauch, da-
mit sie nicht tGberlduft.

8. Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der abnehmbaren Fett-
auffangschale. Warten Sie, bis das Fett abgekdhlt ist, und ent-
sorgen Sie es ordnungsgema0.

9. Geben Sie die Thermostatsteuerung oder das Netzkabel nie
in die Spililmaschine.

10. Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder die Drehknopfe
nie in irgendwelche Flissigkeiten.

11. Lassen Sie den Grill nicht einweichen.

12. Beriihren oder bewegen Sie NIE die Fettauffangschale,
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wenn der Grill in Betrieb ist. Sie kann wahrend des Grillens sehr
HEISS werden und zu Verbrennungen fiihren.

13. Entfernen Sie den Netzkabelanschluss, bevor Sie das Gerat
reinigen, und trocknen Sie den Gerateeingang, bevor Sie das
Gerat erneut gebrauchen.

Hinweise zum Umweltschutz

Entsorgen Sie dieses Produkt am Ende seiner Lebensdauer
nicht Gber den normalen Hausmiill, sondern geben Sie es bei
einer Sammelstelle fiir die Wiederverwendung elektrischer
und elektronischer Gerate ab. Die Entsorgungsmethoden ent-
nehmen Sie bitte dem Symbol auf dem Produkt, in der Ge-
brauchsanweisung oder der Verpackung.

Die Materialien sind wie in der Kennzeichnung angegeben
wiederverwendbar. Durch die Wiederverwendung, das Materi-
alrecycling oder andere Aufbereitungsmethoden fiir alte Elek-
trogerate liefern Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutz unse-
rer Umwelt.

Bitte erkundigen Sie sich bei lhrer lokalen Behérde nach der
befugten Entsorgungsstelle.

28.11.2023 9.39.34



PL

Gratulujemy wyboru produktu Mustang! Rodzina produktow
do grillowania Mustang zostata stworzona do przygotowywa-
nia dobrego jedzenia. Nasza linia obejmuje szeroka game pro-
duktéw do grillowania i gotowania. Wiecej informacji na te-
mat naszych produktéw mozna znalez¢ w witrynie interneto-
wej www.mustang-grill.com lub u najblizszego autoryzowane-
go sprzedawcy detalicznego firmy Mustang. Nieustanie rozwi-
jamy linie Mustang i nalezgce do niej produkty. W ramach za-
pewniania jakosci opinie uzytkownikéw odgrywaja wazng ro-
le w rozwoju naszych produktéw. Zawsze chetnie przyjmie-
my opinie o naszych produktach na adres mustang@mustang-
-grill.com.

Aby w petni korzysta¢ z mozliwosci grilla, nalezy uwaznie prze-
czytac instrukcje obstugi. Staranne i regularne czyszczenie i
konserwacja grilla przedtuzy jego zywotnosc¢ i zapewni bez-
pieczenstwo. Linia produktéw Mustang obejmuje takze odpo-
wiednie produkty do czyszczenia i narzedzia do konserwacji.

Wiecej informacji mozna znalez¢ w witrynie internetowe;j:
www.mustang-grill.com.

Dla wlasnego bezpieczenstwa przed rozpoczeciem korzy-
stania z urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejsza
instrukcje obstugi.

Model: 622621

Napiecie znamionowe: 220-240V~
Czestotliwos¢ znamionowa: 50/60Hz
Moc znamionowa: 2300 W

Lokalizacja czesci i sterowania
A. Uchwyt pokrywy

B. Zatrzask blokady

C. Pokrywa

D. Pojemnik na wiéry

E. Ptyta grillowa

F. Taca na ttuszcz

G. Pokretto regulacji temperatury
H. Uchwyt

I. Kolumna blokady

J. Wtyczka zasilania

K. Klocek hamulcowy

L. Koto

M. Wskaznik temperatury

N. Dioda stanu dziatania

0. Dioda stanu zasilania
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WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy za-
wsze przestrzegac podstawowych srodkéw ostroznosci, w
tym ponizszych:

1. Uwaznie przeczytaj wszystkie instrukcje.

2.To urzadzenie moze by¢ podfgczone tylko do tego samego
napiecia gtéwnego, ktére jest podane na tabliczce znamiono-
wej.

3. Aby zapobiec ryzyku porazenia pradem elektrycznym, nie
wolno zanurzac ani ptuka¢ obudowy, przewodu ani wtyczki w
wodzie lub innym ptynie.

4. Gdy urzadzenie jest uzywane w poblizu dzieci, konieczny
jest $cisty nadzor.

5. Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego, gdy nie jest
uzywane, przed montazem lub demontazem czesci oraz przed
czyszczeniem.

6. Nie dotykaj zadnych ruchomych czesci podczas pracy urza-
dzenia.

7. Aby unikna¢ zagrozenia dla uzytkownikéw i zniszczenia
sprzetu, uszkodzony przewdd zasilajacy moze zosta¢ wymie-
niony wytacznie przez producenta, autoryzowany serwis lub
inng odpowiednio wykwalifikowana osobe.

8. Nie uzywaj przystawek ani akcesoriéw, ktére nie zostaty do-
starczone wraz z urzgdzeniem. Moze to spowodowac pora-
zenie pradem elektrycznym, obrazenia ciata uzytkownika lub
trwate uszkodzenie urzadzenia.

9. Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu
ani dotykat goracej powierzchni.

10. Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz standardowy
uzytek domowy.

11. Przed wymiang akcesoriow lub dotykaniem czesci ruszaja-
cych sie podczas uzytkowania nalezy wytgczyc¢ urzadzenie.
12.To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku do-
mowego i moze by¢ podtaczone do dowolnego gniazdka elek-
trycznego AC (zwykty prad domowy). Nie testowac zadnego
innego gniazdka elektrycznego.

13. Nie dotykac goracych powierzchni. Uzywaj uchwytéw lub
pokretet.

14. Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania pokrywy,
poniewaz goraca para moze wydostac sie na zewnatrz, powo-
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dujac oparzenia.

15. Podczas dtuzszego pieczenia nalezy upewnic sie, ze ttuszcz
z potrawy nie przelewa sie przez tacke ociekowa.

16. Zalecamy stosowanie izolowanej podkfadki termicznej w
celu ochrony podczas uzywania grilla na powierzchniach, kto-
re moga zostac uszkodzone przez ciepto.

17. Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka
podczas pracy urzadzenia.

18. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego minutnika lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

19. Urzadzenie nie moze by¢ czesciowo lub catkowicie zanu-
rzone w wodzie w celu czyszczenia.

20. Nalezy uzywac wytacznie odpowiedniego ztagcza dostarczo-
nego przez producenta.

21. Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku prywat-
nego.

22.To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzie-
ci lub inne osoby bez pomocy lub nadzoru, jesli ich zdolnosci
fizyczne, sensoryczne lub umystowe uniemozliwiajg im bez-
pieczne korzystanie z niego. Dopilnowac, aby dzieci nie bawi-
ty sie urzadzeniem.

OSTRZEZENIE: Wegiel drzewny lub podobne paliwa palne
nie moga by¢ uzywane z tym urzadzeniem!

OSTRZEZENIE: Przed uzyciem produktu nalezy zmontowa¢
wszystkie czedci znajdujace sie w opakowaniu!

SPECYFIKACJE OPAKOWANIA:

A. Korpus urzadzenia (x 1)

B. Pokrywa (x 1)

C. Ptyta grillowa (x 1)

D.Taca na ttuszcz (x 1)

E. Wspornik kota (x 1)

F. Uchwyt (x 1)

G. Koto (x 2)

H. Wkret samogwintujacy St4.2x10 (x 6)
I. Nakretka M6 (x 2)

J. Sruba M6x60 (x 2)

K. Stalowa rurka (x 2)

L. Pojemnik na widry (x 1)
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MONTAZ | UZYTKOWANIE
Montaz grilla:

1.1 Wyjmij korpus urzadzenia (A) i potéz
go, a nastepnie wez kwadratowa rurke.

2.1 Wyjmij uchwyt (F) i wiéz go do duzej
kwadratowej rury.

2.2 Wyjmij dwa wkrety samogwintuja-
ce (H) i zablokuj uchwyt (F) na kwadrato-
wej rurze.

3.1 Wyjmij wspornik kofa (E) i wtéz go do
matej kwadratowej rurki.

3.2 Uzyj czterech wkretéw samogwintuja-
cych (H) i zablokuj go na matej kwadrato-
wej rurce.

4.1 Wyjmij stalowa rurke (K), wt6z jg w
jedng strone wspornika kota (E).

4.2 Wyjmij koto (H), zamontuj je w stalo-
wej rurce (K).

4.3 WezZ nakretke M6 (1) i wtéz ja w rowek
wspornika kofa (E).

4.4 Wez kolejng srube M6 x 60 (J), pozwol
jej przejsc przez stalowa rurke (K) i zablo-
kuj ja nakretka M6 (I).

4.5 Powtorz kroki 4.1-4.4 i zamontuj dru-
gie koto boczne (G).

5.1 Wyjmij tace na ttuszcz (D) i umies¢ jg
na korpusie urzadzenia (A).

6.1 Wyjmij ptyte grillowg (C), wyréwnaj
maszt rejestracyjny ptyty z metalowymi
otworami korpusu urzadzenia (A), a na-

stepnie umies¢ ptyte na korpusie urza-
dzenia (A). e

7.1 Zdejmij pokrywe (B), wyréwnaj pret

8.1 Wyjmij pojemnik na wiory (L) i umies¢ 9.1 Przytrzymaj uchwyt pokrywy (B), a na-

posrodku pokrywy ze szczeling ustalajacg go w rowku ptyty grillowej (C).

korpusu urzadzenia (A) i wt6z pokrywe do

korpusu (A).
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stepnie obré¢ pokrywe na ptycie grillo-
wej (C).
9.2 Instalacja zakonczona.
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Przechowywanie i uzytkowanie:
Wyczysc¢ tace na ttuszcz przed ztozeniem grilla.

3.1 Przymocuj uchwyt stopa.

/
/

Detail View B

T

’ / ), 77777777777777777777777 [ ' "
{ \ \ ‘@@ / Detail View A
et

4.1 Przytrzymaj uchwyt, aby przesuna¢ produkt.

3.2 Chwy¢ metalowy uchwyt na korpusie urzadzenia i pociagnij 4.2 Aby przechowywac¢ produkt, nalezy nacisng¢ klocek hamul-

produkt w swoim kierunku do konca, po czym produkt opus-
ci sie sam. Na koniec recznie doci$nij produkt do korica szyny
prowadzacej. Teraz produkt jest ztozony na ptasko.

5.1 Aby przywr6cic¢ produkt do stanu gotowosci, najpierw uzyj
stop do zamocowania uchwytu. Nastepnie chwy¢ metalowy
uchwyt na korpusie urzadzenia, po czym mocno podciagnij
produkt. Gdy dotrze on do korica szyny prowadzacej, oprzyj sie
na ciezarze samego produktu, a nastepnie delikatnie go popch-
nij, az zostanie umieszczony na koncu szyny prowadzacej.

Regulacja ciepta
5-210°C
4-190°C
3-160°C
2-120°C

1-80°C
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cowy, a nastepnie zablokowac koto, jak pokazano na rysunku A.
Gdy chcesz przesunac produkt, pociagnij klocek hamulcowy w
gore, jak pokazano na rysunku B.
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PORADY DOTYCZACE GRILLOWANIA

Przed rozpoczeciem grillowania zapoznaj sie z ponizszymi
wskazowkami:

« Przed rozpoczeciem grillowania rozgrzej powierzchnie grillo-
wa, az wskaznik temperatury zgasnie (“OFF”).

« Aby uzyskac najlepsze rezultaty, przed grillowaniem nalezy
czesciowo podgotowac potrawy, takie jak zeberka lub swieze
kietbaski. Jesli tego nie zrobisz, mozesz przypali¢ zewnetrzna
strone miesa, podczas gdy wnetrze nadal bedzie surowe.

« Aby utrzymac czysta powierzchnie do smazenia, zalecamy
posmarowanie jej odrobing oleju roslinnego przed smaze-
niem.

« Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas grillowania potraw za-
wierajacych ttuszcz, takich jak wotowina, kurczak, kietbaski i
wieprzowina. Ttuszcz moze sie rozpryskiwac.

+ W przypadku kebabdéw czesto obracaj i smaruj marynata po-
trawe, az bedzie w petni ugotowana. Pozostawienie odstepéw
miedzy potrawami podczas grillowania moze tez sprawi¢, ze
jedzenie bedzie bardziej rownomiernie wysmazone.

« Grill powinien by¢ uzywany w sposéb ciggty przez maksymal-
nie 30-45 minut.

« W przypadku korzystania z pokrywy podczas smazenia, nale-
zy zachowac ostroznos¢ podczas otwierania jej, poniewaz we-
wnatrz piekarnika mogta zgromadzic¢ sie goraca para, ktéra
moze sie szybko uwolni¢.

- Dodajac trociny lub zrebki wedzarnicze do kubka na trociny
wedzarnicze, mozna dodac aromat dymu do grillowanej pot-
rawy.

Tabela smazenia na grillu: Ta tabela gotowania stuzy wylacznie
jako odniesienie.

JEDZENIE, TEMPERATURA, OKOLO CZAS
Steki wotowe 200 °C 10-15 minut

Piersi z kurczaka 200 °C 20-30 minut
Kotlety schabowe 165 °C 15-20 minut
Hamburgery 190 °C 10-15 minut

Hot dogi 165 °C 10-15 minut

Kietbaski 175 °C 5-10 minut

Filety rybne 165 °C 10-15 minut

Bekon 165 °C 10-12 minut

Warzywa 165 °C 10-15 minut

Nalesniki 165 °C 5-10 minut

INSTRUKCJA CZYSZCZENIA

1. Odfgcz wtyczke od gniazdka $ciennego, a nastepnie wyjmij
ztacze przewodu zasilajgcego wraz z przewodem zasilajacym z
urzadzenia.

2. Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

3. Przetrzyj patelnie grillowa i pokrywe ciepta woda z mydtem
za pomoca gabki lub $cierki do naczyn.

4. Wytrzyj dokfadnie, aby usuna¢ pozostatosci mydta.

5. Przed rozpoczeciem czyszczenia grilla nalezy zawsze odta-
czy¢ go od zasilania i pozostawi¢ do ostygniecia.

6. Nie uzywaj $ciernych srodkéw czyszczacych ani szorstkich
zmywakow.

7. Oprézniaj tacke ociekowa oleju po kazdym uzyciu, aby zapo-
biec przepetnieniu.

8. Zachowaj ostroznos¢ podczas czyszczenia wyjmowanej tacy
ociekowej oleju. Zawsze nalezy poczekac, az olej ostygnie i od-
powiednio go zutylizowad.

9. Nie nalezy wktadac termostatu ani przewodu zasilajagcego
do zmywarki.

10. Nigdy nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani pokretet stero-
wania w zadnym ptynie.

11. Nie nalezy moczy¢ grilla w wodzie.
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12. Podczas korzystania z grilla NIE WOLNO dotykac ani mani-
pulowac taca ociekowa na olej. Moze stac sie bardzo

GORACA podczas procesu smazenia i spowodowac oparzenia.
13. Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy wyjac wtyczke prze-
wodu zasilajacego i osuszy¢ wlot urzadzenia przed jego po-
nownym uzyciem.

Instrukcje dotyczace ochrony srodowiska

Nie wyrzucaj tego produktu do zwyktych $mieci domowych
po zakonczeniu jego cyklu zycia; oddaj go do punktu zbiérki w
celu recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Sym-
bol na produkcie, instrukcja obstugi lub opakowanie informuja
o metodach utylizacji.

Materiaty nadajg sie do recyklingu, jak wspomniano w ozna-
czeniu. Recykling, recykling materiatéw lub inne formy po-
nownego wykorzystania starych urzadzen to wazny wkiad w
ochrone Srodowiska.

Nalezy skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami w celu uzyska-
nia informacji o autoryzowanym miejscu utylizacji.
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