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Techniné informacija |

Appliance code
Laitteen koodi
Produktkod
Apparatkode
Udstyrskode
Seadme kood
lerices kods
Prietaiso kodas

Total heat input (all gas categories)

Total effekt (alla gaskategorier)
Total effekt (alle gasskategorier)

Kokonaislampoteho (kaikki kaasuluokat)

Samlet udgangseffekt (alle gaskategorier)
Summaarne kittevoimsus (kdik gaasiklassid)
Kopéja siltuma ievade (visas gazes kategorijas)
Bendroji siluminé jvestis (visy kategorijy dujos)

Gas category
Kaasuluokka
Gaskategori
Gasskategori
Gaskategori
Gaasi klass
lerices klase
Prietaiso klasé

Types of gas
Kaasulajit
Typer av gas
Gasstype
Gastyper
Gaasi tltibid
Gazes veidi
Dujy tipas

Gas pressure
Kaasunpaine
Gastryck
Gasstrykk
Gastryk

Gaasi rohk
Gazes spiediens
Dujy slégis

Country of use
Kayttémaa
Anvandningsland
Bruksland
Anvendelseslande
Kasutusriik
Izmantosanas valsts
Naudojimo 3alis

Info
Informasjon
Information
Tootja
Razotajs
Gamintojas

Technical information | Tekniset tiedot | Teknisk information | Spesifikasjoner | Tekniske data | Tehniline teave | Tehniska informacija |

WA4010-FB0-0B1 (316288)

2531-23
PIN 2531D0O-0136

17,5 kW (1 273 g/h)

13B/P(30)

LPG gas mixtures
Nestekaasuseokset
Gasolblandningar
LPG-gassblandinger
LPG-gasblandinger
Vedelgaasi segud

skidrie gazu maistjumi
Suskystinty dujy misiniai

30 mbar/

Injector size, main burners A, side burner B, power burner C

Suuttimen koko, pdapolttimet A, sivupoltin B, tehopoltin C

Injektorstorlek, huvudbrannare A, sidobréannare B, power burner C
Injektorsterrelse, hovedbrenner A, sidebrenner B, effektbrenner C
Indsprgjtningsdysens storrelse, hovedblus A, sidebraender B, power burner C
Duusi labimoot, grillipdletil A, kiilgpoletil B, power burner C

Sprauslas lielums, galvenie degli A, sanu deglis B, power burner C

Purkstuko dydis, pagrindiniai degikliai A, Soninis degiklis B, power burner C

A:0,93 mm

BG, CY, CZ, DK, EE, FI, GB, HR, HU, IT, LT, LU, MT, NL, NO, RO,
SE, SI, SK, TR

Tammer Brands Oy
Viinikankatu 36, 33800 Tampere, Finland

mustang-grill.com
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eN  General assembly instructions

Before you begin assembly

Unload the sales package carefully and ensure that Study the assembly illustrations carefully and proceed

all parts are taken out of the package. Take care of the with the assembly in the order presented in the instruc-

appropriate recycling of the packaging materials before tions. Do not assemble the grill on decking boards since

assembling the grill. small parts may drop under the boards.
_______________________________________ Some plate/steel parts may be sharp; wear work gloves

e \ i

i Do not let small children play with the pack- | during the assembly.

1 aging materials. P

' . < \

R L L L PP PR i’ Do not use electric or battery-powered

screwdrivers for the assembly. It may break
the screws or surfaces. Tighten all the screws
manually.

]
]
Check that all parts required for assembly can be found H
and that they are in good condition. You can check the H
parts with the help of the list on page 8. If parts are !
missing or they are damaged, please contact the seller.

il Yleiset kokoamisohjeet

Ennen asentamista

Pura myyntipaketti huolella ja varmista etta kaikki osat Tutustu kokoamiskuviin huolellisesti seka etene kokoa-
on poistettua paketista. Huolehdi pakkausmateriaalin misessa ohjeiden mukaisessa jarjestyksessa. Ald kokoa
asianmukaisesta kierratyksesta ennen grillin kokoamis- grillid terassilaudoituksen paalld, koska pienet osat

ta. voivat tippua terassilaudoituksen alle.
e Jotkut pelti - / terdsosat voivat olla terdvig, joten kayta

! " M i 5 j

! Ala anna pienten lasten leikkia pakkaus- i kokoamisessa tychanskoja.

I materiaaleilla. e .
\ i - \

= === === = === = = - - ——

Ali kiyta kokoamiseen sihko- tai akkukayt-

]
Tarkista, etta kaikki kokoamiseen tarvittavat osat |0yty- ! @ toistd ruuvinvaanninta. Se saattaa rikkoa
i
|

vat ja ovat kunnossa. Tarkistuksen voit suorittaa osalu-
ettelon avulla sivulta 8. Jos jotain osia puuttuu tai osat
ovat vahingoittuneet, ole yhteydessa myyjaliikkeeseen.

ruuvit tai osien pinnat. Kirista kaikki ruuvit
kasin.

= = = === === = = - ——— -
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sv. Allmanna monteringsanvisningar

Innan montering

Montera forséljningspaketet noggrant och sakerstall
att alla delar har tagits ur paketet. Se till att forpack-
ningsmaterialet tervinnas regelratt innan du monterar
grillen.

i Lat inte sma barn leka med forpacknings-
! materialet.

Kontrollera att alla delar som behovs for att montera
grillen finns och &r i gott skick. Kontrollen kan utforas
med hjalp av komponentlistan pa sidan 8. Om nagra
delar fattas eller delarna ar skadade, kontakta forsaljar-
butiken.

Bekanta dig noggrant med monteringsbilder och
montera grillen i samma ordning som i monteringsan-
visningarna. Montera grillen inte pa terrassens trapanel
eftersom sma komponenter kan trilla mellan plankor.

Vissa plat- och staldelar kan vara vassa sa att anvand
arbetshandskar vid monteringen.

Anvand inte el- eller batteridriven skruvdra-
gare i monteringen. Den kan skada skruvar
eller delarnas ytor. Dra at alla skruvar for
hand.

S———————

no  Generelle monteringsanvisninger

For du starter monteringen

Pakk salgspakken forsiktig ut og serg for at alle deler

er tatt ut av pakken. Pase at du gjennomfearer riktig
resirkulering av emballasjematerialene for du monterer
grillen.

Kontroller at alle deler som kreves for montering er
tilstede og at de eri god stand. Du kan sjekke delene
ved hjelp av listen pa side 8. Hvis deler mangler eller de
er skadet, ta kontakt med selgeren.

N
MUSTANG

Studer monteringsillustrasjonene ngye og fortsett med
monteringen i den rekkefglgen som vises i instruksjo-
nene. lkke monter grillen pa terrassebord, siden sma
deler kan falle ned under plankene.

Noen plate-/staldeler kan veere skarpe; bruk arbeids-
hansker under montering.

Ikke bruk elektriske eller batteridrevne skrut-
rekkere til monteringen, da de kan knekke
skruene eller skade overflatene. Stram alle
skruene manuelt.

= = = === === = = - ——— -




oA Generel samlingsvejledning

Inden du begynder at samle
produktet

Gennemga samletegningerne omhyggeligt, og saml
produktet i den reekkefolge, der er anfert i vejlednin-
gen. Undlad at samle grillen pa terrassebraedder, idet
sma dele kan falde ned under braedderne.

Tag forsigtigt produktet ud af salgsemballagen, og serg
for at tage alle dele ud. Serg for korrekt genanvendelse

v o o o o = e - - - - -

e \ s
/ Lad ikke sma barn lege med emballagemate- N:)gle plade-/staldele kan vaere skarpe. Baer handsker,
1 nar du samler produktet.
]

] .
| rialerne.

Kontrollér, at du har alle dele, du skal bruge til at samle :’ Brug ikke elektriske eller batteridrevne
produktet, og at de er i god stand. Du kan kontrollere ' skruetraekkere til at samle produktet, da
delene ved hjzlp af oversigten pa side 8. Kontakt ven- ! det kan gdelaegge skruerne eller beskadige
]
]

ligst forhandleren i tilfeelde af manglende eller beskadi- produktets overflade. Stram alle skruer med
gede dele. handkraft.
\ b
(X ° °
e Uldine koostejuhend

Enne kokkupanekut

Loigake pakend hoolikalt lahti ja veenduge, et olete Tutvuge hoolikalt koostepiltidega ja pange grill

koik osad vélja votnud. Havitage pakend enne grilli ettendhtud jarjekorras kokku. Arge pange grilli kokku
kokkupanekut nduetekohaselt. terrassilaudade peal, sest vdiksed osad vdivad laudade

vahele kukkuda.

ST T T T T m T T T T e e \ R ..

i Arge lubage viikelastel pakkematerjaliga i Os.ﬁ.ri(le::llz-/terasss: v?'l'vka?ddoll.z teravad, nii et kandke

| méngida. : grilli kokkupanekul téokindaid.

Y )

1 Arge kasutage kokkupanekul elektri- voi
i akutrelli. See voib rikkuda kruvid voi detaili-
i de pinnad. Pinguldage koik kruvid kasitsi.

Veenduge, et kdik kokkupanekuks vajalikud osad on
olemas ja korras. Kasutage |k 8 osade loendi abi. Kui
midagi on puudu véi kahjustatud, p66rduge edasimiii-
ja poole.

_j@,
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v Visparejas montazas instrukcijas

Pirms uzstadisanas

Uzmanigi attaisiet iepakojumu un parliecinieties, ka
visas detalas ir iznemtas no iepakojuma. Pirms grila
saliksanas, partpéjieties par iepakojuma materiala atbil-
stosu parstradi.

Nelaujiet maziem bérniem spéléties ar iepa-
kojuma materialiem.

Parbaudiet, vai iepakojuma ir visas montaZzai nepiecie-
$amas detalas un vai tas nav bojatas. Parbaudi var veikt,
izmantojot detalu sarakstu 8 lappusé. Sazinieties ar
izplatitaju, ja kadas detalas trukst vai tas ir bojatas.

Uzmanigi iepazistieties ar montazas attéliem un turpi-
niet montazu noraditaja seciba. Nemontégjiet grilu uz
terases déliem, jo mazas detalas var nokrist zem terases.

Dazas lok3nu metala / térauda detalas var bt asas,
tapéc montazas laika izmantojiet darba cimdus.

Neizmantojiet elektrisko vai ar akumulato-
ru darbinamu skravgriezi montazai. Tas var
salauzt skraves vai detalu virsmas. Pievelciet
visas skraves ar roku.

S ———————

i1 Bendrosios surinkimo instrukcijos

Pries surinkima

Rupestingai iSpakuokite preke ir patikrinkite, ar i3
pakuotés iséméte visas dalis. Prie$ kepsninés surinkima
tinkamai utilizuokite pakuotés medziaga.

! Neleiskite maziems vaikams zaisti su pakuo-
! tés medziagomis.

Patikrinkite, ar yra visos reikiamos dalys ir ar jos tvarkin-
gos. Patikrinimui galite naudoti 8 puslapyje pateikta da-
liy sarasda. Jei traksta kokiy nors daliy arba jos pazeistos,
susisiekite su pardavéju.

N
MUSTANG

Atidziai perzitrékite surinkimo schemas ir surinkite
kepsnine instrukcijose nurodyta tvarka. Kepsninés
nerinkite ant terasos grindy, nes smulkios detalés gali
jkristi j plysj tarp lenty.

Kai kurios skardinés / metalinés dalys gali bati astrios,
tad mavékite darbines pirstines.

Surinkdami kepsnine nenaudokite elektrinio
arba akumuliatorinio atsuktuvo. Jis gali suga-
dinti varztus arba daliy pavirsiy. Visus varztus
uzsukite ranka.
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Welcome to the world of
Mustang grills

We are happy that you ended up choosing a
Mustang gas grill. Mustang wants to be your
barbecue buddy and ensure the grilling experi-
ence of your dreams. Mustang was born out of
the desire to enjoy unhurried and relaxed cook-
ing together with family and friends, and this is
the idea we also want to offer to you.

The Mustang grills and accessories are carefully
designed and finished, and we are proud to rep-
resent them. Our long experience and expertise
can be seen in all of our products. They include all
essential functions and features. We are sure that
this grill will bring you joy for a long time, as long
as you remember to maintain and clean your grill
according to the instructions in this manual.

®

Follow us on social media

The most extensive barbecue
product selection

Mustang is a brand owned by the Finnish compa-
ny Tammer Brands Oy. Mustang offers all applianc-
es, supplies, accessories and spare parts needed
for grilling, as well as an extensive product selec-
tion for smoking food and making pizza. We know
the barbecue culture inside and out, so we can
ensure that you have access to the most suitable
and modern products. Mustang is the only brand
you need for a successful barbecue.

After sales service:

Tammer Brands Oy,

tel. +358 3252 1111.
Viinikankatu 36,

FI-33800 Tampere, FINLAND

TAMMER

BRANDS | EST 1954

mustang-grill.com

Read the manual before using the grill
and save it for later use.

ﬂ o @ mustanggrill

N
MUSTANG
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/\ Safety instructions and warnings

When starting to use this gas grill, you shall be obligated to carefully read through
and pay attention to the warnings and safety instructions in this manual before
using the grill. This grill is CE-marked according to the valid regulations.

Symbol explanations:

Placing the grill

g

This grill is intended for outdoor use only. It
must never be used indoors or in enclosed
spaces. Check the things to consider below.

Only use the grill outdoors.

Do not use the grill next to a wall, in a garage,
camper or trailer or another enclosed space, or
indoors.

Ensure that there is at least one meter of empty
space at each side of the grill and above it.

Ensure that a fire blanket/extinguisher and a first
aid kit are available near the grill.

Do not place the grill on or near sensitive sur-
faces, since grease and marinades may spill and
splash out of the grill during normal use.

Ensure that both the grill and the gas cylinder
are on a level surface.

L

/\ pancer: (i) NoTE!

Safety instructions related to gas

_3
MUSTANG

PR e -

Only a service company with gas installation
authorization may maintain and adjust the
main valves, nozzles and gas taps of the grill.
Check the things to consider below.

Always shut off the gas flow from the gas
cylinder after use and remove the low-pressure
regulator from the cylinder.

Handle the liquified gas cylinder carefully: do
not drop or knock it. Do not store liquified gas
cylinders in places where the temperature may
rise to above +50°C.

Always inspect the condition of the gas hose
before use.

Perform the leak test regularly according to the
instructions. You must perform the leak test
especially when the grill has been unused for a
long time or you have replaced the gas cylinder,
pressure regulator or hose.

If you sense a strong smell of gas, shut off the
gas flow immediately and set all controls to OFF.
After this, open the grill hood, perform the leak
test, and fix the connections. If you do not find a
fault, contact a service or sales company.

Never use an open flame to test for gas leaks.

Do not remove the gas hose or low-pressure
regulator when the grill is in use.

S e----—-




General safety instructions

o - === = === = === = - - - a,

g
'

Using the grill for other than its intended
purpose may pose a danger. Structurally
modifying the grill, even in the smallest ways,
is entirely forbidden. Check the things to
consider below.

e Follow the instructions of assembly carefully and
ensure that no parts are left uninstalled during
the assembly. If you do not follow the instruc-
tions or you have not installed all parts, you may
experience problems when using the appliance.
The user is responsible for correctly assembling
the grill.

® Read the manual before using the grill and save
it for later use.

e The grill will heat up during use, so take special
care if there are children, seniors or pets close to
the grill.

N
MUSTANG

EN

Never keep flammable materials, liquids or gas
cylinders not connected to the grill in the imme-
diate vicinity of the grill.

Do not lean over the grill when igniting it.

Do not leave the grill unattended while it is in
use.

Do not move the grill while it is in use.
Wear heatproof mitts when using the grill.

Ensure that the grill's bottom, grease tray, heat
distributor plates and burners are clean of grease
and marinade.

Do not use the grill if it is not functioning nor-
mally.

Do not allow children to use the grill.

Alcohol, prescription medication and intoxicants
of all kinds may affect the user’s ability to oper-
ate the grill in a safe and appropriate manner.

19
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Connecting gas to the grill

Information about liquefied gas

Installing the gas hose

Before you can use the grill, you must purchase a liqui-
fied gas cylinder, low-pressure regulator and gas hose. 2

These are not included in the grill delivery.

Liquified petroleum gas (LPG) is an extremely flamma- 3
ble substance stored in pressurized liquified gas cylin- ’
ders. Liquified gas cylinders are available in weights of

5 kg-11 kg. Ensure that your cylinder is not dented or 4,
rusty, and that its valve is not damaged. Always car-
ry and transport liquified gas cylinders in an upright 5

position and securely attached. In household use, a gas
cylinder must have a maximum height of 615 mm and

diameter of 310 mm. 6.
The gas is directed from the cylinder to the grill through
a low-pressure regulator and a hose. The low-pressure 7.

regulator helps the gas flow evenly into the grill.

Check the condition of the gas hose.

Ensure that all control knobs on the grill are
turned to OFF.

Ensure that the grill's hose chuck is fastened
tightly (A).

Insert the gas hose tightly into the hose chuck,
as farin as it goes (B).

Fasten the hose to the hose chuck using a hose
clip (C).

Insert the other end of the gas hose into the
hose chuck in the low-pressure regulator (D).

Fasten the hose to the hose chuck using a hose
clip (E).

The pressure regulator to be attached to the
cylinder must not be adjustable, and its
operating pressure must be 30 mbar.

- - === === === - - - -,

The length of the gas cylinder may be 1.2 m
at the maximum, and its thickness 10 mm at
the maximum (note: in Sweden, max. 8 mm).

The pressure regulator must be manufac-
tured in accordance with the EN16129 stand-
ard. In the pressure regulator, the operating
pressure is marked according to the nominal
pressure, 29 mbar.

The gas hose must be manufactured in ac-
cordance with the EN16436 standard.

_j@,
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Installing the low-pressure regulator

1.

Check the condition of the low-pressure
regulator.

Attach the low-pressure regulator to the cylinder
by pulling the locking ring up (A) and pressing
the regulator into the cylinder at the same time

(B).

Secure the fastening by forcefully pulling the
regulator up.

Open the gas flow from the regulator slowly for
the pressure to even out (C).

Testing for liquefied gas leaks

The inspection of potential gas leaks must be done
every time the cylinder, regulator or hose is replaced.
The leak test must also be performed regularly once a
year, and especially after longer storage periods. Per-
form the leak test by following the instructions below:

1.

2.

Open the hood of the grill and make sure that
the controls of the burners are turned to OFF.

Open the low-pressure regulator.

N
MUSTANG

Wet all valves, hose connections, regulator
connections, cylinder connections and welding
seams with a soapy water solution (30% dish-
washing liquid or liquid soap and 70% water).
You can wet the parts by brushing or spraying
them.

Watch carefully if bubbles appear in any part.
Bubbles indicate a gas leak.

If bubbles appear, shut the gas flow off and
fasten the connections in the parts where you
see bubbles.

If bubbles appear in the middle of the hose or at
the cylinder, replace the part in question.

Open the gas flow and perform the leak test
again.

Rinse the soapy water off with clean water to
prevent corrosion.

= === === = === = - - e,

g

Do not use the grill if you are unable to fix the

1 gas leaks. In this case, disconnect the pressure

regulator from the gas cylinder and contact
the service/sales company.

21
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Using the grill

Measures to perform before using
the product for the first time

After the leak test, the grease used during factory stor-
age must be burned off from the grill before it can be
used. You can burn off the storage grease by following
the instructions below:

1. Open the hood of the grill and ignite all burners
according to the ignition instructions.

2. Setthe burnersto a and let them burn for 5
minutes with the hood open.

3. Close the hood and keep the burners ato, for 10
minutes.

Turn the burners to OFF and close the gas flow.
Let the grill cool down for 15 minutes.

Clean the grilling grids with a grill-cleaning
brush.

7. Grease the grilling grids with cooking oil.

@ When burning off the storage grease, the grill

may produce unpleasant smoke. This is nor-
mal; the smoke will vanish once the storage
grease has been burned out.

P

_@,
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Measures to perform before each use

To operate the grill safely and appropriately, you need
to perform a few checks before each use. Carefully go
through the checklist below:

1. Check that the grill is placed correctly and there
are no flammable materials or liquids in the
immediate vicinity of the grill.

2. Check that the gas hose is not cracked or torn
(A).

3. Checkthat the low-pressure regulator is fas-
tened tightly (B).

4. Checkthat the grill's bottom, grease tray, heat
distributor plates and burners are clean of grease
and marinade. By doing this, you can prevent
grease fires.

5. Check that the burner holes are not covered by
insect nests or webs (C).

6. Check that there are no bristles from grill brush-
es stuck to the grill or grids.




Igniting the burners with a piezo Igniting the burners with a match or EN
igniter long lighter
In general, the burners are ignited with either a piezo 1. Open the hood of the grill.

integrated into a control knob or a battery-powered pi-
ezo. Each burner has its own control knob. You can start
the ignition from the control knob with the lightning

symbol N You can ignite the burner by following the 3. Lightalong match or lighter.
instructions below:

2. Open the gas flow using the low-pressure regu-
lator.

Press the control knob of the burner and turn it

1. Open the hood of the grill. to Q

2. Open the gas flow using the low-pressure regu- 5. Place along match or lighter about a centimeter
lator. away from the burner.

3. Press the control knob of the burner down (A) 6. When the first burner has been ignited, you can
and set it to ¢} (B). The piezo integrated into the ignite the remaining burners in order by turning
control knob ignites the burner. the control knob counter-clockwise between ¢

4. Ifthe grill is using a battery-powered piezo (C), and a '
check that the battery is in place and installed pimmmmmmeeememeeeeemeeeeecemee———————— -

If the burner does not light up within five
seconds, turn the control knob to OFF and try
to find a solution from the troubleshooting
table.

the correct way. Press and hold the piezo button
(D) until the grill burner lights up.

5. Setthe burner flame at a suitable power, be-
tween ¢ and o‘

6. When the first burner has been ignited, you can
ignite the remaining burners in order by turning
the control knob counter-clockwise to a .

Smem-----

7. Setthe burner flame at a suitable power, be-
tween ¢ and o‘

@ If the burner does not light up, turn the con-

trol knob to OFF and wait 5 minutes before
attempting to ignite the burner again. If you
cannot get the burner to ignite using the
piezo igniter, you can try lighting the burner
up with a long match or lighter.

N e . Igniting the burner of the side cooker

Open the lid of the side cooker.

2. Press the control knob of the burner and turn
itto 00 .The piezo integrated into the control
knob ignites the burner.

3. Ifthe grill has a battery-powered piezo, press
and hold the piezo button until the burner lights
up.

4. Setthe burner flame at a suitable power,
between ¢ and 6

@ If the burner does not light up, turn the cont- !
rol knob to OFF and wait 5 minutes before !
attempting to ignite the burner again. If you '
cannot get the burner to ignite using the '

i

]

]

N

piezo igniter, you can try lighting the burner

§C up with a long match or lighter.
D i

&
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Putting out the burners

1. Shut off the gas flow from the low-pressure reg-
ulator to ensure that no gas remains in the grill
or the gas hose.

Turn the control knob to the OFF position.
Close the hood of the grill.

Remove the pressure regulator from the gas
cylinder.

Controller positions

N

o OFF

Ignition /
high heat ~-0‘

0.

Low heat

Checking the flames

Always check the flame when turning the grill on. The
burners have been optimized at the factory, but the
small holes on them attract insects to nest and make
webs on the burners. When the burners are burning
properly, only the tip of the flame is occasionally yellow
(A) and the flame’s color changes from light blue (B) to
dark blue from the top down (C).

A - Small flame
i)
58 o D4
-
°e°°° Q A
OSe o
o
%003‘?«5 B
Large flame
%VJ /)/]/)M e
/ 2

! If the flame is not burning properly, check

! and clean the burner. If the burner is dam-

! aged, it must be replaced before continuing
! to use the grill.

= === === === = - -

Flame moving

In windy weather, the wind may move the flame from
the burners to the air supply hole, in which case the
flame will burn under the control panel. This may
damage the control panel, control knobs or valves. The
flame also makes an unusual sound if it moves, so if you
hear unusual buzzing or similar, do the following:

1. Shut off the gas flow from the low-pressure
regulator.

Turn all controls to OFF.
Open the hood of the grill.

Remove the pressure regulator from the gas
cylinder.

5. Move the grill to a more sheltered location.

1 The warranty does not cover damage caused \:
H by the moving flame. !

Flame flaring up

The flame flaring up occasionally is a normal reaction
in a gas grill. It also adds taste to the food. If the flame
flares up often, the grill's inner temperature increases
and more grease drops from the food being grilled. In
turn, these phenomena increase the risk of grease fires.
This is why the flaring should be prevented through
measures taken in advance:

1. Remove extra grease from the meat before
grilling it.

n

Aim to grill meat at the correct temperature.

w

Check that there is no excess grease or pieces of
food on the grease tray.

4. Ensure that the heat distributor plates are clean
of grease.

5. Grill with the hood closed as often as possible.

' A}
1 When you grill with the hood closed, the i
i grill's temperature will be more evenand it |
i
|
|

will consume less gas. The closed hood also
helps maintain moisture inside the grill, than-
ks to which the food does not dry up as easily. |




Useful tips

General instructions for grilling

Grilling is very easy and relaxing once you keep a few
rules in mind and make use of these general grilling
instructions:

The grill must heat up properly. Once the grids
are sufficiently hot, food sticks to them less and
the foods get a proper grilled surface.

Do not grill with dirty supplies. Old marinades
and food scraps easily stick to the grid and the
food. Clean the grill and the grids after each

use. This way, they are ready for the next grilling
session.

Ensure that all necessary supplies, seasonings,
marinades and dishes are close before you start
grilling.

Grill with the hood closed as often as possi-
ble. When you grill with the hood closed, the
grill's temperature does not decrease unneces-
sarily, and grilling is quicker.

Flip the meats as little as possible; once is suf-
ficient. When the food is allowed to cook slowly
on the grill/grid, it gets a nicely seared surface.

Use a thermometer! If you grill the food for too

long, the food will become dry and lose its flavor.

You can achieve the best results if you also get a
meat thermometer.

Let the meat settle for 10-20 minutes before
cutting/serving it. While the meat settles, its
temperature becomes more even and the juices
do not flow out excessively when cutting the
meat.

Direct and indirect grilling

With a gas grill with multiple burners, you can make use
of direct and indirect grilling. In general, smaller and
softer foods are grilled at direct heat. Indirect grilling

is usually used for large foods that need to be grilled
longer, such as full roasts, chicken and fish. Indirect
grilling is also used for preparing pieces of meat that
have been seared through direct heat. See instructions
for grilling at a direct or indirect heat below.

Settings for direct grilling

l-l-'-ll'!',lnl-'-‘-l|“
S'SS

A A
i
I

|
6 6 b
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Heat levels of the cooking areas

Conventional and common gas burners (pipe/plate
burners) cause the grilling area to have uneven tem-
peratures. This should be seen as a feature rather than a
bug. The general rule is that the back of the grilling area
(A) is hotter than the front (B). The cool area at the front
is caused by the Venturi tube connected to the burner.
In this tube, gas and air are mixed into a compound
suitable for burning. The flame does not burn inside the
Venturi tube.

Mustang also offers gas grill models where the grilling
surface has more even temperature areas. These grills
use U burners or separate burners where the Venturi
tube structure is exceptionally in the middle of the
burner. Thanks to these solutions, the flame also burns
at the front of the burner.

The heating grid at the back of the grill (C) is cooler, so
you can use it to keep food warm or slowly cook it at
indirect heat.

_j@,
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Marinades

The use of marinades is very common in grilling. Their
purpose is to season the grilled food to taste. However,
marinades also cause the food to stick to the grids. Sim-
ilarly, oily marinades may spill on the burners and cause
the flame to flare up, or even cause grease fires. With
these few tips, you can reduce the problems caused by
marinades:

1. Try to wipe extra marinade off the food before
putting them on the grill.

2. Ifyou add marinade during the grilling, always
use a cooking brush. Do not pour the marinade
on the food straight from a bottle.

3. Opt fordry rubs during grilling.

! Do not use leftover marinade from prepar-
! ing raw meat to season cooked food. In this
case, the bacteria from the raw meat will
transfer to the cooked food.

Preventing food from sticking to the
grill
Food sticking to the grill or grid is a common phenom-

enon for all barbecue cooks. Here are a few tips to avoid
excessive sticking:

1. Remember to pre-heat the grill so that it is suffi-
ciently hot.

Clean the grids before putting food on the grill.

Spread oil on the grilling surface and the food to
be grilled before putting it on the grill.

4. Do not flip the food on the grill too quickly; let
the surface be grilled properly.




Grilling temperature guide EN

Below is a list of the indicative grilling times and temperatures for the most common ingredients. Elements such as
wind, rain, outdoor temperature and the cleanliness of the grill may affect the time required.

H Beef

Ingredient Thickness / weight Grilling method Grilling time
Tenderloin / sirloin steak i ca.2cm i Direct high heat i 2.5 -3.5 min per side
S i i Direct high heat i 2.5 min per side
Tenderloin / sirloin steak i ca.5cm i Indirect medium heat i 810 min
. i i Direct high heat i 3 min per side
Whole tenderloin i ca.1.5kg i Indirect medium heat i 20 - 30 min
i i Direct medium heat i 3 — 4 min per side
Roast i ca.1.5kg i Indirect medium heat i 30 - 40 min
Hamburger patty i ca.2cm i Direct high heat i 2 -3 min per side
Inner temperature
Rare - almost rare i 47 - 51°C
Medium | 52-58°C
Almost done — well done i 59 -66°C
Ingredient Thickness/weight Grilling method Grilling time
Filet steak, chop i ca.2cm i Direct high heat i 2 — 2.5 min per side
. i i Direct high heat i 3 min per side
Tenderloin i ca.600g i Indirect medium heat i 20 -30 min
Ribs i ca 15k i Indirect medium heat i 60 — 90 min
Lo 9 ! Direct high heat ' 4 min per side
Loin i ca3cm i Direct medium heat i 2.5 - 3 min per side
L ! Indirect medium heat 1 15-20min
Raw sausage i ca.400g i Direct low heat i 2 — 3 min per side
Inner temperature
Well-done filet i 65-70°C
Well-done, other ingredients i 65-70°C

N
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? Chicken and turkey

Ingredient Thickness/weight Grilling method Grilling time

Breast filet i ca.200g i Direct medium heat i 5 -6 min per side
g ici20g | Diectmedumheat | S-Gminperside

R A Rl
Wholechicken | 9009 | indiectmediumheat | 60-75min
Cnnertemperatwe
‘Weldone  dgec
4 Fish

Ingredient Thickness/weight Grilling method Grilling time

Thin filet i ca.200g i Direct medium heat i 2 - 3 min per side
Thickflet | ca120g | Directmedumheat | 5-6minperside |
‘Wholefish | cas00g | indrectmedumheat | 20-30min |
nnertemperatwe
R hasesoc
‘Weldone  issecc |

J

/’/ Vegetables

Ingredient Thickness/weight Grilling method Grilling time

Cooked corn i i Direct medium heat i 6 min
fomsto i |Diectmedumheat | 6minpersde
psparagus 1 | Diectmedumheat | 3-smn

Sliced potato E E Dirgct mediu.m heat E 5-8min 4

i i Indirect medium heat i 10 - 15 min

Uncookedpotato | | Indirect mediumheat | 45-60min

_j@,
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Cleaning and storing the grill EN

You can extend the service life of your grill significantly Grease tray and cup

if you clean and maintain it regularly. If the grill does

not heat up sufficiently or food sticks excessively to the An unclean grease tray is the most common cause of
grids, the grill has not been cleaned or maintained as grease fires. If you see pieces of food or marinade on
instructed. Perform the following maintenance meas- the grease tray or cup, you must clean the tray/cup
ures after each use. immediately by following the instructions below. The

grease tray must not have pools of grease on it.

1. Check that the grill is turned off.

Grilling grids
2. Take the grease tray/cup out of the grill.
Iffood'or marinade is stuck on the grill or grid, do the 3. Scrape loose food and grease off using the
following: scraper on the grill-cleaning brush or a plastic
1. Check that the grill is turned off. spatula.
2. Remove loose food and grease from the surfaces 4. Wash the grease tray/cup with mild dishwashing
using paper towels, for example. liquid.
3. Ignite the grill as instructed and set the burners 5. Dry the grease tray/cup and place it back into
to a the grill.
4. Close the hood and let the grill heat up for 5-10 g .
minutes. You can make the cleaning easier by using
5.

extra food and grease. When cleaning the

tray, you only need to remove the dirty foil.

7. Brush burned food and dirt off with a cleansing R R -
brush intended for grills (A).

o

|
|

Turn off the grill and open the hood. ! a foil on top of the grease tray to collect any
|
Let the grill cool down for about 10 minutes. !
!

G ———————-

8. Grease the cleaned grilling grids with cooking oil
using e.g., paper towels or a cooking brush.

! Do not use a steel brush intended for wel-

! ding to clean the grill, as it may damage the
grill’s surfaces. The warranty does not cover
damage caused by such a steel brush.

PSS
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Burners

The grill's burners are the most vital part for the grill’s
functionality and heating. This is why you need to check
their cleanliness and condition regularly. You must
remove and check the burners at least twice a year, par-
ticularly when the grill has been in storage for a long
time. The small holes on the burners attract insects and
spiders to nest in the burners. Such obstructions cause
the flame to burn unevenly and impurely. Obstructions
may cause the flame to flare up outside the gas pipe,
which will damage the grill severely. Clean the burners
by following the instructions below:

1. Checkthat the grill is turned off.

2. Remove the grill grids and heat distributor
plates.

3. Remove the burner from the fire box by loosen-
ing the mounting screw. The screw is normally
located at the back end of the burners.

4. Insome grill models, removing the burners
requires that you also remove the back plates of
the grill.

5. Some models can also be cleaned even when
the burners are in place. The most important
part is being able to access all of the small gas
holes.

6. Use the brass cleaning brush intended for grills
to clean the burner surfaces.

7. Ensure that the burner holes are open and clean.
You can use a thin wire for this.

8. Ifthe burneris damaged or badly corroded,
replace it immediately.

9. Atthe same time, check that the valve nozzle is
clean and intact.

10. Place the cleaned burners back into the grill.

_j@,
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Flame tamers

The flame tamers spread the heat evenly on the grilling
surface. The surface of the flame tamers also collects
food scraps and marinade. Dirty flame tamers decrease
the grill’s efficiency. Clean the flame tamers by follow-
ing the instructions below:

1. Checkthat the grillis turned off.
2. Remove the flame tamers from the grill.

3. Scrape food off the tamers” surface using the
scraper part of the cleaning brush or a plastic
spatula.

4. Finally, brush off the dirt using a brass cleaning
brush intended for grills.

5. If you wish, you can also wash the flame tamers
in a sink using mild dishwashing liquid.

6. Dry the flame tamers and place them back into
the grill.

! Do not wash the flame tamers in a H
! dishwasher. H




Other grill components Storage EN
In addition to the components mentioned above, the Check these instructions if you stop using the grill for
grill also has many other steel parts that need to be a longer time or you wish to put the grill into storage
cleaned regularly. You can follow the general instruc- for the winter, for example. Proper storage prolongs
tions below for cleaning such components: the grill’s service life and keeps it operational for many
1. Clean the steel parts of the grill with Mustang éi?gxyvhen storing the grill, follow the instructions

grill cleaning fluid, Mustang stainless steel clean-
ing liquid or mild dishwashing liquid and a cloth. 1. Clean the grill completely according to the

Do not forget to dry the cleaned parts carefully. instructions in the manual.

2. Turn the grill on and let it warm up for 15 min-

Do not use detergents for cleaning the control
9 9 utes so that all steel parts dry off.

panels and the surfaces with warning labels, as

they may remove the text or other labels. 3. Let the grill cool down.

4. Clean all of the grill's outer surfaces at least three 4. Ensure that all grill grids are greased.
EILTfZSczsyear s that stains do not stick to the 5. If storing the grill outdoors, remove the burners,

’ grids, heating grid and heat distributor plates

5. Always test the suitability of a new detergent on from the grill. These parts need to be stored in

an unnoticeable spot. a dry and warm space. It is also recommended
that you wrap these parts into newspapers or
e e .

similar so that the surfaces do not get scratched.
Chloride and salt may cause the grill to rust.

If the grill is being used in the immediate
vicinity of seawater or a pool, the grill must

6. Remove the low-pressure regulator from the gas
cylinder.

be cleaned weekly. 7. Always store the gas cylinder outdoors and en-
R 4 sure that it is not exposed to heat or sunlight.
8. Ifthe grill is stored outdoors, it is recommended

. that you purchase a high-quality cover for it that
Cleanlng wooden parts covers it all the way down. Ensure that air can

. circulate even under the cover.
If the grill includes wooden parts, they must be cleaned

and maintained as follows: e \

- ! Do not store the grill in a place where |

1. Clean all wooden parts regularly by wiping them ! R L 1
. . ! snow dropping from the roof can hit it. The 1

with a damp cloth and mild soap and water ! H

- ! warranty does not cover damage caused by
mixture. ! . |

! snow and ice. 1

Dry the cleaned surfaces carefully. N e e S

Treat the wooden parts with generally available
colorless wood oil intended for outdoor furniture
at least twice a year. This will prevent the wood-
en parts from drying and cracking.

4. Before the actual treatment, test the wood oil
and any other conditioners in a small, incon-
spicuous area to ensure their suitability. Always
follow the manufacturer’s instructions when
treating wooden parts.

N
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Troubleshooting

Malfunctions may occur in all grills. These malfunctions are usually easily fixable. If you cannot find a solution for your
problem in the table below, please contact the seller.

Problem

Gas is not flowing.

The burner does not light up with a
battery-operated piezo.

The burner does not light up with a
match or lighter.

The flame is uneven, completely
yellow or smoking.

The flame flares up often or the tem-
perature is too high.

Flames are visible outside the burn-
ers.

The pressure regulator is buzzing or
humming.

Possible cause Solution

The low-pressure regulator is
turned off.

Start the gas flow via the low-pres-
sure regulator.

The low-pressure regulator is

i not properly attached to the gas i Remove the low-pressure regulator

. and re-attach it carefully.
cylinder.

The gas hose or pressure regula-
tor is faulty.

Replace the gas hose or pressure reg-
ulator and perform the leak test.

The battery is out or it has not
been installed.

The igniter cables are loose or Check the connections and re-install
incorrectly installed. the cables.

Clean the burners according to in-
structions.

The burners are not properly Check the installation and condition
attached to the valves. of the burners.

The air supply into the burners is
blocked.

Check that the gas hose is intact and
not twisted.

The burners do not receive suffi- | Clean the burners according to in-
cient air. structions.

There is food, salt or marinade Clean the burners according to in-
stuck on the burner surface. structions.

Too much grease and marinade
on the food.

Clean the heat distributor plate or

The heat distributor plates or i the grease tray of excessive food or

grease tray are too dirty.

grease.
i The wind is too strong. i Move the grill away from wind.

lowgas | Replacethecylnder.
! Obstruction inthe bumers. | Checkand clean the bumers.
' Stongwind. | Mowethegrilawayfromwind.

____________________________________ No actions necessary. A passing

1 Full gas cylinder. i situation.

_j@,
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Warranty

This Mustang gas grill has a 10-year manufacturing
and material warranty. Please check our website for the
latest warranty terms

mustang-grill.com

To take care of any warranty matters, you will need a
purchase receipt that indicates the place and date of
purchase.

N
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Tervetuloa mukaan
Mustangin grillausmaailmaan

Olemme onnellisia, etta valintasi osui Mustang
-kaasugrilliin. Mustang haluaa toimia grillaus-
kaverinasi ja varmistaa unelmiesi grillausela-
myksen. Mustang on syntynyt halusta nauttia
kiireettomasta, rennosta ruuanlaitosta yhdessa
perheen tai ystavien kanssa ja tamédn saman
ajatuksen haluamme tarjota myaos sinulle.

Mustang -grillit ja tarvikkeet on huolellisesti suun-
niteltu ja viimeistelty, joten pystymme seisomaan
ylpedna niiden takana. Pitkd kokemuksemme ja
ammattitaitomme nakyvat jokaisessa tuottees-
samme ja niista [0ytyvat kaikki oleelliset toiminnal-
lisuudet ja ominaisuudet. Olemme varmoja, etta
tasta grillista on sinulle iloa pitkdksi aikaa, kunhan
vain muistat huoltaa ja puhdistaa grillisi tdaman
kayttdoppaan ohjeiden mukaisesti.

Kaikkein laajin grillausvalikoima

Mustang on suomalaisen Tammer Brands Oy:n
omistama tuotemerkki. Mustang tarjoaa kaikki
grillaamiseen tarvittavat laitteet, vélineet, tarvik-
keet ja varaosat seka laajan valikoiman tuotteita
savustukseen ja pizzanpaistoon. Tunnemme gril-
lauskulttuurin taydellisesti, joten voimme varmis-
taa, ettd saatavillasi on juuri oikeat ja nykyaikaisim-
mat tuotteet. Mustang on siis ainoa merkki minka
tarvitset onnistuneeseen grillaukseen.

Asiakaspalvelu

Tammer Brands Oy,
puh.03 252 1111
Viinikankatu 36,

33800 Tampere, Finland

TAMMER

BRANDS | EST 1954

mustang-grill.com

@ Lue kiyttoohjeet lipi ennen grillin kiyttoa
ja sailytd ne myohempaa tarvetta varten.

Seuraa meita somessa

ﬂ o @ mustanggrill
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/\ Turvallisuusohjeet ja varoitukset

Kayttdessasi tata kaasugrillia, olet velvoitettu lukemaan huolellisesti ja kiinnitta-
maan huomiota tadssa kayttooppaassa oleviin varoituksiin ja turvallisuusohjeisiin
ennen grillin kdayttamista. Tama grilli on CE-merkitty olemassa olevien asetusten

(@) Huom:

mukaisesti.

Merkkien selitykset: /N VAARA!

Grillin sijoittaminen

Tama grilli on tarkoitettu ainoastaan ul-
kokadyttoon, eika sita saa koskaan kayttaa
sisdtiloissa tai suljetussa tilassa. Katso alta
huomioitavat kohdat.

Kayta grillid vain ulkona.

Ala kayta grillia seinan vieressd, autotallissa,
asuntoautossa tai -vaunussa, muussa suljetussa
tilassa tai sisalla.

Varmista ettd grillin ympérilld on vapaata tilaa
vahintaan metri jokaisella sivulla seka grillin
paalla.

Varmista, ettd grillin Iaheisyydesta |6ytyy sam-

mutinpeite / kdsisammutin sekd ensiapupakka-
us.

Grillia ei saa sijoittaa arkojen pintojen paalle tai
laheisyyteen, koska grillistd voi normaalikdytdssa
roiskua ja valua rasvaa seka marinadeja.

Varmista, etta grilli seka kaasupullo on sijoitettu
vaakasuoralle alustalle.

_3
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Kaasuun liittyvat turvallisuusohjeet

Vain kaasuasennusoikeudet omaava huolto-
liike voi huoltaa ja sdataa grillin paaventtii-
leitd, suuttimia seka kaasuhanoja. Katso alta
huomioitavat kohdat.

Sulje kaasuntulo kaasupullolta aina kayton jal-
keen, seka irrota matalapainesaadin pullosta.

Kasittele nestekaasusailiota varovasti, dld pudota
tai kolauttele sitd. Al3 varastoi nestekaasusailiota
paikkaan, jossa lampétila voi ylittda +50 °C.

Tarkista kaasuletkun kunto aina ennen kayttoa.

Tee vuototesti sdannollisesti ohjeiden mukaan.
Vuototesti on tehtava varsinkin silloin, kun grilli
on pitkdan kdyttamatta tai kun olet vaihtanut
kaasupullon, paineensaatimen tai letkun.

Jos tunnet voimakasta kaasun hajua, sulje
kaasuntulo valittomasti seka laita kaikki saatimet
OFF asentoon. Taman jalkeen avaa grillin kansi

ja tee vuototesti ja korjaa liitokset. Jos et 16yda vi-
kaa, ole yhteydessa huolto- tai myyjaliikkeeseen.

Al koskaan tarkista kaasuvuotoa avotulella.

Al3 irrota kaasuletkua tai matalapainesaadinta,
kun grilli on kaytossa.




Grillin kdyttaminen muuhun kuin suunnitel-
tuun tarkoitukseen voi aiheuttaa vaaraa ja
grillin pienikin rakenteellinen muuttaminen
on kaikilta osin kielletty. Katso alta huomioi-
tavat kohdat.

= == = === === = = - ===

e Seuraa kokoamisohjeita tarkasti ja huomio
ettd kasaamisessa ei saa jattaa osia kiinnitta-
mattd. Jos ohjeita ei noudata tai osia on jaanyt
kiinnittamattd, voi ilmetd ongelmia kaytossa.
Grillin asianmukainen kokoaminen on kayttajan
vastuulla.

e Lue kdyttoohjeet ennen grillin kdytto4, ja sdilyta
ne mybhempaa tarvetta varten.

e  Grilli kuumenee kdyton aikana, joten ole eri-
tyisen tarkkaavainen, jos ymparilld on lapsia,
vanhuksia tai lemmikkeja.

N
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Grillin valittdmdssa laheisyydessa ei saa olla
helposti syttyvda materiaalia, nesteita tai grilliin
kytkemattomia kaasupulloja. FI
Ala kumarru grillin paalle sytyttiessasi sita.

Grillia ei saa jattaa vartioimatta kayton aikana.

Al siirra grillia sen ollessa kiytdssa.

Muista kayttdaa kuumuutta kestavia grillihanskoja
kayttdessasi grillia.

Huolehdi, etta grillin pohja, rasvapelti, lammon-
jakolevyt ja polttimet ovat puhtaita rasvasta ja
marinadeista.

Ala kayta grillia, jos se ei toimi normaalisti.
Al anna lasten kayttaa grillia.

Alkoholi, reseptildadkkeet ja kaikenlaiset pdihteet
voivat vaikuttaa kayttdjan kykyyn kayttaa grillia
turvallisesti ja asianmukaisesti.

39
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Kaasun liittaminen grilliin

Tietoa nestekaasusta

Ennen kuin voit ottaa grillin kdyttoosi, sinun on hankit-
tava nestekaasupullo, matalapainesaadin seka kaasulet-
ku. Néma eivét kuulu grillin toimitukseen.

Nestekaasu on erittdin helposti syttyva petrolipohjai-
nen aine, jota sdilytetdan paineistetuissa nestekaasu-
pulloissa. Nestekaasupulloja 16ytyy 5 kg - 11 kg pul-
loina. Varmista etta ostamasi pullo ei ole kolhiintunut
tai ruosteessa eika pullon venttiili ole vahingoittunut.
Kuljeta aina nestekaasupulloa pystyasennossa hyvin
kiinnitettyna. Kotitalouskaytdssa kaasupullon koko saa
olla maksimissaan 615 mm korkea ja halkaisijaltaan 310
mm.

Kaasu ohjataan pullolta grilliin matalapainesaatimen
ja letkun avulla. Matalapainesaatimen ansiosta kaasu
virtaa grillille tasaisesti.

Pulloon liitettdva paineensaadin ei saa olla
saadettdva ja sdatimen kayttopaineen tulee
olla 30 mbar.

1 Kaasuletkun pituus saa olla maksimissaan
' 1,2 m ja halkaisija maksimissaan 10 mm
1 (Huom. Ruotsissa max 8 mm).

o = === === = - - -,

Paineensaddin tulee olla valmistettu standar-
din EN16129 mukaisesti. Paineensaatimessa
kdyttopaine on merkitty nominaalipaineen
mukaisesti 29 mbar.

Kaasuletku tulee olla valmistettu standardin
EN16436 mukaisesti.

_j@,
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Kaasuletkun asentaminen

Tarkista kaasuletkun kunto.

2. Varmista, etta kaikki grillin saatonupit ovat OFF
asennossa.

3. Varmista, etta grillin letkuistukka on kunnolla
kiinni (A).

4. Tyonna kaasuletku letkuistukkaan mahdollisim-
man pitkalle ja tiiviisti (B).

5. Kirista letku kiinni grillin letkuistukkaan letkuk-
lemmarilla (C).

6. Tyonna kaasuletkun toinen pda matalapainesaa-
timen letkuistukkaan (D).

7. Kirista letku kiinni painesaatimen istukkaan
letkuklemmarilla (E).

=




Matalapainesdadatimen asentaminen Nestekaasun vuototarkastus
Tarkista matalapainesaatimen kunto. Vuototarkastus taytyy tehdd aina kun vaihdetaan uusi
kaasupullo, paineensaadin tai kaasuletku. Tarkastus

2. Kiinnitd matalapainesaadin kiinni pulloon ve-
tamalla lukitusrengasta ylospain (A) ja samalla
painamalla saadin kaasupulloon (B).

pitda tehda myds sadanndllisti vuosittain ja varsinkin FI
pidempien varastointitaukojen jalkeen. Tee vuototar-

kastus alla olevan ohjeen mukaan:

3. Varmista kiinnitys vetamalla saatimesta voimak-

o 1. Avaa grillin kansi ja varmista etta kaikkien poltti-
kaasti ylospain.

mien saatimet ovat OFF asennossa.
4. Avaa kaasuntulo saatimesta hitaasti, jotta paine e
Avaa matalapainesaadin.
tasaantuu (C).
Kastele kaikki venttiilit, letkuliitokset, saatimen
kiinnitykset, kaasupullon liitdnnat ja hitsaussau-
mat saippualiuoksella (30 % astianpesuainetta
tai nestesaippuaa ja 70 % vettd). Kastelun voit

tehda joko harjaamalla tai suihkepullolla.

4. Tarkkaile huolellisesti, ilmestyykd mihinkaan
kuplia. Kuplat ilmaisevat kaasuvuodon.

5. Kuplien syntyessd, sulje kaasuntulo ja kirista
litoksia niista kohdista, jossa kuplia ilmaantuu.

6. Jos kuplia ilmaantuu letkun keskella tai kaasu-
pullossa, vaihda osa uuteen.

7. Avaa kaasuntulo ja tee vuototarkistus uudes-
taan.

8. Huuhtele saippuavesi pois puhtaalla vedella
ruostumisen ehkaisemiseksi.

Ali kayta grillia, jos et saa kaasuvuotoja
korjattua. Tall6in irrota paineensaadin kaasu-
pullosta ja ole yhteydessa huolto- / myyjaliik-
keeseen.

S ———————
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Grillin kayttaminen

Toimenpiteet ennen ensimmaista
kayttokertaa

Vuototarkistuksen jalkeen grillista taytyy polttaa teh-
taan varastorasvat pois ennen kuin grilli on kdyttoval-

mis. Varastorasvojen poltto tapahtuu alla olevan ohjeen

mukaan:

1. Avaa grillin kansi ja sytyta kaikki polttimet syty-
tysohjeiden mukaisesti.

2. Aseta polttimet a-teholleja kayta niitd 5 mi-
nuuttia kansi auki.

3. Sulje kansi ja kdyta polttimia vield 10 minuuttia
o,-teholla.

4. Kaanna polttimet OFF asentoon ja sulje kaasun-
tulo.
Anna grillin jadhtya 15 minuuttia.
Puhdista grillin parilat ja ritilat grillinpuhdistus-
harjalla.

7. Oljya grillin parilat ja ritilat ruokaéljyll.

Varastorasvojen polttamisen aikana grillista
saattaa tulle epamiellyttavaa savua. Taméa on
normaalia ja savu haviaa, kun varastorasvat
ovat palaneet.

Smem————-—

Toimenpiteet ennen jokaista
kdyttokertaa

Grillin turvallinen ja asianmukainen kdytto edellyttaa
muutamaa tarkistusta ennen jokaista kdyttokertaa. Kdy
alta 16ytyva tarkistuslista huolellisesti lapi:

1.

~——-—

Tarkista, etta grilli on sijoitettu oikein ja grillin va-
littdmassa laheisyydessa ei ole helposti syttyvia
materiaaleja tai nesteita.

Tarkista, ettd kaasuletkussa ei ole halkeamia eika
repeytymia (A).

Tarkista, ettd matalapainesaadin on kunnolla
kiinni (B).

Tarkista, etta grillin pohja, rasvapelti, ldmmonja-
kolevyt ja polttimet ovat puhtaita rasvasta ja ma-
rinadeista. Ndin estat rasvapalojen syntymisen.

Tarkista, ettd polttimien reidt eivdt ole hydnteis-
ten pesien tai seittien peitossa (C).

Tarkista, ettei grilliharjojen harjaksia 16ydy gril-
lausritilGista tai -pariloista.

Al kéyta grillis, jos kaasuletku on
vahingoittunut tai grillista puuttuu osia.

——————




) —T T CE—— |

Polttimien sytyttaminen piezo- Polttimien sytyttaminen tulitikulla
sytyttimella tai pitkalla sytyttimella
Polttimien padsaantoinen sytyttdminen tapahtuu joko 1. Avaa grillin kansi.
sa.latonuppunllntegrmduilla piezolla tai p.z?\.r.ls”totmm.lsella 2. Avaa kaasun tulo matalapainesdatimesta. Fl
piezolla. Jokaiselle polttimelle on oma sdatonuppi. Sy-
tytys tapahtuu sdatonupista, jossa on salaman N kuva. 3. Sytytd pitka tulitikku tai pitka sytytin.
Polttimen sytyttdminen tapahtuu seuraavalla tavalla: 4. Paina polttimen siadints ja kianna se o,-teholle.
1. Avaa grillin kansi. 5. Vie pitka tulitikku tai pitka sytytin noin sentin
2. Avaa kaasun tulo matalapainesaatimesta. padhan polttimesta.
3. Paina polttimen saatonuppi pohjaan (A) ja 6. Kun ensimmadinen poltin on syttynyt, voidaan lo-
kaanna se o,-teholle (B). Saatonuppiin integroitu put polttimet sytyttaa jarjestyksessa kaantamalla
piezo sytyttda polttimen. sdadinté vastapaivain @ ja OI alueen viliin.

4. Jos grillissa on paristokdyttéinen piezo (C), e -
varmista, ettd paristo on paikoillaan ja oikein Jos poltin ei syty viiden sekunnin kuluessa,

]
pdin asennettu. Paina piezo -nappi pohjaan (D), E kdanna saadin OFF asentoon ja koita loytaa
1 ratkaisu ongelmanratkaisutaulukosta.

kunnes grillin poltin syttyy.

~—————

o

Saada polttimen liekki sopivalle teholle ¢ ja
alueen valiin.

6. Kun ensimmainen poltin on syttynyt, voidaan lo-
put polttimet sytyttaa jarjestyksessa kdantamalla
saaténuppia vastapaivaan )-teholle.

N

Saada polttimien liekki sopivalle teholle ¢ ja
alueen viliin.

Jos poltin ei syty, kdanna saadin OFF asen-
toon ja odota viisi minuuttia ennen kuin
yritat sytyttamista uudelleen. Jos et saa
poltinta syttymaan piezo-sytyttimelld, voit
yrittda polttimen sytyttamista pitkalla tuliti- . T .
kulla tai pitkall sytyttimells. Sivukeittimen polttimen

- . sytyttaminen

S ——————————

1. Avaa sivukeittimen kansi.

2. Paina polttimen saatonuppia ja kdanna se o,
-teholle. Sdatonuppiin integroitu piezo sytyttaa
polttimen.

3. Jos grillissa on paristokdyttdinen piezo, niin
paina piezo -nappi pohjaan, kunnes grillin poltin
syttyy.

4, S33da polttimen liekki sopivalle teholle ¢ ja
aalueen valiin.

! Jos poltin ei syty, kidanna saadin OFF asen-

! toon ja odota viisi minuuttia ennen kuin yri-

! tat sytyttamistd uudelleen. Jos et saa poltinta
! syttymaan piezo-sytyttimelld, voit yrittaa

H polttimen sytyttamista pitkalla tulitikulla tai
H pitkalla sytyttimella.

N
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Polttimien sammuttaminen

1. Sammuta kaasuntulo matalapainesaatimests,
nadin varmistat, ettei kaasua jaa grilliin tai kaasu-
letkuun.

Kaanna saatonupit OFF asentoon.
Sulje grillin kansi.

Irrota paineensaadin kaasupullosta.

Saatimien asennot

N

P OFF / pois paalta

Sytytys
/ korkea -
lampd

Matala
lampo

Liekkien tarkistaminen

Tarkista liekki aina kun sytytat grillin. Polttimet on
valmiiksi tehtaalla optimaalisesti sdddetty, mutta polt-
timien pienet reidt houkuttelevat hyonteisia pesimaan
ja tekemaan seitteja polttimiin. Kun polttimet palavat
kunnolla, vain liekin karki lepattaa valilla keltaisena (A)
ja liekin vari muuttuu alaspain mentdessa vaaleansini-
sesta (B) tummansiniseen (C).

Ay . Pieni liekki
/)
)
/)
@o /)/)/)
o 9 ’l,,,) A
CSoo
)
Q°°
)
Qﬁcré’o B
Suuri liekki
(03
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H Jos liekki ei pala kunnolla, tarkista ja puh-
! dista poltin. Jos poltin on vahingoittunut, on
! se vaihdettava uuteen ennen kayttoa.

Liekin vetaytyminen

Tuulisella ilmalla, tuuli voi painaa liekin pois polttimista
ilmanottoaukolle, jolloin liekki palaa ohjauspaneelin
alla. Tama voi vahingoittaa ohjauspaneelin, sdatonupit
ja grillin venttiilit. Liekin vetdytyminen aiheuttaa myds
epamaadraista danta, eli jos kuulet ylimaaraista kohinaa
tai ropotysta niin toimi seuraavasti:

Sammuta kaasuntulo matalapainesaatimesta.
2. K&aanna kaikki saatimet OFF asentoon.
3. Avaa grillin kansi.
4. |Irrota paineensaadin kaasupullosta.
5

Siirra grilli suojaisampaan kohtaan.

i Liekin vetdaytymisesta aiheutuneet vahingot
' grillissa eivat kuulu takuun piiriin.

Liekin leimahtelu

Liekin vahdinen leimahtelu on normaali ilmi6 kaasu-
grillia kayttdessa ja se myos lisda ruokiin makua. Jos
leimahtelua syntyy paljon, kasvattaa se grillin sisdlam-
potilaa ja lisaa rasvan tippumista grillattavista ruoista.
Nama taas lisddvat rasvapalon riskid. Tasta syysta lei-
mahtelua pyritddn ehkadisemaan ennakkoon tehtavilla
toimenpiteilla:

1. Poista ylimaardinen rasva lihasta ennen grillaa-
mista.

2. Pyrikypsentamaan lihat oikeassa lampatilassa.

Varmista, etta rasvapellilld ei ole ylimaaraista
rasvaa tai ruuanpaloja.

4. Varmista, ettd lammonjakolevyt ovat puhtaat
rasvasta.

5. Grillaa kansi suljettuna aina kun se on mahdol-
lista.

i @ Grillatessa kansi suljettuna, grillin lampétila
! on tasaisempi ja kaasua kuluu vahemman.

! Suljettu kansi auttaa myos pitamaan kosteu-
! den grillin sisdlla, jolloin ruuat eivat kuivu

! niin helposti.

S m e —————-—--




Hyodyllisia ohjeita

Yleisia grillausohjeita

Grillaaminen on hyvin helppoa ja rentouttavaa, kunhan
muistat muutaman pienen asian ja hyddynnat naita
yleisia grillausohjeita:

e  Grillin taytyy kuumeta kunnolla. Kun grillin
parilat ja ritilat ovat kunnolla kuumenneet, ruuan
tarttuminen vdhentyy ja ruokiin syntyy kunnolli-
nen paistopinta.

o Ala grillaa likaisilla vélineilld. Vanhat marinadit
ja ruuan jamat tarttuvat helposti ritilaan ja gril-
lattavaan ruokaan. Puhdista grillin ritilat ja parilat
aina jokaisen kayttokerran jalkeen. Ndin ne ovat
valmiina seuraavaa kdyttokertaa varten.

® Varmista, ettd kaikki tarvittavat tyovélineet,
mausteet ja marinadit seka astiat ovat lahettyvil-
Ia ennen grillaamisen aloittamista.

e Grillaa mahdollisimman paljon kansi kiinni.
Kansi kiinni grillatessa grillin [ampatila ei laske
turhaan ja grillausajat lyhenevat.

e Kaannd lihoja mahdollisimman véhan, yksi
kerta riittad. Kun ruoka saa olla rauhassa tar-
peeksi kauan grillausparilalla / -ritilalla, pintaan
muodostuu kaunis ruskistunut pinta.

e Lampomittari avuksi! Liian pitka grillausaika
kuivattaa ruuan ja pilaa makunautinnon. Par-
haaseen tulokseen péadset, kun hankit avuksesi
lihalampomittarin.

e Anna lihan vetdytya 10-20 minuuttia ennen
lihan leikkaamista / ruokailua. Lihan vetdytyessa
lampatila tasaantuu ja lihasnestettd ei irtoa niin
paljon leikatessa.

N
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Suora ja epasuora grillaaminen

Monipolttimisissa kaasugrilleissa pystyt hyddyntamaan
suoran ja epasuoran grillauksen. Suoralla grillauksella
grillataan yleisesti ottaen pienemmat ja pehmedammat
ruuat. Epdsuoralla grillauksella taas isot ja pitempia ai-
koja vaativat ruuat, kuten kokonaiset paistit, broilerit ja
kalat. Epdsuoraa grillausta hyddynnetdan myos kypsen-
tamaan suoralla grillauksella ruskistetut lihapalat. Katso
alta, miten voit grillata suoralla ja epasuoralla lammolla.

Suoran grillaamisen asetukset

T w"ﬁ“'\'\'\'\
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Paistopinta-alan lampoalueet

Perinteiset, yleisimmat kaasupolttimet (putki- / laat-
tapolttimet) aiheuttavat epatasaisen paistopinta-alan
lampaotilan. Tama kannattaa ottaa huomioon ennem-
min ominaisuutena kuin ongelmana. Padsaantona voi
pitda, etta grillausalan takaosa (A) on kuumempi, kuin
sen etuala (B). Etualan viilea alue johtuu ns. venturi-
putkesta, joka kiinnittyy polttimeen. Siind kaasu ja ilma
sekoittuvat palamiseen soveltuvaksi seokseksi. Liekki ei
pala venturiputkessa.

Mustangilta [6ytyy myos kaasugrillimalleja, joiden
paistopinta-ala on tasaisempi koko grillausalalta. Naissa
grilleissa on hyodynnetty U-polttimia tai erillispolttimia,
joiden venturiputkirakenne on tehty normaalista poike-
ten polttimen keskelle. N&illa ratkaisuilla on saatu liekki
palamaan myds polttimen etuosassa.

Grillin takaosan lammitysritila (C) on viiledmpi, joten
sielld voi pitda ruokia lampimadssa tai paistaa niita hi-
taasti epasuoralla [ammolla.

_j@,
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Marinadit

Marinadien kayttd on hyvin yleista grillauksessa ja nii-
den tehtdva on maustaa grilliruoka halutun makuiseksi.
Marinadit aiheuttavat kuitenkin myds ruuan palamista
kiinni ritil6ihin ja pariloihin. Samoin 6ljyiset marinadit
voivat valua polttimien paalle ja aiheuttavat tarpee-
tonta liekin leimahtelua tai jopa rasvapalon. Nailla
muutamalla vinkilld pienenndt marinadeista aiheutuvia
ongelmia:

1. Pyri pyyhkimaan ylimdardinen marinadi pois
ruuista ennen grilliin laittoa.

2. Jos lisaat marinadia grillauksen aikana, kayta
aina grillisutia. Marinadia ei saa kaataa suoraan
pullosta ruuan paalle.

3. Hyodynna grillauksen aikana mieluummin kuiva-
marinadeja.

! Al3 kiyta raaka marinoinnista jadnytti ma-
! rinadia valmiiden ruokien marinoimiseen.
Koska tdll6in raa’an lihan bakteerit siirtyvat
valmiiseen ruokaan.

Ruoan tarttumisen valttaminen

Ruuan tarttuminen grilliritilaan / -parilaan on hyvin
tuttu ilmio grillaajille. Tassa muutama vinkki, joilla voit
valttaa ylimaardisen tarttumisen:

1. Muista esilammittaa grilli riittavan kuumaksi.

2. Puhdista grillausritilt ja -parilat ennen ruokien
lisaamista grilliin.

3. Sivele grillausala ja grillattava ruoka 6ljylla ennen
grilliin laittoa.

4. Al3 kaanna grillattavia ruokia liian nopeasti, an-
nan niiden paistopinnan valmistua kunnolla.




Grillausopas lampétiloihin

Alla listattuna ohjeelliset grillausajat ja [ampatilat useimmille raaka-aineille. Tuuli, vesisade, ulkoilman lampétila ja gril-
lin puhtaus voivat vaikuttaa grillausaikaan.

) o
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Ainesosa Paksuus / paino Grillausmenetelma Grillausaika
Sisa- / ulkofileepihvi i n.2cm i Suora korkea lampo i 2,5-3,5min/ puoli
- S i i Suora korkea lampd i 2,5 min / puoli
Sisd-/ ulkofileepihvi i n.>cm i Epéasuora keskilampo i 8- 10min
. - i i Suora korkea lampo i 3 min/ puoli
Kokonainen sisafilee i n.1,5kg i Epdsuora keskilampo i 20 - 30 min
i i i Suora keskilampo i 3 -4 min/ puoli
Paisti i n.1,5kg i Epdsuora keskilampo i 30 - 40 min
Hampurilaispihvi i n.2cm i Suora korkea lampd i 2 -3 min/ puoli
Sisdlampdtila
Raaka — melkein raaka i 47 - 51°C
Medium | 52-58°C
Melkein kypsa - kypsa i 59 -66°C
” Porsas
Ainesosa Paksuus / paino Grillausmenetelma Grillausaika
Fileepihvi, kyljys i n.2cm i Suora korkea lampo i 2 -2,5min/ puoli
i i Suora korkea lampo i 3 min/ puoli
sisdfilee i n.600g i Epdsuora keskilampo i 20 -30 min
S i i Epdsuora keskilampo i 60 - 90 min
Grillikylki /ibs i n-15kg i Suora korkea lampo i 4 min / puoli
S i i Suora keskilampd i 2,5 -3 min/ puoli
Kasslerpihvi i n.3cm i Epdsuora keskilampo i 15 -20 min
Raaka-makkara i n.400g i Suora matala lampd6 i 2 -3 min/ puoli
Sisdalampdétila
Kypsa filee i 65-70°C
Kypsa muut ainesosat i 65 -70°C

N
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? Kana ja kalkkuna

Ainesosa Paksuus / paino Grillausmenetelma Grillausaika

Rintafilee i n.200g i Suora keskilampo i 5-6 min/ puoli
ks dni20g | Suorakesklamps | s-6min/puoi
Kokonainenbroiler | n.900g | Episuorakeskiémps | 60-75min
Csdlampota
e dgsec
4p< Kala

Ainesosa Paksuus / paino Grillausmenetelma Grillausaika

Ohut filee i n.200g i Suora keskilampo i 2 -3 min/ puoli
aksufiee  in120g | Swmkeskiamps | S-emin/puoli |
kokonanenkala | n.500g | Epdsuorakesklimps | 20-30min |
Cswdlampotia
Rosee  ias.sec
Tasnkypss  issec |

J
/’/ Vihannekset

Ainesosa Paksuus / paino Grillausmenetelma Grillausaika

Kypsd maissi i i Suora keskilampo i 6 min
omaatt 4| Suorkesklamps | emin/puoi
a4 | swmkekamps | 3-5mn
Perunaviipaleet E E Su?ra keskilérr?[zé . E 5—8min'

i i Epdsuora keskilampo i 10 - 15 min

Raakaperna | | Epasuorakeskiamps | 45-60min

_j@,
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Grillin puhdistus ja varastointi

Grillin kayttoika pitenee huomattavasti, kun huolehdit Rasvapelti ja -kuppi Fl
grillin puhdistuksesta ja huolloista saannéllisesti. Jos

grilli ei kuumene tarpeeksi tai ruoka jaa helposti kiinni Yleisimmin rasvapalojen syy on likainen rasvapelti.

pariloihin, niin grillid ei ole puhdistettu tai huollettu oh- Mikali rasvapellill3 tai -kupissa nakyy ruuan paloja tai

jeiden mukaisesti. Tee seuraavat puhdistustoimenpiteet marinadeja, rasvapelti on heti puhdistettava seuraavalla

jokaisen kdyttokerran jalkeen. tavalla. Rasvapellille ei saa jaada rasvalammikoita.

1. Varmista etta grilli on sammutettu.

Grillausritilat ja -pari|at 2. Poista rasvapelti / -kuppi grillista.

3. Kaaviirtoruoka ja rasva pois hyodyntamalla gril-

Jos grillausritildihin / -pariloihin on jaényt ruokaa tai lin puhdistusharjan kaavinosaa tai muovilastaa.

marinadeja kiinni niin toimi seuraavalla tavalla:
) o 4. Pese rasvapelti/ -kuppi miedolla astianpesuai-

1. Varmista etta grilli on sammutettu. neella
2. Poista irtoruoka ja rasva pois pinnoilta esim.

talouspaperilla.

o

Kuivaa ja aseta puhdistettu rasvapelti / -kuppi
takaisin grilliin.

3. Sytyta grilli ohjeiden mukaan ja sdada polttimet
o’-teholle. ST T T T T T T TTTTTTTTTTTeTTTTTe \
4. Sulje kansi ja anna grillin kuumentua 5-10 i Voit helpottaa puhdistusta kayttamalla E
minuuttia ! rasvapellin paalla foliota, joka keraa ylimaa-
' ! riisen ruuan ja rasvan. Puhdistaessa poistat |
5. Sammuta grilli ja avaa kansi. | vain likaisen folion. :
6. Anna grillin jadhtyd noin 10 minuuttia. R e LR PR -
7. Harjaa palanut ruoka ja lika pois grilleihin tarkoi-
tetulla puhdistusharjalla (A).
8. Oljya puhdistetut grillausritilit ja -parilat ruo-
kaoljylla esim. talouspaperilla tai grillisudilla.
l/ ““““““““““““““““““““““ \

! Ali kayta puhdistukseen hitsauskiyttoon

! tarkoitettua terasharjaa, se voi rikkoa grillin
! pinnat. Tallaisen terdasharjan aiheuttamat

! vahingot eivat kuulu takuun piiriin.
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Polttimet

Grillin polttimet ovat grillin toiminnan ja kuumenemi-
sen kannalta tarkeimmat, joten niiden puhtaus ja kunto
on tarkistettava saannollisesti. Polttimet ovat irrotet-
tava ja tarkistettava vahintaan kaksi kertaa vuodessa,
varsinkin kevaalla talvisdilytyksen jalkeen, tai muun
pitkan sdilytyksen jalkeen. Polttimien pienet reidt hou-
kuttelevat hyonteisia ja hamahakkeja tekemaan pesia
polttimiin. Nama tukokset aiheuttavat epatasaisen ja
epapuhtaan liekin. Tukokset voivat aiheuttaa liekin
palamisen kaasuputken ulkopuolella, joka taas vahin-
goittaa vakavasti grillid. Polttimien puhdistus tapahtuu
seuraavasti:

1. Varmista etta grilli on sammutettu.

2. Poista grillausritildt / -parilat ja lammdnjakolevyt.

3. Irrota poltin pois tulilaatikosta avaamalla kiin-
nitysruuvi. Kiinnitysruuvi sijaitsee normaalisti
polttimien perdapadadyssa.

4. Muutamissa grillimalleissa polttimien irrottami-
nen vaatii grillin takalevyt poistamista.

5. Osasta grillimalleja, puhdistus onnistuu helposti
myos polttimien ollessa paikoillaan. Tarkeinta on
paasta kasiksi kaikkiin pieniin kaasureikiin.

6. Kayta polttimien pintojen puhdistukseen grillien
messinkistd puhdistusharjaa.

7. Varmista ettd polttimien reidt ovat avoinna ja
puhtaat. Apuna voit kdyttaa esim. ohutta rauta-
lankaa.

8. Jos poltin on vahingoittunut ja tai pahasti ruos-
tunut, vaihda se uuteen vélittomasti.

9. Tarkista samalla, etta venttiilin suutin on puhdas
ja ehja.

10. Asenna puhdistetut polttimet takaisin.

Qy
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Lammonjakolevyt

Lammonjakolevyt levittavat [ammon tasaisesti gril-
lausalalle. Limmaonjakolevyjen pintaan kerdytyy myos
ruuan jamia ja marinadeja. Likaiset lammonjakolevyt
heikentavat grillin tehoa. Puhdista lammonjakolevyt
seuraavalla tavalla:

1. Varmista etta grilli on sammutettu.
2. Poista lammonjakolevyt grillista.

3. Kaavilammonjakolevyjen pinnasta ylimaarai-
nen ruoka pois puhdistusharjan kaavinosalla tai
muovilastalla.

4. Harjaa lopuksi loput liat pois grillaukseen tarkoi-
tetulla messinkiselld puhdistusharjalla.

5. Voit my0s halutessasi pestd lammonjakolevyt
tiskialtaassa miedolla astianpesuaineella.

6. Kuivaa ja aseta puhdistetut lammonjakolevyt
takaisin grilliin.

! Ali pese lammadnjakolevyja astianpesuko-
! neessa.




Muut grillin osat

Grillissa on edelld mainittujen osien lisaksi paljon muita
terdsosia, jotka taytyy myos puhdistaa saanndllisesti.
Naihin osiin voi hyddyntda seuraavia yleisohjeita:

1. Puhdista grillin terdsosat Mustang grillin puhdis-
tusnesteelld, Mustang rosterin puhdistusnesteel-
Ia tai miedolla astianpesuaineella ja puhdistus-
liinalla.

Muista kuivata puhdistetut osat huolellisesti.

Ohjauspaneelit ja varoitustekstipintojen puhdis-
tukseen ei saa kayttaa pesuaineita, koska ne voi
irrottaa tekstit tai muut turvamerkinnat.

4. Puhdista kaikki grillin ulkopinnat vahintdaan
kolme kertaa vuodessa, jotta lika ei paase pintty-
maan pintoihin.

5. Testaa aina uuden puhdistusaineen soveltuvuut-
ta huomaamattomaan kohtaan.

Kloori ja suola saattavat aiheuttaa grillin
ruostumista. Joten jos grillin kdyttopaik-
ka on meren tai uima-altaan valittomassa
laheisyydessd, on grillin puhdistus tehtava
viikoittain.

Puuosien puhdistus

Jos grillissa on puuosia, ne tulee puhdistaa ja huoltaa
seuraavalla tavalla:

1. Puhdista kaikki puuosat saannéllisesti pyyhki-
malla ne kostealla liinalla sekd miedolla saippua-
vesiseoksella.

2. Kuivaa puhdistetut pinnat huolellisesti.

Kasittele puuosat yleisesti kaupoissa myytavallg,
ulkokalusteille tarkoitetulla, varittémalla puudl-
jylla vahintdan kaksi kertaa vuodessa. Kasittelylla
ehkaistaan puuosien kuivuminen ja halkeilu.

4. Ennen varsinaista kdyttoa kokeile puudljya ja
muita hoitoaineita ensin pienelle alueelle huo-
maamattomaan paikkaan varmistaaksesi niiden
soveltuvuus. Noudata aina aineiden valmistajan
ohjeita puuosien kasittelyssa.
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Varastointi

Katso ndma ohjeet, kun pidat pidemman tauon grilla-
uksessa tai haluat varastoida grillin esim. talvikaudeksi.
Oikein varastoitu grilli pidentaa kayttoikaa ja pitaa gril-
lin toimintakunnossa vuodesta toiseen. Varastoidessa
grillisi, toimi seuraavien ohjeiden mukaan:

1. Puhdista grilli taydellisesti kayttdoppaan ohjei-
den mukaan.

2. Sytyta grilli ja anna ldmmetd noin 15 minuuttia,
jolloin kaikki terdsosat ovat kuivuneet.

3. Anna grillin jadhtya.

Varmista, etta kaikki grillausritildt / -parilat ovat
Oljytyt.

5. Jos grilli varastoidaan ulkona, irrota grillista polt-
timet, ritilat, parilat, lammitysritild ja lammonja-
kolevyt. Ndma osat taytyy varastoida kuivassa ja
l[dmpimassa tilassa. Nama osat on syyta kaaria
yksittdin esim. sanomalehteen, jotta osat eivat
naarmuta pintoja.

Irrota matalapainesdadin kaasupullosta.

Sailyta kaasupulloa aina ulkona ja varmista, etta
kaasupullo ei padse altistumaan kuumuudelle tai
auringonpaisteelle.

8. Ulkona séilyttdessa grillin padlle kannattaa
hankkia laadukas suojapeite, joka peittaa grillin
alas saakka. Muista varmistaa, ettd ilma paasee
kiertamaan myos peitteen alla.

H Al sdilyta grillia niin etté katolta tippuva
H lumi padsee tipahtamaan grillin paalle.

H Lumen ja jaan aiheuttamat vahingot eivat
! kuulu takuun piiriin.
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Vianm

ritys

Kaikissa grilleissa voi tulla toimintahdiriditd. Nama hairiot ovat yleensa helposti korjattavissa. Mikali et |6yda vastausta
ongelmaasi alta 16ytyvasta kaaviosta, ole yhteydessa myyjaliikkeeseen.

Vika

Kaasua ei virtaa

Poltin ei syty paristotoimisella
piezolla

Poltin ei syty tulitikulla tai
sytyttimella

Liekki on epatasainen tai palaa tdysin
keltaisena tai savuttaa

Runsaasti liekin leimahtelua tai liian
korkea lampadtila

Liekkeja nakyy polttimien
ulkopuolella

Paineensaadin surisee / humisee

Mahdollinen syy Ratkaisu

Avaa kaasuntulo paineensdatimen
saatimesta

i Matalapainesaadin on kiinni i

Matalapainesaadin ei ole Irrota matalapainesaadin ja laita se
kunnolla kiinni kaasupullossa uudelleen huolellisesti kiinni
Kaasuletku tai paineensdadin on | Vaihda kaasuletku tai paineensaadin
viallinen ja tee vuototesti

Paristo on loppunut tai sitd ei ole
asennettu

Sytyttimen johdot ovat irronneet | Tarkista liitdnnat ja kytke johdot
tai ne on kytketty vaarin uudestaan

Polttimet eivat ole kunnolla
kiinni venttiileissa

Tarkista ettd kaasuletku on ehja ja ei
ole mutkalla

Polttimet eivat saa tarpeeksi
ilmaa

i Polttimien pinnassa on jamahta- i
! nyttd ruokaa, suolaa tai marina- !
I deja i

Liian paljon rasvaa ja marinadeja
ruuan pinnassa

Puhdista lammadnjakolevy tai

Lamméonjakolevyt tai rasvapelti e )
) vyttairasvapeli | rasvapelti ylimaardisesta ruuasta tai

on liian likainen

rasvasta
i Liian kova tuuli i Siirra grilli tuulelta suojaan
i Kaasu on véhissa i Vaihda kaasupullo
i Tukoksia polttimissa i Tarkista ja puhdista polttimet
i Kova tuuli i Siirra grilli tuulelta suojaan

____________________________________ Ei aiheuta toimenpiteitd. Ohimeneva

| Téysi kaasupullo i tilanne
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Takuu

Talla Mustang kaasugrillilla on 10 vuoden valmistus- ja
materiaalitakuu. Tarkista ajantasaiset takuuehdot verk-
kosivuiltamme

mustang-grill.com

Kaikkien takuuasioiden hoitoon tarvitset ostokuitin,
josta ostopaikka ja ostopdiva pystytdan toteamaan.
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